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LIEBE HEURIGEN-
GÄSTE!

Garant für beste Wein- und 
Mostqualität sind unsere Top-

Heurige in Niederösterreich! 
Sie kredenzen edle Tropfen und 

Schmankerl – egal ob kalte Jause 
oder warmes Heurigenbuffet. All jene, 

die bei der Qualität ihres Essens und 
Trinkens auf Nummer sicher gehen 
wollen, sind bei den niederösterrei-
chischen Top-Heurigen genau richtig. 
Ihr vielfältiges Angebot lässt kaum 
Wünsche offen.  

GASTFREUNDLICHKEIT
TOP   HEURIGENKULTUR

NIEDERÖSTERREICH FLAIR
ENGAGEMENT   EINZIGARTIG
HEURIGENKULTUR  GENUSS
GASTFREUNDLICHKEIT   TOP
REGIONALITÄT     TRADITION
GENUSS     GEMÜTLICHKEIT
AMBIENTE  ENGAGEMENT

SCHMANKERL  GENUSS
REGIONALITÄT

QUALITÄT
WEIN
MOST
WEIN
MOST
WEIN
MOST

GENUSS
HEURIGENKULTUR

NIEDERÖSTERREICH FLAIR



3

Schmökern Sie durch den Top-Heurigen-Kalender 2025, 
die Top-Heurigen Niederösterreichs freuen sich auf Sie!
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Johannes Schmuckenschlager
Präsident der Landwirtschaftskammer NÖ

„Die Top-Heurigen stehen für Genuss auf höchstem 
Niveau. Die niederösterreichischen Buschenschank-
betriebe verköstigen Sie mit erstklassigen Weinen und 
Mosten sowie regionalen Spezialitäten. Erleben Sie die 
hervorragende Qualität und unterstützen Sie die heimi-
sche Landwirtschaft durch den Genuss unserer regiona-
len Produkte.“

„Die niederösterreichischen Top-Heurigen stehen für Top-
Qualität und repräsentieren die niederösterreichische 
Heurigenkultur. Sie bieten nicht nur regionale Schmankerl 
in höchster Qualität, sondern auch das perfekte Ambiente 
für ein gemütliches Treffen mit Familie und Freunden zum 
gemeinsamen Genießen.“

Dr. Stephan Pernkopf
LH-Stellvertreter 
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EIN STÜCK TRADITION…

Die Heurigenkultur ist eine Besonderheit der nieder-
österreichischen Lebensweise. Bereits im Mittelalter 
gab es erste Buschenschanken, diese Bezeichnung wird 
vom Buschen, einem Bündel aus Föhren-, Tannen- 
oder Fichtenzweigen abgeleitet, der anzeigt, dass 
das Lokal geöffnet ist. Eine Verordnung, aus der das 
heutige Buschenschankgesetz von Kaiser Josef II aus 
dem Jahr 1784 hervorgeht, ermächtigte jeden Erzeuger 
von Lebensmitteln und Getränken diese zu selbst 
festgelegten Preisen und Zeiten zu verkaufen. Heuri-
genbesuche waren damals in erster Linie Besuche bei 
Freunden, und auch heute noch lebt der Heurigen vom 
persönlichen Kontakt zu den Gästen.

Kehren Sie bei einem traditionellen Buschenschank 
ein und genießen Sie eine Vielfalt an kalten Heuri-
genschmankerln oder lassen Sie sich von gewerb-
lichen Heurigenbetrieben mit warmen Leckerbissen 
verwöhnen. Verkosten Sie dazu vorzügliche Weine oder 
fruchtige Moste.

Es gibt in Niederösterreich geschätzte 
1500 Heurigenbetriebe. Die Qualitätsmarke 
Top-Heuriger soll eine Orientierungshilfe 
sein und bei der Auswahl des passenden 
Heurigen helfen.
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TOP QUALITÄT –  
SEIT ÜBER 15 JAHREN

Anspruchsvolle Heurigengenießer:innen sind hier 
genau richtig. Erleben Sie das Thema „Wein“ oder 
„Most“ in gepflegter, angenehmer und stimmiger 
Atmosphäre! 

5 gute Gründe für einen Besuch bei einem 
Top-Heurigen:
...	 Ausgezeichnete und geprüfte Qualität mit mehr als 

50 Qualitätskriterien und regelmäßigen Mystery 
Checks

...	 Prämierte Weine und Moste aus eigener Produktion

...	 Saisonale Schmankerl aus der Region

...	 Vielfältige Speisenauswahl von traditionell bis  
vegetarisch und kreativ-leicht

...	 Fachkundige, individuelle Betreuung durch die 
Heurigenfamilie garantiert durch eine jährlich 
verpflichtende Qualitätsschulung

In diesem Heurigenkalender finden Sie alle ausge-
zeichneten Betriebe nach Wein- und Obstbaugebieten 
geordnet. Jeder Top-Heurige wird mit seinen Aussteck-
zeiten für das Jahr 2025 und einigen Zusatzinforma-
tionen vorgestellt. Damit Sie rasch den gewünschten 
Heurigen finden, gibt es im vorderen Teil der Broschüre 
eine kalendarische Übersicht mit allen Heurigenter-
minen und im rückwärtigen Teil eine Karte, auf der 
sämtliche Betriebe eingezeichnet sind. 

Suchen Sie einen Top-Heurigen in der Nähe? Dann 
können Sie sich die Niederösterreich-App downloaden 
oder auf unserer Homepage www.top-heuriger.at 
schmökern.

Weitere Exemplare des Top-Heurigen-Kalenders  
können kostenlos unter office@top-heuriger.at,  
Tel. 05 0259 26500 oder www.top-heuriger.at 
angefordert werden.
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CARNUNTUM SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• Weingut Robert Nadler
14

KREMSTAL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

* �Weingut und Heuriger 
Buchecker

22

• �Winzerhof  
Fam. Dockner GmbH.

22

* �Weinhof FINK 
22

* �Winzerhof Hackner
23

* �Winzerhof Holzheu
23

* �Kitzler Wein Genuss
23

* Weingut & Heuriger   
   Müller

24

* Heuriger Müllner
24

* Hugos Heuriger 
   Oßberger Sonja & Markus

24

* Mayer Resch - Der Winzer  
    am Rebentor, Beer Barbara

25

* Winzerhof & Heuriger   
   Rohrhofer

25

* Weinbau & Heuriger
   Stoiber

25

* Weingut Tanzer
26

• 13er Haus, Bio-Weingut
    Zederbauer

26

KAMPTAL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

* Baumhausheuriger 
   Baumgartner Bernd

18

* Nastl Heuriger
18

* Weingut und Heuriger 
   Schmid 

18

* Weingut Andreas
   Schuster

19

* Weinhof Waldschütz
19

TERMINE SIEHE HOMEPAGE
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* Buschenschank mit kalten Speisen

• Heuriger mit kalten & warmen Speisen

MOSTVIERTEL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

* Mostheuriger 
   Familie Bitter

30

• Heuriger der Familie
   Harm

30

* �Mostheuriger Hansbauer 
Familie Hiebl

30

* �Mostheuriger Bruckhof 
Familie Lampersberger

31

* �Mostheuriger Familie 
Lettner

31

* �Zur Steinernen Birne
   Familie Oberaigner-Binder

31

• Pihringer‘s Moststub‘n
32

THERMENREGION SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• Heurigen Alphart am   
   Mühlbach

36

* Weingut Familie Auer
36

• Claudia und Leo Aumann
36

• Baumgartner 
   Schimmelbauer 

37

• Weingut Drimmel 
   Urbanuskeller

37

• �Weingut Dungel
37

• Bio-Weingut 
   Frühwirth

38

• Wein & Heuriger 
   Ganneshofer

38

• Heuriger Gausterer
   Markus & Heidi

38

• Heuriger spaetrot 
   Familie Gebeshuber

39

• Fassbinderhof
   Familie Grill

39

• Weingut Herzog
39

• Weingut &
   Heurigen Klampfl

40

TERMINE SIEHE HOMEPAGE

TERMINE SIEHE HOMEPAGE

TERMINE SIEHE HOMEPAGE

TERMINE SIEHE HOMEPAGE
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THERMENREGION SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• Altes Zechhaus
   Familie Krug 

40

• Weingut Drexler-Leeb
40

• Wein & Heuriger 
   Pferschy-Seper

42

• Weingut & Heuriger 
   Schabl

42

• Weingut Schaflerhof
42

• Weingut
   Familie Schlager

43

• Weingut 
   Schwertführer 47er

43

• Heuriger Dreimäderlhaus      
   Familie Taschler-Toyfl

43

• Heuriger Zum Waldhäusl
44

• Weingut Heuriger 
Schlossberg Familie Wertek

44

• Weingut Josef Wölflinger
45

• Weinbau & Heuriger
   Karl und Karin Wölflinger

45

• Heuriger Zechmeister 
46

• Heuriger Zierer
46

• Weingut Zöchling
46

TRAISENTAL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• �Weinhof Gill
50

* �Heurigenschank Gramer
50

* �Winzerhof Haslinger
50

* �Heuriger zum Pfarrkeller - 
Weinbau Heinrich

51

* �Winzerhof Erber 
51

* �Winzerhaus Kattner
51

TERMINE SIEHE HOMEPAGE



9

WACHAU SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• �Heuriger Ferdl Denk
56

* �Heurigenkeller Graf
56

* �Weingut Thomas Gritsch
 56

* �Weinterrasse Kropf
57

* Heuriger Lahrnsteig
57

* �Weingut-Heuriger 
Familie Rehrl-Fischer

57

• Weingut Schwaiger
58

* �Severinhof 
Schwaighofer

58

WAGRAM SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• �Der Baumgartner
62

* Weingut & Heuriger
   Ecker - Eckhof

62

• Bioheuriger 
   Urbanistub‘n Fallbacher

62

• Winzerhof Gmeiner
   

63

* Buschenschank Hauck
63

* Heuriger Kienberger
63

* �Heuriger 
Mayer-Hörmann

64

* �Weinberg-Heuriger 
Weingut Öhlzelt GesbR. 

64

• Weinbau Buschenschank
   VINOtake Familie Pötsch

64

* Bio-Weingut 
    Ubl-Doschek

65

* Weingut Zeitlberger
65

TRAISENTAL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

* �Schmankerlheuriger 
Linder

52

* Winzerhof Familie 
   Rudolf Müllner

52

* �Winzerhaus 
    Hans Schöller

52

TERMINE SIEHE HOMEPAGE



10

WEINVIERTEL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• Weinbau & Heuriger   
   Franz Bauer

68

• Markwardkeller 
   Baumgartner

68

* Windmühlheuriger 
   Weingut Bergmann

68

• Weingut Heuriger und 
   Gästezimmer Burger

69

• �Heuriger Familie Dersch
69

• Weingut & Heuriger
   Familie Deutsch

69

* Weingut Heuriger 
   Dietzl

70

• „weinstimmig“ Dworzak
70

* Weinbau & Buschen-
   schank Eschberger

70

• Heuriger Gilg
71

* Weingut & Buschen-
   schank Greilinger

71

• weingarten.rocks
   Grillmeier-Ladentrog

71

• Heurigen & Weingut 
   Groiss

72

* Heuriger Humer
72

* Buschenschank
   Familie Humer

72

• Buschenschank Jatschka
73

* Weinterrasse Pulkau
73

* Weinbau &
   Buschenschank Kruspel

73

• Weinbau und Heuriger 
   Laimer

74

* Weingut 
   Lehner Minkowitsch

74

• Kellertriftheuriger
   Familie Loiskandl

74

• Weingut Neustifter &   
   TOP Heuriger Wein.Küche

75
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WEINVIERTEL SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• Der Andre Heurige 
   Nussböck Cornelia

75

• Heuriger Oberschil
75

• Heurigenschank Paul
76

* Heuriger Rosenauer  
   Stüberl, Weingut Puhr

76

* Weingut Raith 
76

* TOP-Heuriger & Weingut
   Rieder

77

• �Heuriger 
Oberschil-Rieger

77

* �Sonnenheuriger 
Schleinzer-Hollweger

77

* �Heuriger am Altenberg 
Platz-Schwayer

78

• �Weinviertler Heuriger 
Daniel Seidl

78

• �Weingut & Heurigen 
Seltenhammer 

78

• �Weingut Stadler
79

* Bio-Weinbau und 
   Buschenschank Ullmann

79

* Weingut & Buschen-
   schank Familie Wallner

79

• Heuriger & Weingut 
Wannemacher

80

* Weingut & Heuriger 
   Niki Windisch

80

* Heuriger Weingut 
   Winter

80

* Bio Weingut Zöchmann
81

* 20ers Buschenschank 
   Zwanzinger Franz

81

WIENER ALPEN SEITE JAN FEB MAR APR MAI JUN JULI AUG SEP OKT NOV DEZ

• Blockhausheuriger 
   Familie Posch

84

• Simon Genuss Heuriger 
   

84

* Buschenschank mit kalten Speisen

• Heuriger mit kalten & warmen Speisen
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CARNUNTUM
Das Weinbaugebiet Carnuntum erstreckt sich östlich 
von Wien bis an die Grenze zur Slowakei. Es ist das 
einzige Weinbaugebiet Niederösterreichs, in dem mehr 
Rot- als Weißwein angebaut wird. Seinen Namen 
verdankt es der antiken Stadt Carnuntum, die vor etwa 
1900 Jahren das Verwaltungszentrum von Ostpanno-
nien war. In Petronell-Carnuntum befindet sich heute 
die weltweit einzigartige Rekonstruktion eines ganzen 
römischen Stadtviertels.

Südlich der Donau dehnen sich die Weingärten über 
drei sanfte Hügellandschaften aus: das Leithagebirge, 
das Arbesthaler Hügelland und die Hainburger Berge. 
Klimatisch ist Carnuntum den Einflüssen der Donau 
und ihrer Auwälder unterworfen, die Kühle aus dem 
Norden bringen. Die hier ansässigen Winzer erfor-
schen seit 30 Jahren genau, in welchen Rieden die 
spannendsten Weine entstehen, allen voran die „Rubin 
Carnuntum“-Weingüter. Ihr besonderes Augenmerk 
gilt dabei der eleganten Interpretation des Zweigelt, 
der hier auf rund einem Viertel der 832 ha Rebfläche 
gedeiht. 

Seit dem Jahrgang 2019 werden gebietstypische 
Weiß- und Rotweine als „Carnuntum DAC“ Weine 
vermarktet. Je enger die Herkunft auf dem Etikett ange-
geben ist, desto präziser spiegeln die Weine das Terroir 
des Gebiets, einzelner Orte oder Rieden wider.

TYPISCHE REBSORTEN:

Entsprechend den Carnuntum DAC-Richtlinien über-
zeugen filigrane, kernige Zweigelt und kühle, komplexe 
Blaufränkisch sowie Cuvées, die von diesen Rebsorten 
dominiert sind. Ebenso erfreuen milde, harmonische 
Grüne Veltliner und spannende Weine aus Chardonnay 
und Weißburgunder, sowie von diesen Rebsorten 
bestimmte Cuvées.

www.carnuntum.com
www.donau.com



Fo
to

: Ö
W

M
/E

go
n 

M
ar

k

13



14

Weingut Robert Nadler 
Nadler Robert  
In der Kellergasse 31 
vis a vis Hauptstraße 88 
2464 Arbesthal 
Tel.: 0660/7731502 (Reservierungen),  
0664/1828673 
info@weingut-nadler.at 
www.weingut-nadler.at 
 
Hausgemachte Blunze, Presswurst, 
Geselchtes, Hauswürstel, im Holzofen 
gebratener Kümmelbraten, nach Saison 
auch Wildspezialitäten aus eigener Produktion, alle Mehl-
speisen hausgemacht, Sonnenterrasse mit Liegestühlen und 
Chill-Lounge mitten im Weingarten. 
 

CARNUNTUM

AUSSTECKZEITEN

28.02. – 09.03.
28.03. – 06.04.
25.04. – 08.05.
23.05. – 05.06.
20.06. – 06.07.
15.08. – 31.08.
10.10. – 23.10.
14.11. – 23.11.
täglich ab 16 Uhr

BIO



regional

vielfältig
saisonal

www.soschmecktnoe.at
Lust auf ein Stück Niederösterreich?
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KAMPTAL
Im Kamptal wachsen die Rebstöcke auf einer Fläche 
von 3.574 ha vornehmlich auf kristallinen Felsge-
steinen und Löss. Namensgeber des Gebiets ist das 
Flüsschen Kamp, das sich etwa 150 km malerisch von 
Norden nach Süden schlängelt, bevor es in der Donau 
mündet.
 
Markant ragt der 270 Millionen Jahre alte Heiligen-
stein aus der Landschaft, der u.a. vulkanische Elemente 
enthält. Hier entstehen unter heißen, trockenen Klein-
klimabedingungen die berühmtesten Weine des Wein-
baugebiets. Besteigt man die Kamptalwarte auf seinem 
Rücken, kann man einen beeindruckenden Blick über 
die gesamte Region genießen.

Einen Besuch wert ist Langenlois, Österreichs größte 
Weinstadt, wo Kultur und sanfter Tourismus einen 
hohen Stellenwert haben. Auf Wanderwegen durch die 
umliegenden Weingärten bekommt man mit Sicherheit 
Appetit, der sich bei einem der vielen nahe gelegenen 
familiengeführten Heurigen genussvoll stillen lässt.  

Dank zahlreicher international bekannter Spitzenbe-
triebe ist das Kamptal eines der erfolgreichsten Wein-
baugebiete des Landes.

TYPISCHE REBSORTEN:

Die Bezeichnung „Kamptal DAC“ steht seit dem Jahr-
gang 2008 für trockene, würzige Weine aus Grüner 
Veltliner oder Riesling, entweder vom klassisch-mittel-
gewichtigen Typ aus drei Herkunftsebenen oder als 
dichte, kraftvolle Reserve. Daneben spielen auch weiße 
und rote Burgundersorten sowie der Zweigelt hier ihre 
Stärken aus.

www.kamptal.at
www.donau.com
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Baumhausheuriger  
Baumgartner Bernd 
Am Heiligenstein 26 
3561 Zöbing 
Tel.: 0664/4105660, 0664/9191615 
office@baumgartner-weine.at 
www.baumgartner-weine.at 
 
Wildspezialitäten aus dem eigenen Jagdrevier wie z.B. Wild-
geselchtes, Wildwurst, Wildpastete, Wildleberkäse; besonderer 
Wert wird auf Produkte aus dem Waldviertel gelegt. 

NastlHeuriger 
Nastl Christian 
Gartenzeile 17 
3550 Langenlois 
Tel.: 02734/2903 
office@nastl.at 
www.nastl.at 
 
VelKam – der freundlichste Veltliner!; 
Die Giganten – kräftige Reserveweine 
mit Profil!; „Original Sausemmel ®“; 
Schmankerlteller – saisonaler und 
regionaler Spezialitätenteller; hausgemachte Blunz’n und 
Leberpastete; idealer Ort für Feiern jeder Art außerhalb der 
Öffnungszeiten! 
 

Weingut & Heuriger Schmid  
Schloßstraße 56 
3550 Gobelsburg 
Tel.: 02734/2188, 0664/9131715 
trink@schmidwein.at 
www.schmidwein.at 
 
Brot und Gebäck aus der eigenen Win-
zerbäckerei nach alten Rezepten und 
lang gereiften Teigen, handgefertigte 
Süßspeisen, hausgemachtes Geselchtes, 
feine Aufstriche, Wildspezialitäten aus eigenem Jagdrevier, 
Kümmel- und Schweinsbraten vom Hausschwein, prämierte 
Kamptaler DAC Weine. Weinverkostung, Kellerführungen 
– Weingartenwanderungen zur neuen Aussichtsplattform 
Gobelsburg gegen Voranmeldung möglich. Hunde erlaubt. 
Kamptaler Weinfrühling 26.04.-28.04., „Gans anders“  
exklusives 6 gängiges Menü mit Schwerpunkt Waldviertler 
Gans neu interpretiert 07.11.-08.11. 
 
 

KAMPTAL

AUSSTECKZEITEN

02.01. – 12.01.
06.03. – 16.03.
24.04. – 04.05.
12.06. – 22.06.
10.07. – 20.07.
täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

15.04. – 03.05.*
17.06. – 28.06. 
29.07. – 09.08. 
26.08. – 06.09. 
03.10. – 05.10.** 
10.10. – 12.10.** 
17.10. – 19.10.** 
Di-Sa ab 16 Uhr
* 27.04. geöffnet
** täglich ab 16 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 19.01.
06.02. – 16.02.
13.03. – 28.03.
24.04. – 04.05.
05.06. – 15.06.
03.07. – 13.07.
31.07. – 10.08.
27.11. – 07.12.
täglich ab 16 Uhr 

www.gutesvombauernhof
.at
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Weingut Andreas Schuster 
Schuster Andreas 
Langenloiser Straße 48 
3552 Lengenfeld 
Tel.: 0664/3950558 
office@weingutschuster.at  
www.weingutschuster.at 
 
Modernes Heurigenlokal mit ange-
nehmer Atmosphäre in unserem Hof, 
saisonale und regionale Spezialitäten, hausgemachte Mehl-
speisen; Weinverkostung & Kellerführung gegen Voranmel-
dung möglich 

Weinhof Waldschütz 
Waldschütz Elfriede und Ralph 
Obernholz 25 
3491 Obernholz 
Tel.: 02735/79213, 0664/3874076 
wein@waldschuetz.at 
www.waldschuetz.at 
 
Leichte, fleischlose Spezialitäten; typisch hausgemachte und 
bodenständige Speisen, hochwertige Sortenvielfalt aus den 
Weinbaugebieten Kamptal und Wagram

KAMPTAL

AUSSTECKZEITEN

20.03. – 23.03.
10.04. – 13.04.
24.04. – 27.04.
05.06. – 09.06.
17.07. – 20.07.
19.09. – 21.09.
10.10. – 12.10.
täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

04.04. – 27.04.*
25.06. – 13.07.
06.08. – 31.08.
Mi-Fr ab 16 Uhr  
Sa/So/Ft ab 15 Uhr
* Mo 21.04. geöffnet



20

KREMSTAL
In der alten (Wein-)Kulturstadt Krems ist der Wein-
bezug überall spürbar. Sie wird ihrer Stellung als 
Imageträger der österreichischen Weinkultur seit 
langer Zeit gerecht: Historisch gesehen mit alten 
Lesehöfen und Zeugnissen der großen Weinbautra-
dition, aus heutiger Sicht mit jungen, erfolgreichen 
Winzerinnen und Winzern und einer innovativen 
Genossenschaft und als Standort einer modernen 
Weinbauschule. 

Könnten Weingärten reden, stünden im Kremstal 
spannende Diskussionen auf dem Programm. Schließ-
lich verteilt sich die 2.252 Hektar große Rebfläche auf 
unterschiedliche Zonen: Die Stadt Krems, die Gebiete 
östlich der Stadt mit ihren mächtigen Terrassen aus 
Löss, der den Weinen Fülle verleiht, die nördlich gele-
genen Weingärten im eigentlichen Kremstal auf Gneis, 
der zu Raffinesse im Wein beiträgt, und die char-
manten Weinorte südlich der Donau mit ihren vielen 
kleinen Heurigenbetrieben.

TYPISCHE REBSORTEN:

Die gebietstypischen Vertreter sind würzige Grüne Velt-
liner und finessenreiche Rieslinge, sie werden seit dem 
Jahrgang 2007 unter der Bezeichnung „Kremstal DAC“ 
vermarktet. Nicht nur zur Heurigenjause zeigen auch 
Chardonnay, Weißburgunder und Zweigelt ihre Stärken 
als anpassungsfähige Speisenbegleiter.

www.kremstalwein.at
www.donau.com
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Weingut und Heuriger Buchecker 
Weinbergstraße 11 
3494 Gedersdorf 
Tel.: 0664/2322436  
office@weingut-buchecker.at 
www.weingut-buchecker.at 
 
Schattiger Gastgarten, saisonale 
Schmankerlteller, Spezialitäten vom Wild 
und vom Durocschwein, Bio-Schafkäse, vegetarische Speisen, 
veganer Aufstrich, zahlreiche Prämierungen für die Weine: 
Falstaff, A la Carte, Vinaria 

Winzerhof Fam. Dockner GmbH. 
Ortsstraße 30 
3508 Höbenbach 
Tel.: 02736/7262 
winzerhof@dockner.at 
www.dockner.at 
 
Gudrun Dockner und ihr Küchenteam 
verwöhnen ihre Gäste mit kulinarischen 
und saisonalen Leckerbissen aus der 
Region. Barbara Dockner, die Service-
Leiterin, begleitet die Speisen mit 
prämierten Spitzenweinen. Der Heurige 
ist beim letzten Falstaff Heurigen Guide als bester Heurige 
Niederösterreichs ausgezeichnet worden. Winzerbrunch 
im wein.genuss.Göttweig: 19.01., 16.02., 02.03., 04.05., 
01.06., 06.07., 07.09., 05.10., 09.11., 07.12., Sekt und 
Champagner-Brunch in der Kellergasse am Kremser Frauen-
grund: 19.10.   

Weinhof FINK 
Familie Fink  
Hollenburgerstraße 2 
3508 Krustetten bei Göttweig 
Tel.: 02739/2544 
wein@weinhof-fink.at 
www.weinhof-fink.at 
 
Saisonales Angebot – Wild, Fisch, verschiedene Salate; Käse 
vom Bauern, Kümmelbraten nach Art des Hauses, große  
Angebotspalette an Qualitätsweinen, Edelbrände und Frucht-
säfte aus eigener Erzeugung 
 
 
 
 

KREMSTAL

AUSSTECKZEITEN

23.01. – 02.02.
03.04. – 13.04.
22.05. – 01.06.
10.07. – 20.07.
23.10. – 02.11.
04.12. – 14.12.
täglich ab 16 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

31.01. – 13.02.
21.03. – 06.04.
27.06. – 10.07.
01.09. – 14.09.
03.11. – 16.11.
täglich ab 12 Uhr

AUSSTECKZEITEN

15.01. – 25.01. 
12.03. – 22.03. 
14.05. – 24.05.*
11.06. – 28.06.*
09.07. – 19.07.*
10.09. – 20.09.*
12.11. – 22.11.
Mi-Sa ab 15 Uhr 
 * Ort: Kellergasse am    
     Kremser Frauengrund     
     am Schweren Zapfenweg
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Winzerhof Hackner 
Hackner Philipp  
Lindengasse 36 
3511 Furth/Palt 
Tel.: 02732/73685 
office@winzerhof-hackner.at 
www.winzerhof-hackner.at 
 
Hausgemachte Schmankerl, Ziegen- und 
Büffelkäse vom „PAGET“ aus Diendorf am Kamp, Fischspezia-
litäten aus Gföhl, große Sortenvielfalt mit prämierten Weiß- 
und Rotweinen. 

Winzerhof Holzheu 
Familie Heigl 
Hollenburgerstraße 28 
3508 Krustetten 
Tel.: 0650/6680333  
info@winzerhofholzheu.at 
www.winzerhofholzheu.at 
 
Neben aromatischen Weinen aus den eigenen Rieden bieten 
wir unseren Gästen hausgemachte, traditionelle Schmankerl 
wie Geselchtes und Rohschinken sowie frische Salate und 
gesunde Schmankerl. Für einen schönen Heurigenbesuch 
sorgt die angenehme Atmosphäre in unserem Hof und im 
Heurigenlokal. 
 

Kitzler Wein Genuss 
Kitzler Petra und Johannes 
Lindobelgasse 14 
3495 Rohrendorf 
Tel.: 0676/6256022 
kitzler@loess.at 
www.loess.at 
 
Gastgarten mitten in den Weingärten mit Ausblick auf die Roh-
rendorfer Lössterrassen, feine regionale Spezialitäten, Grüner 
Veltliner in seiner ganzen Bandbreite von feinwürzig-leicht bis 
vollmundig-kräftig. 
 
 
 
 
 
 
 

KREMSTAL

AUSSTECKZEITEN

15.02. - 25.02.
01.04. - 15.04.
09.06. - 22.06.
08.08. - 20.08.
12.10. - 26.10.
05.12. - 14.12.
täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

26.02. - 09.03.
05.05. - 18.05.
17.06. - 26.06.
18.08. - 31.08.
17.11. - 28.11.
 täglich ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

31.01. – 09.02.
01.08. – 10.08.*
 täglich ab 16 Uhr 
* täglich ab 17 Uhr 
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Weingut & Heuriger Müller  
Müller Stefan und Leopold 
Hollenburgerstraße 12 
3508 Krustetten 
Tel.: 02739/2691 
info@heurigermueller.at 
www.heurigermueller.at 
 
Selbst gebackenes Hausbrot, Forellenfilet aus dem Kremstal, 
Bio-Ziegenkäse aus dem Kremstal, Bio-Schafkäse aus dem 
Pielachtal, Wildspezialitäten, Fleisch- und Milchprodukte von 
regionalen Produzenten, selbstgemachte Mehlspeisen; prä-
mierte Weine, Edelbrände und Säfte aus eigener Erzeugung 

Heuriger Müllner 
Müllner Michael 
Stadtgraben 50 
3500 Krems 
Tel.: 0676/3420967 
office@weingut-muellner.at 
www.weingut-muellner.at 
 
Garten mit Blick auf die Kremser Alt-
stadt und Stift Göttweig; Roastbeef, Saibling; Carpaccio vom 
Waldviertler Rind, vegetarische Brettljause, Grüner Veltliner 
Kremstal DAC und Kremstal DAC Reserve, Gelber Muskateller, 
Riesling 
 

Hugos Heuriger 
Oßberger Sonja und Markus  
Neuweidlinger Straße 56 
3495 Rohrendorf 
Tel.: 02732/86712 
markusossberger@a1.net 
www.ossbergerwein.at 
 
Genießen Sie die schattige Weinlaube mit Blick auf das Stift 
Göttweig. Hausgemache Wildplatte, Blunzn und Pasteten, 
köstliche Saisonschmankerl, Säfte aus eigener Erzeugung, 
Kremstal DAC, Grüner Veltliner, Zweigelt, Muskateller, Silvaner, 
Weißburgunder, AWC Gold, NÖ Gold …. viele Weinprämierun-
gen!!! Originale Wachauer Marillenprodukte 
 
 
 
 
 

KREMSTAL

AUSSTECKZEITEN

21.02. – 02.03.
25.04. – 04.05.
10.06. – 22.06.
07.11. – 16.11.
täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 22.03. 
25.04. – 11.05.*
13.06. – 06.07.*
12.09. – 05.10.*
14.11. – 29.11. 
Di–Sa ab 16 Uhr
* Di–So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

17.01. – 30.01.
07.04. – 20.04.
11.07. – 24.07.
12.09. – 21.09.
täglich ab 15 Uhr
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Weingut Mayer Resch -  
Der Winzer am Rebentor  
Beer Barbara und Johannes 
Steiner Kellergasse 36 
3500 Krems/Stein 
Tel.: 0650/8891920 
mayer_resch@gmx.at 
www.weinbau-resch.at 
 
Regional-typische, traditionelle, kalte Heurigenküche, vom ty-
pisch leichten Grünen Veltliner bis hin zum kräftigen Rotwein; ab 
2025 auch Bio-Weine im Heurigen zum Genießen; Weinverkos-
tungen, Kellerführungen, Riedenwanderungen und Rätselrallyes 
sind gegen Voranmeldung möglich, Weinfrühling: 26.04.-27.04. 
von 10-18 Uhr geöffnet, Steiner Weinfest: 29.05.-31.05. 
 

Winzerhof & Heuriger Rohrhofer 
Rohrhofer Michaela und Christian 
Weinbergstraße 61 
3494 Gedersdorf 
Tel.: 0664/73922344 
wein@winzerhof-rohrhofer.at 
www.winzerhof-rohrhofer.at 
 
Hausgemacht: Blutwurst, Leberpastete, 
Koschanot (Haussulz), Geselchtes, Grammelschmalz, Mehl-
speisen; saisonale Schmankerl, regionaltypischer Grüner Velt-
liner und Riesling, Kremstal DAC und Kremstal DAC Reserve, 
gemütliche Terrasse mit einmaligem Panorama 
 

Weinbau & Heuriger Stoiber 
Stoiber Edith und Johannes 
Oberer Weinzierlberg 22 
3500 Krems 
Tel.: 0680/2364904 
info@stoiber-wein.at 
www.stoiber-wein.at 
 
Modernes Heurigenlokal mit gemütlicher 
Atmosphäre, ausgezeichnete Kremser 
Weine, Nachhaltig Austria zertifiziert, regionale & saisonale 
Küche mit kreativen Ideen, z.B. Bratl-Carpaccio, Saugut vom 
Weideschwein, BIO-Schafskäse mit Pesto & Salat, veganes 
Grammelschmalz, hausgemachte Mehlspeisen, traditionelle 
Heurigenschmankerl, wie Hauerjause und Blunz‘n 
 
 
 

KREMSTAL

AUSSTECKZEITEN

21.02. – 02.03.
04.04. – 13.04.
06.06. – 15.06.
01.08. – 10.08.
17.10. – 26.10.
Mo-Fr ab 15 Uhr 
Sa/So/Ft ab 11.30 Uhr

AUSSTECKZEITEN

27.12. - 05.01.
31.01. - 16.02.
04.04. - 20.04.
27.05. - 08.06.
25.07. - 10.08.
24.10. - 09.11.
12.12. - 21.12.
Di-So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

02.01. – 12.01.
26.02. – 09.03.
23.04. – 11.05.
04.06. – 15.06.
06.08. – 17.08.
19.11. – 30.11.
täglich ab 16 Uhr
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Weingut Tanzer 
Tanzer Franz  
Thallerner Hauptstraße 1 
3506 Krems-Thallern 
Tel.: 02739/2208, 0676/5204626 
wein@tanzer.at 
www.tanzer.at 
 
Neben der traditionellen Hauerjause 
kann man sich auch auf saisonale Leckerbissen freuen. Zum 
Digestif gibt’s Edelbrände von Marille oder Williamsbirne. 5x 
SALON, 11-facher Kremser Weinstadtsieger, Ö1 Wein Sieger 
2017 

13er Haus, Bio-Weingut  
Zederbauer 
Zederbauer Franz und Barbara 
Wienerstraße 13 
3511 Palt 
Tel.: 02732/82931, 0650/5939349 
bio@weingut-zederbauer.at 
www.weingut-zederbauer.at 
 
Heurigenlokal steht unter dem Motto: Tradition mit modernem 
Touch, zertifiziertes Bio-Weingut, Verkostungsraum am Wein-
gut für verschiedenste Feierlichkeiten 

KREMSTAL

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.weingut-zeder-
bauer.at

BIO

AUSSTECKZEITEN

05.03. – 29.03. 
07.05. – 31.05. 
02.07. – 26.07. 
03.09. – 07.09.*
05.11. – 29.11.
Mi-Sa ab 15 Uhr
* täglich ab 15 Uhr
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„Gutes vom Bauernhof“
     Direktvermarktung mit Garantie

Ausgezeichnete Direktvermarktungsbetriebe 
in Ihrer Nähe finden Sie:

	unter www.gutesvombauernhof.at
	mittels App „Schmankerl-Navi“
	im „Gutes vom Bauernhof“-Einkaufsführer
	 kostenlos unter Tel. 05 0259 26500 erhältlich
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MOSTVIERTEL
Wenn im Mostviertel von himmlischen Momenten die 
Rede ist, dann kann das zwei Gründe haben: Zum einen 
ist die Region zwischen Donau und Alpen tatsäch-
lich ein Urlaubsparadies, das zu abwechslungsreichen 
Entdeckungsreisen, Bergabenteuern und vergnüglichen 
Familienurlauben verführt. Zum anderen aber scheint 
sich das Mostviertel in den letzten Aprilwochen in 
einen weißen Schleier zu hüllen: Dann nämlich blühen 
rund 700.000 Obstbäume auf den Streuobstwiesen, 
die beim „Tag des Mostes“ und der offenen Kellertüren 
bewundert werden können. Für die höchste Dichte 
an Mostbirnenbäumen ist das Mostviertel europaweit 
bekannt! Die Österreichische UNESCO-Kommission 
teilt mit, dass der Fachbeirat am 27.11.2023 die 
Aufnahme des Elements „Streuobstanbau in Öster-
reich“ in das Nationale Verzeichnis des immateriellen 
Kulturerbes in Österreich befürwortet hat.

Rund um den Birnenmost/Birnenwein - den es auch 
als Österreichischen Qualitätsobstwein mit staat-
licher Prüfnummer gibt - hat sich eine einzigartige 
Genusskultur entwickelt, die sich nicht nur kulina-
risch in Form von bodenständigen Köstlichkeiten, 
sondern auch touristisch äußert: Mostheurige, Most-
barone, dem Most folgende Radwege, stolze Vier-
kanthöfe, in denen Urlaub am Bauernhof genossen 
werden kann – die Birne führt hier zu den fruchtigsten 
Urlaubserlebnissen.

www.mostviertel.at
www.mostheurige.com
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Mostheuriger Familie Bitter  
Familie Bitter 
Panoramastraße 17 
3394 Berging 
Tel.: 02752/82918 
contact@wachaubeef.at 
www.wachaubeef.at 
 
Spezialitäten vom BIO Angus-Rind, Most und Säfte aus eigener 
Erzeugung, sowie Schmankerl von benachbarten Betrieben. 
Auch vegetarische Freunde kommen auf ihre Kosten und wer-
den bei uns verwöhnt. Bei Schönwetter auch Gastgartenbetrieb. 
 

Heuriger der Familie Harm 
Familie Harm 
Gattmannsdorf 14 
3200 Ober-Grafendorf 
Tel.: 0650/2025808 
office@hq-heuriger.at 
www.hq-heuriger.at 
 
Familiäre und herzliche Atmosphäre, neu 
gestaltetes, charmantes Heurigenlokal, regionale Dirndltaler 
Spezialitäten, hausgemachte Speisen und Getränke vom eige-
nen Bauernhof und Partnerbetrieben, kreative Feuerfleckenva-
riationen, vielfältige Auswahl auch für Vegetarier und Veganer, 
ganzjährig buchbar für Gruppen ab 30 Personen 
 

Mostheuriger Hansbauer 
Hiebl Rosi und Hans 
Krottendorf 12 
3350 Haag 
Tel.: 07434/44702, 0664/2753516 
hieblhans@aon.at 
www.hansbauer.at 
 
Hausgemachte Mehlspeisen und Bauernbrot nach Rezepten 
aus Großmutter‘s Küche, Mostviertler Schafkäse, Vielzahl an 
Qualitätsmosten (bis zu 12 verschiedene jährlich), Edelbrände 
 
 
 
 
 
 
 

MOSTVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.wachaubeef.at

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.hansbauer.at

AUSSTECKZEITEN

06.03. – 23.03. 
03.07. – 20.07. 
13.11. – 23.11. 
Weitere Termine unter  
www.hq-heuriger.at
Mi-Sa von 16-22 Uhr 
So von 11-22 Uhr

www.gutesvombauernhof
.at
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Mostheuriger Bruckhof 
Familie Lampersberger  
Bruckhof 1 
3313 Wallsee  
Tel.: 07478/434, 0660/5222065 
bruckhof@gmx.at 
www.bruckhof.net 
 
Selbstgebackenes Brot und Weckerl, hausgemachte Mehl-
speisen, reinsortige Moste, zahlreiche Säfte; Jausenplatten 
sowie Brotbestellungen sind jederzeit ab Hof möglich; gegen 
Voranmeldung auch für Gruppen außerhalb der Öffnungszei-
ten geöffnet. 
 

Mostheuriger Familie Lettner 
Lettner Monika und Karl  
Erla 128 
4303 St. Pantaleon-Erla  
Tel.: 07435/7658, 0664/3826648 
office-lettner@gmx.at 
www.derheurige-lettner.at 
 
Unsere Produkte stammen aus eigener 
Tierhaltung und werden von uns selbst 
veredelt. Hergestellt werden von uns 
Bratl, Surbratl, Geselchtes, Speck, Sulz, 
Blunzen etc. Zum Degustieren bieten 
wir verschiedene Qualitätsmoste wie Speckbirne, Stieglbirne, 
Topaz, etc. an. Tag der offenen Kellertür 22.11. 
 

Binder – Zur Steinernen Birne  
Familie Oberaigner-Binder 
St. Johann 155 
3352 St. Peter/Au 
Tel.: 07434/42112 
binder@steinernebirne.at 
www.steinernebirne.at 
 
Selbst gebackenes Bauernbrot, Eier aus 
Freilandhaltung; prämierte sortenreine 
Mostvielfalt; ausschließlich selbstge-
machte Säfte, Vielzahl an Edelbränden  
 
 
 
 
 
 

MOSTVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

15.02. – 16.02.
15.03. – 16.03.
05.04. – 13.04.
03.05. – 11.05.
07.06. – 15.06.
09.08. – 17.08.
13.09. – 21.09.
11.10. – 19.10.
15.11. – 16.11. 
Sa/So ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.bruckhof.net

AUSSTECKZEITEN

14.02. – 23.02.
04.04. – 13.04.
06.06. – 15.06.*
25.07. – 27.07.
01.08. – 03.08.
10.10. – 19.10.
14.11. – 16.11.
Fr ab 17 Uhr 
Sa/So/Ft ab 15 Uhr 
* Pfingstmontag 09.06. 
    ab 15 Uhr geöffnet

www.gutesvombauernhof
.at
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Pihringer‘s Moststub‘n 
Pihringer Maria und Karl  
Schiselhof 1 
3300 Winklarn 
Tel.: 0676/6091365 
moststube@pihringer.at 
www.pihringer.at 
 
Warme und kalte Schmankerl, auch Vegetarier und Veganer 
sind herzlich willkommen! Forellen- und Wildspezialitäten, 
prämierte Moste, Säfte, Edelbrände aus eigener Erzeugung, 
Gruppen und Busse sind auch außerhalb unseren Öffnungs-
zeiten herzlich willkommen – nach Voranmeldung. 
 

MOSTVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.pihringer.at 
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Landesverband für Urlaub am Bauernhof &
Privatzimmervermietung in Niederösterreich
Untere Hauptstraße 8, 3650 Pöggstall
T +43 2758 3110
info@landurlaub.at

LANDURLAUB.AT

Niederösterreich steht nicht nur für aus-
gezeichnete Wein- und Mostheurigen son-
dern auch für herzliche Gastfreundschaft. 
Warum also nicht mehrere Tage oder kurz 
für ein verlängertes Wochenende dableiben? 
Bei Ihrem Urlaub sind Erholung, Genuss und 
 Gemütlichkeit garantiert.

Finden Sie Ihren Urlaubsbetrieb oder 
 bestellen Sie kostenlos den aktuellen 
 Angebotskatalog!

(W)einzig-
artiger Urlaub.
So nah am Wein 
warst du noch nie.

RZ_UaBNOE_2024_Proj005_Inserat Winzer_100x210mm.indd   1RZ_UaBNOE_2024_Proj005_Inserat Winzer_100x210mm.indd   1 04.10.24   09:3304.10.24   09:33
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THERMENREGION
1.872 Hektar Reben lehnen sich an die Ausläufer des 
Wienerwalds, vom Stadtrand Wiens entlang einer 
Hügelkette mit dem Anninger als höchster Erhebung 
bis südlich von Baden. 

Schon vor mehr als 2.000 Jahren wurden in der klima-
tisch begünstigten Region südlich von Wien Wein-
reben kultiviert. Römische Legionäre, die in Carnuntum 
und Vindobona stationiert waren, brachten Weinstöcke 
aus ihrer Heimat und Kenntnisse über die Weinerzeu-
gung nach Pannonien. Der Name „Thermenregion“ 
verweist auf die schwefelhaltigen heißen Quellen von 
Aquae (Baden). 

Natur und Kultur ermöglichen ein abwechslungsrei-
ches Freizeitprogramm: Von einem Besuch des Freiguts 
Thallern des Zisterzienserstiftes Heiligenkreuz, eines 
der ältesten Weingüter Österreichs, über die Ku(ltu)r- 
stadt Baden mit Theater, Operette, Wellness oder Trau-
benkur, bis zu Ausflügen entlang der Weinstraße oder 
Wanderungen durch die Weinberge entlang der Wiener 
Hochquellwasserleitung. 
  
 
TYPISCHE REBSORTEN:

Neben mildem Neuburger und würzigem Grünen Velt-
liner werden in der Gegend rund um Gumpoldskirchen 
und Baden aus Zierfandler (auch „Spätrot“ genannt) 
und Rotgipfler vollmundige, körperreiche Weißweine 
gekeltert – weltweite Raritäten, die hier mit besonderer 
Liebe gepflegt werden. Weiter im Süden, um Sooß, 
Bad Vöslau und Tattendorf, reifen auf Schotterböden 
vornehmlich Rotweine: elegante Burgunder (Pinot Noir, 
St. Laurent) sowie trinkfreudige Zweigelt und Blaue 
Portugieser. Mit dem Jahrgang 2023 trägt sich die 
Thermenregion als jüngstes Weinbaugebiet in die Liste 
der DAC-Gebiete ein.

www.wienerwald.info
www.weinland-thermenregion.at
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Heurigen Alphart am Mühlbach 
Heurigen Alphart Catharina OG 
Wassergasse 9 
2514 Traiskirchen 
Tel.: 02252/52292, 0664/5229252 
info@alphart.at 
www.alphart.at 
 
Umringt von gemütlichen Stüberln und 
dem Leutgebzimmer ist der helle Som-
mer- und Wintergarten, der im Winter mit 
Kaminfeuer punktet und im Sommer zu 
einem offenen sonnendurchfluteten Teil 
des Naturgartens wird, der Mittelpunkt des Heurigens. Kalte und 
warme Speisen gibt es sowohl traditionell mit Buffet als auch am 
Tisch zum Bestellen. Besonders: Rotgipfler, Zierfandler.  
 

Bio-Weingut Familie Auer 
Auer Helga und Leopold 
Pottendorferstraße 14 
2523 Tattendorf 
Tel.: 02253/81251, Fax: DW-4 
office@weingutauer.at 
www.weingutauer.at 
 
Motto: „Von, Für & Mit der Natur“, Bio-
Weine (St. Laurent, Pinot Noir, Rotgipfler, 
uvm.) und Bio-Fruchtsäfte aus eigener 
Produktion, regionale hausgemachte 
saisonale kalte Schmankerl; Persönliche Kellerführungen, 
Weinverkostung, laufend neue Künstlerausstellungen. Unser 
Motto: „Weinkultur mit Stil“: Feinste Delikatessen, herzliche 
Bedienung, höchste Glaskultur, ein Fest für alle Sinne. Wer 
einmal hier war, kommt gerne wieder. Ab-Hof Verkauf: Mo bis 
Fr von 9-17.30 Uhr, Sa von 9-17 Uhr 

Claudia und Leo Aumann 
Oberwaltersdorferstraße 105 
2512 Tribuswinkel 
Tel.: 02252/80502 
office@aumann.at 
www.aumann.at 
 
Regionstypische Weine: Zierfandler, Rot-
gipfler, St. Laurent, Pinot Noir, Buffet mit 
regionalen und hauseigenen Spezialitäten, 
Salaten, große Käse- und Gebäckauswahl. Warme und kalte Spei-
sen werden zum Tisch serviert. Für Weinverkostung und Verkauf 
ist ganzjährig von Mo bis Sa von 9-18 Uhr geöffnet!

THERMENREGION

BIO

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 26.01.
20.02. – 02.03.
27.03. – 13.04.
07.05. – 18.05.
05.06. – 19.06.
17.07. – 29.07.
21.08. – 07.09.
16.10. – 02.11.
27.11. – 14.12. 
Mo-So von 11.30-22 Uhr
(warme Küche bis 21 Uhr)

AUSSTECKZEITEN

27.03. – 06.04. 
30.04. – 11.05. 
12.06. – 22.06. 
10.07. – 20.07. 
07.08. – 17.08. 
30.10. – 09.11.
27.11. – 08.12. 
Mo-Fr von 16-22 Uhr
Sa/So/Ft von 10-22 Uhr
(Küchenschluss 21 Uhr)

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 26.01. 
06.03. – 23.03. 
24.04. – 11.05. 
12.06. – 29.06. 
14.08. – 31.08. 
06.11. – 23.11.
Mo-Fr ab 15 Uhr 
Sa/So/Ft ab 11 Uhr
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Baumgartner Schimmelbauer  
Baumgartner Johann 
Kirchengasse 11 
2353 Guntramsdorf 
Tel.: 02236/53504, 0676/89323021 
hans.baumgartner@kabsi.at  
www.schimmelbauer.at 
 
Saisonale Gerichte wie z.B. Bärlauch, 
Spargel, Pilze, Kürbis; Rotgipfler Spätlese, 
AWC Silber Zweigelt Passion 2017 und 
Silber Rotgipfler Selektion 2019, Rotgipf-
ler, Neuburger, AWC Silber mit Chardonnay 2019, Sauvignon 
Blanc 2019 
 

Weingut Drimmel Urbanuskeller 
Drimmel Anton  
Hauptstraße 41 
2504 Sooß 
Tel.: 02252/85745 
office@weingut-drimmel.at 
www.weingut-drimmel.at 
 
3 mal in der Woche Rindfleisch mit  
saisonalen Beilagen, hausgemachte 
Schweinesulz, zahlreiche saisonale 
Gerichte wie Spargel, Pilze, Kürbis und 
Ganslessen, zahlreiche AWC Vienna-, 
Falstaff- u.a. prämierte Weine, Massimo Rosé Frizzante, Diges-
tif de la maison  
 

Weingut Dungel 
Dungel Reinhard  
Hauptschulplatz 5 
2544 Leobersdorf 
Tel.: 02256/62187, 0676/6464993 
heurigen@dungel.at 
www.dungel.at 
 
Ein junger, dynamischer Familienbetrieb 
bei dem Tradition und Moderne sehr gut 
harmonieren. Saisonbezogene Speziali-
täten wie Gansl, Wild, Spargel und Kürbis, 
wechselnde Tagesgerichte, hausgemachte Mehlspeisen, selbst-
gemachter Traubensaft und Rotweinlikör, zahlreich prämierte 
Weine, Vinothek, Weinbau-Meisterbetrieb 
 
 

THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

03.01. - 27.01.
12.02. - 10.03.
26.03. - 21.04. 
07.05. - 02.06. 
18.06. - 14.07. 
30.07. - 25.08. 
10.09. - 06.10. 
22.10. - 17.11. 
03.12. - 12.12. 
täglich von 10-23 Uhr

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 19.01.
20.02. – 02.03.
27.03. – 06.04.
01.05. – 07.05.
12.06. – 22.06.
01.08. – 13.08.
09.10. – 15.10.
06.11. – 16.11.
11.12. – 17.12.
täglich ab 11 Uhr

AUSSTECKZEITEN

04.01. – 19.01.
13.02. – 23.02.
13.03. – 23.03.
24.04. – 04.05.
29.05. – 09.06.
26.06. – 06.07.
26.07. – 03.08.
28.08. – 07.09.
16.10. – 26.10.
20.11. – 30.11.
täglich ab 11 Uhr
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Bio-Weingut Frühwirth 
Wr. Neustädter Straße 75 
2524 Teesdorf 
Tel.: 02253/81216 
info@fruehwirth.bio 
www.fruehwirth.bio 
 
Gemütlicher Top-Heuriger für Jeder-
mann: Warme und kalte Hausmanns-
kost, vegetarisch und vegane Speziali-
täten aus regionalem Umfeld und der 
eigenen BIO-Landwirtschaft, großer 
Spielplatz und Gastgarten. Moderne 
Vinothek & Ausstellungskeller, große 
Sortenvielfalt, Verkostungen, Kellerfüh-
rungen, Geschenkideen rund um den Wein. Ab Hof Verkauf & 
Vinothek-Öffnungszeiten: Do bis Fr von 10–18 Uhr & Sa von 
10–14 Uhr 

Wein & Heuriger Ganneshofer 
Ganneshofer Christian  
Hauptstraße 15 
2504 Sooß 
Tel.: 0670/2003520 
heuriger-ganneshofer@aon.at 
www.ganneshofer.at 
 
Typische Heurigengerichte & saisonale 
Schmankerln. Alle Speisen können bei 
Tisch bestellt werden und werden ser-
viert. Prämierte Weine bei AWC, Top 100 
Thermenregion, NÖ Gold 

Heuriger Gausterer  
Markus und Heidi 
Hauptstraße 55 
2353 Guntramsdorf 
Tel.: 02236/52256  
markus@heurigen-gausterer.at 
www.heurigen-gausterer.at 
 
Bei jedem Heurigentermin ein anderer 
kulinarischer Schwerpunkt wie Spargel, 
Kürbis, Pilzgerichte, Wild, Martinigansl, 
Hausschlachtung. Prämierte Weine TOP 100 Thermenregion: 
2014, 2015, 2016, 2017. AWC Gold: 2013, 2015, 2016, 
2017, 2018, 2020, 2021, 2024. Spezialisiert auf Feiern aller 
Art, in jeder Größe bis zu 180 Personen. 
 
 

THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

20.03. – 23.03. 
27.03. – 30.03.
24.04. – 27.04. 
01.05. – 04.05.
19.06. – 22.06. 
26.06. – 29.06.
21.08. – 24.08. 
28.08. – 31.08.
16.10. – 19.10. 
23.10. – 26.10.
Do-So von 11-22 Uhr 
(warme Küche: Do-Sa bis 
21 Uhr, So/Ft bis 20 Uhr)

AUSSTECKZEITEN

16.01. – 26.01.
14.02. – 02.03.
27.03. – 06.04.
30.04. – 18.05.
12.06. – 29.06.
24.07. – 10.08.
28.08. – 07.09.
02.10. – 19.10.
20.11. – 08.12.
täglich von 11-23 Uhr 
(warme Küche bis 21 Uhr)

AUSSTECKZEITEN

28.01. – 10.02.
11.03. – 24.03.
15.04. – 28.04.
20.05. – 02.06.
01.07. – 15.07.
19.08. – 01.09.
28.10. – 11.11.
09.12. – 21.12.
täglich von 11-23 Uhr 

BIO
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Heuriger spaetrot 
Gebeshuber Johanna 
Wienerstraße 1 
2352 Gumpoldskirchen 
Tel.: 02252/62230 
johanna.gebeshuber@heuriger-spaetrot.com 
www.heuriger-spaetrot.com 
 
Eine reiche Auswahl an hervorragenden Slowfood- und Bio-
produkten; kalte, warme und vegetarische Kulinarikerlebnisse, 
hochprämierte Weine aus unserem Top-Weingut 
 
 
 
 

Fassbinderhof 
Grill Birgit und Christoph 
Wiener Straße 22 
2352 Gumpoldskirchen 
Tel.: 02252/62187 
info@fassbinderhof.at 
www.fassbinderhof.at 
 
Ein kaltes und warmes Speisenangebot mit vielen Schmankerln 
und typischer, regionaler Küche lässt keine Wünsche offen. Im 
Sommer bietet die Winzerfamilie Sitzgelegenheiten im idyllisch 
bepflanzten Innenhof und Garten. 
 
 
 
 

Weingut Herzog 
Brunngasse 43 
2540 Bad Vöslau 
Tel.: 02252/75717 
wein@weingut-herzog.at 
www.weingut-herzog.at 
 
Wein und Genuss in der Kurstadt Bad 
Vöslau. Kalte und warme bodenständige Küche mit regionalen 
Produkten. Hochwertige Qualitätsweine in Bioqualität mit beson-
derer Affinität zu den Burgundersorten. Ganzjähriger Ab-Hof-Ver-
kauf: Di bis Do von 13-18 Uhr und Fr bis Sa von 10-18 Uhr 
 
 
 
 
 

THERMENREGION

BIO

AUSSTECKZEITEN

ganzjährig
Do-Mo von 11-23 Uhr

AUSSTECKZEITEN

28.03. – 14.12.
Di-Sa von 11-23 Uhr
So von 11-17 Uhr

BIO

AUSSTECKZEITEN

06.03. – 16.03.
05.06. – 15.06.
14.08. – 24.08.
13.11. – 23.11.
Mo-Fr von 15-23 Uhr
Sa/So/Ft von 11-23 Uhr
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Weingut & Heurigen Klampfl 
Familie Klampfl 
Fischastraße 43 
2486 Siegersdorf 
Tel.: 0664/1012489 
kontakt@weinbau-klampfl.at 
www.weinbau-klampfl.at 
 
Saisonale Schmankerl, Agapen, hauseigene 
Vinothek, Jungweinverkostungen, biolo-
gischer Weinbaubetrieb, BIO-Traubensaft; 
Ab Hof Tag Karsamstag 19.04. ab 10 Uhr, 
JUNG | WEIN | KOST 07.11. ab 16 Uhr 
 
 
 
 

Altes Zechhaus 
Krug Sabine und Gustav Hannes 
Kirchenplatz 1 
2352 Gumpoldskirchen 
Tel.: 02252/62247 
office@krug.at 
www.krug.at 
 
Regionale Produkte und Schmankerl 
ergänzt durch saisonale Schwerpunkte 
wie Spargel, Eierschwammerl, Steinpilze, Ente, Gansl uvm. Sai-
sonale Veranstaltungen wie Muttertags- & Weihnachtsbrunch. 
Moderne & historische (gotische Dachboden, Zechhauskeller) 
Räumlichkeiten für größere und kleinere Feste wie Taufe, 
Hochzeits-, Weihnachts- und Firmenfeiern.  
 
 

Weingut Drexler-Leeb 
Leeb Johannes 
Hochstraße 65 
2380 Perchtoldsdorf 
Tel.: 01/8697660 
weinbau@drexler-leeb.at 
www.drexler-leeb.at 
 
Regionale Produkte und saisonbe- 
zogene Gerichte; hochprämierte,  
regionstypische Weine: St. Laurent, 
Rotgipfler, Zierfandler, Neuburger, nachhaltig zertifizierter 
Weinbaubetrieb, Gästeparkplatz vorhanden.  
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
 

THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

ganzjährig
Di-Fr von 17-23 Uhr
Sa von 11-23 Uhr
So/Mo Ruhetag
(Sommer- und Winter-
urlaub geschlossen - siehe
www.krug.at)

BIO

AUSSTECKZEITEN

15.01. - 19.01.
12.02. - 16.02.
05.03. - 16.03.
02.04. - 13.04.
07.05. - 18.05.
04.06. - 15.06.
02.07. - 13.07.
30.07. - 10.08.
24.09. - 28.09.
15.10. - 19.10. 
12.11. - 16.11.
03.12. - 07.12.
Mi-So von 10-23 Uhr 
(warme Küche von 
11-21 Uhr) 
Mo/Di Ruhetag

AUSSTECKZEITEN

11.01. – 02.02.
22.02. – 16.03.
17.04. – 04.05.
05.06. – 22.06.
24.07. – 10.08.
11.09. – 28.09.
25.10. – 12.11.
27.11. – 14.12.
täglich ab 9.30 Uhr



www.kommundkoch.at

Für Informationen und zur Anmeldung zu einem 
Kochseminar oder Cookinar* wenden Sie sich an das 

Referat Gesellschaftsdialog der Landwirtschaftskammer NÖ, 
Tel. 05 0259 28200, E-Mail: gesellschaftsdialog@lk-noe.at

*Cookinare sind spezielle Online-Kochseminare, die LIVE von einer Kursküche 
direkt übertragen und bequem von Zuhause aus besucht werden.
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&Kochseminare 
Cookinare

für alle Genießer:innen
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Wein & Heuriger Pferschy-Seper 
Pferschy-Seper Birgit  
Friedrich Schillerstraße 6 
2340 Mödling 
Tel.: 02236/892845 
wein@pferschy-seper.at 
www.pferschy-seper.at 
 
Hausgemachte Aufstriche und Sulz, 
Forelle und Karpfen vom Gut Dornau, 
Mangalitzalardo, Rohschinken und Hauswürste vom Biobetrieb 
Annahof in Laab im Walde, Omi’s Mohntorte, Rotgipfler, Zier-
fandler, Weißburgunder, Pinot Noir, St. Laurent.  
Themenverkostung – Wein & entalkoholisierter Wein: 16.01., 
Winzer für 1 Tag – Rebschnitt & Anbinden: 18.01., Weinlese: 
12. & 13.09., Tag der offenen Kellertür: 05.04., After-Work: 03. 
& 10. & 17.07., Themenverkostung: 16.10. Weitere Veranstal-
tungstermine finden Sie auf der Website. 

Weingut & Heuriger Schabl 
Christian Schabl  
Kirchengasse 6  
2352 Gumpoldskirchen  
Tel.: 02252/62786, 0676/3195613 
weingut@schabl.me 
www.schabl.me 
 
Klassischer Gumpoldskirchner Heuriger 
in einem der ältesten Häuser des Ortes, 
saisonale Spezialitäten aus der heimi-
schen Küche, prämierte Weine AWC-Gold, NÖ Gold 
 

Weingut Schaflerhof 
Ing. Andreas Schafler 
Wiener Straße 9-11 
2514 Traiskirchen 
Tel.: 0699/15237800 
wein@schaflerhof.at 
www.schaflerhof.at 
 
Saisonale Schwerpunkte: Spargel, Kürbis, Wild, Gansl- und Span-
ferkel-Essen, breites Weinsortiment, eigener Sekt und Frizzante; 
Führungen und Verkostungen im Fasskeller, moderne Wein-
lounge und Seminarraum jederzeit mietbar, Station der WLB 
direkt vor Ort. Im März/April & September/Oktober Ausschank 
im Weingarten, Weinfest im Stadtpark: 27.06.-13.07. Für private 
Feiern ab 25 Personen ist das Lokal das ganze Jahr jederzeit 
buchbar. 
 
 

AUSSTECKZEITEN

14.05. – 25.05. 
20.08. – 27.08. 
Mo-Sa ab 16 Uhr
So/Ft ab 11.30 Uhr

THERMENREGION

BIO

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 19.01.
21.03. – 30.03.
09.05. – 18.05.
04.06. – 09.06.
18.07. – 27.07.
03.10. – 12.10.
21.11. – 30.11.
Mo-Fr von 15-23 Uhr 
Sa/So/Ft von 12-23 Uhr

AUSSTECKZEITEN

30.01. - 09.02.
27.02. - 09.03.
08.05. - 25.05.
12.06. - 29.06.
21.08. - 31.08.
06.11. - 23.11.
Mo-Fr von 15-23 Uhr, 
Sa/So/Ft von 11-23 Uhr
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Weingut Familie Schlager 
Familie Schlager 
Hauptstraße 32 
2504 Sooß 
Tel.: 02252/88988 
weingut.schlager@aon.at 
www.weingutschlager.at 
 
Saisonale und regionale Schmankerl vom Buffet. Dazu eine 
große Auswahl an ausgezeichneten Weinen. Mehrfach Landes-
sieger, Sortensieger, Salonweine. Blumengeschmückte Terrasse 
mit Aussicht auf die Weingärten. 
  
 
 
 

Weingut Schwertführer 47er 
Familie Schwertführer 
Hauptstraße 47 
2504 Sooß 
Tel.: 02252/87191 
weingut@47er.at 
www.47er.at 
 
Perfekte Weinauswahl von 47 prämier-
ten Spitzenweinen. NÖ Weingut des 
Jahres 2017 & 2018, mehrmals NÖ-Landes- und Bundessie-
ger. Gediegenes Ambiente mit saisonalen kalten und warmen 
Köstlichkeiten wartet auf Sie. Salonsieger 2023: Zweigelt Alte 
Reben 2022 
 
 

Heuriger Dreimäderlhaus  
Familie Taschler-Toyfl 
Hauptstraße 34 
2482 Münchendorf 
Tel.: 0676/89323053 
heuriger@heuriger-dreimaederlhaus.at 
www.heuriger-dreimaederlhaus.at 
 
Unter dem Motto „Das Gewöhnliche 
außergewöhnlich gut tun“ hausgemach-
te Wildspezialitäten von Feldhase, über 
Hirschkalb bis Wildschwein; saisonale 
und regionale Schmankerl; vegetarische und vegane Gerichte; 
Ausgezeichnete Weine: AWC, Falstaff, NÖ-Siegel, PIWI-Wettbe-
werb uvm.; sehr großer Parkplatz. 
 

THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

11.01. – 27.07.
23.08. – 21.12.
Sa/So ab 14 Uhr

AUSSTECKZEITEN

17.01. – 12.04.
25.04. – 21.06. 
26.06. – 27.06.* 
04.07. – 19.07.
15.08. – 20.12. 
Fr ab 15 Uhr, 
Sa ab 13 Uhr
* Do/Fr ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

06.02. – 17.02.
06.03. – 24.03. 
17.04. – 05.05. 
29.05. – 16.06. 
10.07. – 28.07.
04.09. – 22.09. 
16.10. – 03.11. 
27.11. – 15.12. 
täglich von  
11.30-22.30 Uhr
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Heuriger Zum Waldhäusl 
Waldhäusl Hannes 
Hauptstraße 84 
2504 Sooß 
Tel.: 02252/82660, 0699/10097330 
h.waldh@gmx.at 
www.zumwaldhaeusl.at 
 
Saisonbezogenes Angebot, traditionelle Speisen, Tagesgerichte, 
fleischlose Gerichte, Hausgeselchtes, Spezialitäten vom Manga-
litzaschwein, prämierte Qualitäts- und Prädikatsweine, AWC, Top 
100 Thermenregion, Grüner Veltliner, Muskat Ottonel, Sauvig-
non Blanc, Welschriesling, Frischlings-Cuvee, Auslese, Eiswein, 
Weißburgunder, Blauer Portugieser, Zweigelt, Blauburger, Pinot 
Noir, versch. Cuvee Barrique, Orange-Wine 
 
 

Weingut Heuriger Schlossberg 
Familie Wertek 
Waldandachtstraße 23 
2540 Bad Vöslau 
Tel.: 02252/251515 
wein@weingutschlossberg.at 
www.weingutschlossberg.at 
 
Erlebnisweingut mitten in den Weingärten 
mit traumhafter Aussicht, Kellerbesich-
tigungen möglich, Raritätenkammer mit 
Weinen aus der ganzen Welt, viele Speziali-
täten aus der Küche und hausgemachte 
Mehlspeisen, eigener Sekt und große 
Qualitätsweinauswahl

THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

02.01. – 12.01.
06.02. – 23.02.
13.03. – 30.03.
17.04. – 04.05.
22.05. – 09.06.
26.06. – 13.07.
31.07. – 17.08.
04.09. – 21.09.
16.10. – 02.11.
20.11. – 08.12.
02.01. – 11.01. 
täglich ab 11.30 Uhr

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.zumwaldhaeusl.at



Weingut Josef Wölflinger 
Wölflinger Josef 
Hochstraße 12   
2380 Perchtoldsdorf 
Tel.: 01/8653090, 0699/18112101 
weinbau.woelflinger@aon.at 
www.weinbau-woelflinger.at 
 
Prämierte Weißweine, sortentypische 
Rotweine; traditionelles warmes und 
kaltes Heurigenbuffet, saisonale Schman-
kerl; private Gesellschaften außerhalb der 
Aussteckzeiten ab 50 Personen; Terrasse 
mit großem Garten im Herzen von Perchtoldsdorf; typische 
Heurigenschmankerl und Fischspezialitäten, schöner Garten 
mit Blick ins Grüne 
 

Weinbau - Heuriger  
Karl und Karin Wölflinger 
Wölflinger Karl 
Krautgasse 12 
2380 Perchtoldsdorf 
Tel.: 0676/3504673 
weinbau@woelflinger-wein.at 
www.heuriger-woelflinger.at 
 
Sortentypische, prämierte Weißweine & 
vollmundige, samtige Rotweine. Traditio-
nelle Speisen, köstliche Saisonschman-
kerln, liebevoll zusammengestelltes 
Heurigenbuffet. Vegetarisches & glutenfreies Speisenangebot. 
Hochwertige Produkte von regionalen Lieferanten. Private Ge-
sellschaften ab 50 Personen, Ab Hof-Verkauf, Gratis WLAN. 

45THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 26.01.
12.02. – 23.02.
06.03. – 16.03. 
29.03. – 06.04.
19.04. – 27.04. 
17.05. – 09.06. 
17.07. – 03.08. 
04.09. – 21.09. 
16.10. – 02.11. 
03.12. – 18.12. 
täglich ab 11 Uhr

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 12.01.
31.01. – 16.02.
13.03. – 30.03.
24.04. – 11.05.
28.05. – 09.06.
10.07. – 27.07.
22.08. – 10.09.
02.10. – 19.10.
13.11. – 30.11.
11.12. – 20.12.
täglich ab 11 Uhr 
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Heuriger Zechmeister 
Familie Zechmeister 
Hochstraße 64 
2380 Perchtoldsdorf 
Tel.: 01/8659157 
weinbau-zechmeister@kabsi.at 
www.weinbau-zechmeister.at 
 
Täglich wechselnde traditionelle und 
saisonale Gerichte, liebevoll zubereitet aus 
hochwertigen Zutaten unserer regionalen Lieferanten, Fokus auf 
klassischer Wiener Küche. Großer, natürlich beschatteter Gast-
garten und gemütlich gestalteter Innenbereich. Zwei Stuben im 
Lokal und ein Stadel im Garten für kleinere und größere Feiern. 
Zahlreiche prämierte Weine von AWC Gold über NÖ Gold bis zu 
91 erreichten Punkten bei Falstaff. 
 

Heuriger Zierer 
Zierer Klaudia 
Weilburgstraße 57 
2500 Baden 
Tel.: 02252/820688 
heuriger@weingut-zierer.at 
www.weingut-zierer.at 
 
Familiär geführter Betrieb, gutbürger-
liche Hausmannskost, Vegetarisches, 
regionale Schmankerl, österreichische 
Bio-Käsespezialitäten, Spargel/Bär-
lauch/Schwammerl/Wild/Gans, je nach 
Saison. Traditionelles warmes und kaltes 
Heurigenbuffet. Genießen Sie prämierte TOP-Weine (Top-100 
Thermenregion, Salon, Gold NÖ) im herrlichen Garten unterm 
Nussbaum oder in den gemütlichen Stüberln. Kostenloses 
WLAN. 
 

Weingut Zöchling 
Familie Zöchling 
Hauptstraße 28 
2524 Teesdorf  
Tel.: 02253/81473 
office@weingut-zoechling.at 
www.weingut-zoechling.at 
 
Prämierte Qualitäts- und Prädikatsweine, selbstgebackenes 
Landbrot, selbstgebratene Stelze, Weindegustationen zu den 
Vinotheks-Öffnungszeiten: Mo bis Fr von 8-18 Uhr, Sa von 
8-15 Uhr möglich, Großheuriger in Tattendorf / Weinfest 
06.06. -15.06.

AUSSTECKZEITEN

02.01. – 06.01.
07.02. – 23.02.
14.03. – 30.03.
02.05. – 25.05.
04.07. – 27.07.
05.09. – 28.09.
17.10. – 09.11.
12.12. – 23.12.
26.12. – 30.12.
02.01. – 06.01. 
Mo-Fr von 15-23 Uhr
Sa/So/Ft von 11-23 Uhr

AUSSTECKZEITEN

17.02. – 02.03.
03.04. – 16.04.
04.08. – 17.08.
03.11. – 16.11.
04.12. – 07.12.
täglich von 10-23 Uhr

THERMENREGION

AUSSTECKZEITEN

31.01. – 16.02.
21.03. – 06.04. 
09.05. – 29.05. 
04.07. – 20.07.
22.08. – 07.09. 
03.10. – 19.10. 
21.11. – 08.12. 
täglich von 10–24 Uhr



Mich kannst 
du mit allem 

abfüllen. 

JETZT GEHT’S 
ANS EINGEMACHTE.

Erhältlich online 
oder in den Shops von Müller Glas  

in Langenlois & Göttlesbrunn.

. at
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TRAISENTAL
Das Traisental blickt auf eine besonders weitreichende 
Weinbau-Tradition zurück: archäologische Funde 
belegen, dass hier bereits in der Bronzezeit Wein 
angebaut wurde. Einblicke in die Geschichte gewähren 
Museen in Traismauer oder Nußdorf.

Erst 1995 löste sich das Traisental durch eine Geset-
zesnovelle aus dem „Donauland“ und wurde als 
eigenes Weinbaugebiet definiert. Mit 848 Hektar 
Rebfläche ist es das kleinste Weinbaugebiet Nieder-
österreichs, ist aber in einer Beziehung ganz groß: Hier 
führt der Grüne Veltliner das Regiment, er wird auf 
knapp 60 % der Weingartenfläche angebaut.

Die Reben gedeihen auf überwiegend kalkhaltigen 
Böden, am Parapluiberg ebenso wie auf der Großlage 
Venusberg. Nur ganz im Westen des Gebiets domi-
niert das Urgestein, das den Weinen mineralische 
Ausdrucksstärke verleiht.

Bezaubernde Kellergassen wie z.B. zwischen Sitzen-
berg-Reidling und Traismauer laden zu Spaziergängen 
ein. Sowohl links als auch rechts der Traisen blüht die 
Heurigenkultur, hier werden zu Schmankerln oft auch 
erstklassige Obstsäfte angeboten. Die breitgefächerte 
Palette der Rebsorten im Traisental bietet für jeden 
Geschmack das passende Glas Wein.

TYPISCHE REBSORTEN:

Seit dem Jahrgang 2006 kommen Terroir-betonte, 
fruchtig-frische Grüne Veltliner und finessenreiche, 
mineralische Rieslinge unter der Bezeichnung „Trai-
sental DAC“ auf den Markt. Geschmeidige Burgunder-
weine, aromaverspielte Muskateller oder Sauvignon 
Blanc bieten ebenso Trinkspaß wie fruchtbetonte Zwei-
gelt oder saftige Blaue Portugieser.

www.traisental.at
www.mostviertel.at
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Weinhof Gill 
Gill Gabriele und Johann jun. 
Neusiedler Straße 52 
3134 Nußdorf an der Traisen 
Tel.: 02783/8496, 0664/5171048 
info@weinhof-gill.at 
www.weinhof-gill.at 
 
Produkte je nach Saison und aus der Region, sämtliche Speisen 
vom Schwein werden nach hauseigenen Rezepten hergestellt, 
warme Speisen von 11.30–13.30 Uhr, regionaltypische Weine 
wie Traisentaler DAC, seltene Sorten wie PIWI-Sorten, haus-
eigene Säfte, Schnäpse und Liköre. Sie finden bei uns auch 
kalte vegane Küche. 
 

Heurigenschank Gramer 
Gramer Bernhard 
Ahrenberger Kellergasse 
3454 Sitzenberg-Reidling 
Tel.: 02276/6410, 0650/5366834 
bernhard@weinbau-gramer.at 
www.weinbau-gramer.at 
 
Traditionelle Hausmannskost aus eigener Verarbeitung, 
saisonale Speisen, prämierte Weine aus eigener Produktion, 
Wanderung zum Aussichtsturm Ahrenberger Korkenzieher, 
Ahrenberger Weinfrühling 17.05.-18.05., Kellergassenfest 
14.06.-15.06., Ahrenberger Sturmtage 27.09.-28.09.,  
Adventmarkt 22.11.-23.11. 
 
 
 

Winzerhof Haslinger 
Haslinger Corinna und Jürgen 
Dorfstraße 9 
3131 Inzersdorf  
Tel.: 02782/84708, 0676/3013518 
wein@winzerhof-haslinger.at  
www.winzerhof-haslinger.at 
 
Genießen Sie ausgezeichnete Traisental DAC- und Qualitäts-
weine sowie selbstgebrannte Schnäpse mit hausgemachten 
Heurigenschmankerln oder auch vegetarischen Spezialitäten. 
Wir freuen uns, Sie im neuen Ambiente begrüßen zu dürfen!  
 
 
 
 

TRAISENTAL

AUSSTECKZEITEN

13.02. – 04.03.
24.04. – 07.05.
03.07. – 23.07.
20.11. – 03.12.
täglich ab 10 Uhr

AUSSTECKZEITEN

13.03. – 26.03.
18.06. – 02.07.
04.09. – 17.09.
27.10. – 10.11.
Mo-Sa ab 15 Uhr  
So/Ft ab 10 Uhr

AUSSTECKZEITEN

18.03. – 31.03.
17.06. – 26.06.
19.08. – 28.08.
07.11. – 19.11.
Mo-Sa ab 15 Uhr  
So ab 11 Uhr



51

Heuriger zum Pfarrkeller - 
Weinbau Heinrich 
Heinrich Thomas 
Kellergasse am Eichberg 
3133 Traismauer  
Tel.: 0664/5957987 
office@weinbau-heinrich.at 
www.weinbau-heinrich.at 
 
Salonwein 2023, Traisental DAC Grüner Veltliner, ausgezeichnete 
Weine bei der NÖ Landesweinprämierung, AWC Vienna und 
diversen Fachmagazinen. Selbst erzeugte Fleischprodukte wie 
Geselchtes, Speck, Rohschinken, Pfefferkarree, Blutwurst, Press-
wurst, Leberaufstrich usw. 

Winzerhof Erber 
Hromatka-Erber Martina  
Unterer Markt 10 
3124 Oberwölbling 
Tel.: 02786/2376 
winzerhof_erber@aon.at 
www.erber-wein.at 
 
Hausgemachte Spezialitäten vom Durocschwein, Köstlichkeiten 
vom Dunkelsteinerwald-Wildschwein, selbstgebackenes Brot, 
saisonale Schmankerlkarte mit Speisen von Carpaccio bis zum 
Erber´s Pulled Pork, hausgemachtem Focaccia & Co, vegane 
& vegetarische Gerichte mit Wölblinger BIO-Gemüse, High-
lights vom Schaf- und Ziegenkäse aus biologischer Produktion; 
Grüner Veltliner in allen Facetten, feine Schaumweine & aus-
gezeichnete Weine von NÖ-Landesweingala und dem SALON 
Österreich! 

Winzerhaus Kattner 
Kattner Christian und Carina 
Obere Ortsstraße 50 
3134 Reichersdorf 
Tel.: 0664/5366498 
office@kattnerwein.at 
www.kattnerwein.at 
 
Großer Wert wird auf eine abwechslungsreiche Speisekarte, 
traditionelle Gerichte (alle Fleisch- und Wurstspezialitäten aus 
eigener Verarbeitung, 100% Freilandschweine) sowie saiso-
nale und vegetarische Speisen gelegt. Biologischer Weinbau – 
vielfältiges Sortenangebot. Sehr schöner schattiger Gastgarten 
mit altem Nussbaumbestand. Wohlfühllokal. 
 
 
 
 

TRAISENTAL

AUSSTECKZEITEN

08.01. – 14.01.
19.03. – 01.04.
25.06. – 08.07.
08.10. – 21.10.
Mo-Sa ab 14 Uhr
So/Ft ab 10 Uhr

AUSSTECKZEITEN

24.01. – 09.02.
25.04. – 11.05.
26.06. – 16.07.
24.10. – 09.11.
täglich ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

07.03. - 30.03.
06.06. - 29.06. 
27.08. - 14.09.
24.10. - 09.11.
täglich ab 15 Uhr

BIO
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Schmankerlheuriger Linder 
Linder Klaus 
Ahrenberger Kellergasse 
3454 Sitzenberg-Reidling 
Tel.: 0664/9280792 
wein@weinbau-linder.at  
www.weinbau-linder.at  
 
Wanderung zum Aussichtsturm Ahrenberger Korkenzieher mit 
Traisentaler Weinbegleitern, Sprechendes Fass, kalte Schman-
kerl von Schwein und Ente, Luftburg. Ahrenberger Weinfrüh-
ling 17.05.-18.05., Kellergassenfest 14.06.-15.06., Ahrenber-
ger Sturmtage 27.09.-28.09., Adventmarkt 22.11.-23.11. 

Winzerhof Familie Rudolf Müllner 
Unterwölbling 2 
3124 Unterwölbling 
Tel.: 02786/2440 
office@winzerhof-muellner.at 
www.winzerhof-muellner.at 
 
Saisonale & regionale Speisekarte passend zur Jahreszeit, Wei-
ne vom Wölblinger Urgestein, Traisental DAC Grüner Veltliner 
und Riesling, Spielzimmer, behindertengerecht eingerichtetes 
Lokal, alle Speisen & Salate hausgemacht, Stromtankstelle im 
Hof, Weihnachten im Hof 20.12. von 14-21 Uhr 
 

Winzerhaus Hans Schöller  
Heuriger im Weingarten 
Schöller Johann 
Wagramer Straße 10 
3133 Traismauer 
Tel.: 0664/4266261 
winzerhaus@weinschoeller.at 
www.weinschoeller.at 
 
Fünfmaliger „Top-Heuriger-Sieger Traisental“, große Sortenviel-
falt und umfangreiches Weinsortiment, Gastgarten inmitten 
der Rebzeilen, wechselnde saisonale vegane und vegetarische 
Specials, Picknick im Weingarten, Handbemalte Magnumfla-
schen, Urlaub am Winzerhof Ferienappartements

TRAISENTAL

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 06.04.
27.06. – 27.07.
31.10. – 30.11.
täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

04.04. – 13.04.
13.06. – 29.06.
08.08. – 24.08.
17.10. – 26.10.
täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

17.07. – 30.07.
17.10. – 26.10.
Mo-Sa ab 16 Uhr
So/Ft ab 10 Uhr
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österreichischen Erdäpfeln werden in 
Niederösterreich angebaut. Der Pro-
Kopf-Verbrauch pro Jahr liegt bei 50 kg.

NIEDERÖSTERREICHS BAUERN. EINE KAMMER.
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WACHAU
Das berühmteste Weinbaugebiet Österreichs verdankt 
seine raffinierten und eleganten Weißweine nicht nur 
den geradezu idealen natürlichen Voraussetzungen, 
sondern auch den präzise arbeitenden Winzerfamilien, 
deren Handwerkstradition oftmals bis ins Mittelalter 
zurückreicht.

Auf 1.323 Hektar gedeihen in steilen Hanglagen, oft 
auf Terrassen zwischen wärmespeichernden Trocken-
steinmauern, hauptsächlich Grüner Veltliner und Ries-
ling (gemeinsam ca. 75 %). Seit etwa 35 Jahren werden 
die Wachauer Weine nach ihrem Alkoholgehalt von 
leicht bis kräftig in die Kategorien Steinfeder, Feder-
spiel und Smaragd eingeteilt.

Extreme Temperaturen im Sommer und Winter werden 
durch die temperaturregulierende Donau ausgeglichen. 
Wärmende pannonische Klimaeinflüsse aus dem Osten 
lassen die Trauben während der Herbstwochen gut 
ausreifen, kühle Fallwinde aus dem nördlichen Wald-
viertel sorgen für Vielschichtigkeit und Frische in den 
Weinen. 

Der Besucher wird aber nicht nur durch die Vielzahl 
großartiger Weine bezaubert, sondern auch von einer 
der schönsten Landschaften des Kontinents. Kein 
Wunder, dass die Wachau im Jahr 2000 in die Liste 
des UNSECO Weltkulturerbes aufgenommen wurde. 

TYPISCHE REBSORTEN:

Weltberühmt sind die Wachauer Rieslinge aufgrund 
ihrer Eleganz und großen Lagerfähigkeit. Beachten 
sollte man allerdings auch die würzigen Grünen Velt-
liner, die Spezialität Neuburger, feine Burgundersorten 
und den aromatischen Gelben Muskateller. Mit dem 
Jahrgang 2020 dürfen gebietstypische Weine aus 17 
Sorten die geschützte Herkunftsbezeichnung „Wachau 
DAC“ tragen.

www.vinea-wachau.at
www.donau.com
www.weltkulturerbe-wachau.at
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Heuriger Ferdl Denk 
Denk Claudia und Ferdinand  
Obere Bachgasse 74 
3610 Weißenkirchen 
Tel.: 02715/2365 
ferdl.denk@thal-wachau.at 
www.thal-wachau.at 
 
Steinfeder-, Federspiel- und Smaragd-
weine, Haussekt und Edelbrände, 
hausgemachter Holunderblütensaft, Verjus, traditionelle Jause, 
saisonale Schmankerl, warme Spezialitäten, Mitglied Vinea 
Wachau, Gästezimmer, Ferienwohnungen, Traktorriedenfahr-
ten nach Terminvereinbarung 
 

Heurigenkeller Graf 
Graf Renate  
Unterloiben 5 
3601 Dürnstein 
Tel.: 0664/2710347 
heuriger@graf-loiben.at 
www.graf-loiben.at 
 
Hausgemachtes Geselchtes, Blutwurst, 
Leberpastete und Sulz, täglich wechseln-
der Tagesteller, Schmankerltage, laktose-
freie Salate, laktosefreies und glutenfreies 
Gebäck, große Sortenvielfalt bei den Weinen (Mitglied VINEA 
Wachau) 
 

Weingut Thomas Gritsch 
Laaben Haidgasse 1 
3620 Spitz 
Tel.: 0676/9504633, 0676/5371274 
info@weingut-gritsch.at 
www.weingut-gritsch.at 
 
Genießen Sie in unserem liebevoll 
gestalteten Lokal selbstgemachte Heurigenschmankerl wie 
Hirschschinken, Roastbeef, Geselchtes, Rindfleischsulz, Blut-
wurst oder unseren Bio Käseteller. Dazu servieren wir Ihnen 
ausschließlich Wachauer-Qualitätsweine unserer besten 
Lagen. Der große Gastgarten, mitten im Weingarten, lädt im 
Sommer zum längeren Verweilen und Genießen. 
 
 
 
 

WACHAU

AUSSTECKZEITEN

14.03. – 13.04. 
14.04. – 02.11.*
07.11. – 14.12. 
Fr ab 15 Uhr 
Sa/So ab 11 Uhr
* Mo/Di/Do/Fr ab 15 Uhr
  Sa/So/Ft ab 11 Uhr
  Mi Ruhetag

AUSSTECKZEITEN

24.01. – 23.02.*
28.03. – 27.04.
28.05. – 29.06.**
13.08. – 21.09.***
21.11. – 07.12.
Mo-Sa ab 15 Uhr 
So/Ft ab 11 Uhr 
* 15.02. geschlossen
** 21.06. geschlossen
*** 16.08. geschlossen

AUSSTECKZEITEN

03.04. – 13.04.
01.05. – 11.05.
10.07. – 27.07.
04.09. – 14.09.
Mo-Fr ab 15 Uhr
Sa/So/Ft ab 12 Uhr
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Weinterrasse Kropf 
Kropf Gudrun 
Kremser Straße 15 
3610 Weißenkirchen 
Tel.: 0664/4705577 
office@weinbau-kropf.at 
www.weinbau-kropf.at 
 
Moderner Heurigen mit traditionellem 
Flair, abwechslungsreiche saisonale 
Schmankerl, Wachauer Qualitätsweine, 
kommentierte Weinverkostung 
 
 

Heuriger Lahrnsteig 
Lahrnsteig Walter und Martina 
Mitterarnsdorf Nr. 82 
3621 Mitterarnsdorf 
Tel.: 0650/4464619, 0664/4454613 
weingut@lahrnsteig.at 
www.lahrnsteig.at 
 
Wildspezialitäten aus eigener Jagd, wun-
derschöner Gastgarten inmitten von Wein- und Obstgärten   
 
 
 
 

Weingut-Heuriger Familie 
Rehrl-Fischer 
Familie Rehrl-Fischer 
Rossatzbach 19  
3602 Rossatz 
Tel.: 0650/6676789, 0650/6040305 
weingut@rehrl-fischer.at  
www.rehrl-fischer.at 
 
Traditionelle, bodenständige Heurigenspezialitäten, Mit-
gliedsbetrieb bei VINEA Wachau, Weine in den Kategorien 
Steinfeder ®, Federspiel ® und Smaragd ®, Gastgarten mit 
Dürnsteinblick 
 
 
 
 
 
 

WACHAU

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 30.03.
18.06. – 03.08.* 
07.11. – 23.11.
Mi-Fr ab 15 Uhr 
Sa/So ab 14 Uhr 
Mo-Di Ruhetag 
* Mi-So ab 14 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

31.01. – 02.03.
19.04. – 18.05.*
19.06. – 10.08.*
05.09. – 05.10.
Fr-So ab 14.30 Uhr
* Mi-So ab 14.30 Uhr

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 19.01. 
07.02. – 16.02.
08.03. – 30.03.
25.04. – 18.05.
06.06. – 22.06.
07.07. – 27.07.
15.08. – 24.08.
05.09. – 21.09.
24.10. – 02.11.
28.11. – 14.12. 
Do-Di ab 14 Uhr 
Mi Ruhetag
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Weingut Schwaiger 
Schwaiger Alfred 
Marktplatz 22 
3610 Wösendorf 
Tel.: 02715/2222 
office@weingut-schwaiger.at 
www.weingut-schwaiger.at 
 
Genießen Sie in unserer gemütlichen Heurigenstube oder im 
schönen Innenhof unsere Weine in den Kategorien Steinfeder 
- Federspiel - Smaragd, dazu servieren wir kleine traditionelle 
und saisonale Schmankerl. Wer unseren Wein und die Wachau 
länger genießen möchte, kann sich in eins unserer drei Gäste-
zimmer einquartieren. 
 

Severinhof Schwaighofer 
Schwaighofer Elisabeth und Karl  
Severinweg 1 
3512 Mautern 
Tel.: 02732/78869, 0664/5792649  
schwaighofer@severinhof.at 
www.severinhof.at 
 
Spezialitäten von Pferd, Wild und Fisch; Kinderteller, hausge-
machte Mehlspeisen, VINEA Wachau Weine: Grüner Veltliner, 
Gelber Muskateller, Riesling. Schöner Garten mit großzügiger 
Beschattung, verkehrsfreie Spielwiese, großer Parkplatz. 
 
 

AUSSTECKZEITEN

31.01. – 16.02.
25.04. – 11.05.
13.06. – 29.06.
08.08. – 20.08.
13.11. – 23.11.
täglich ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

16.04. – 26.06. 
02.07. – 19.10.
Mi-So von 10-18 Uhr
Mo/Di Ruhetag
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 LFI Bildungsangebot 
Aktuelle Weiterbildung  

auf einen Blick:  

Erlebnis Bauernhof

Unternehmensführung & Recht
Landtechnik & Bauen
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Einkommenskombination Ernährung
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Natur & Selbstversorgung
Tierhaltung Energie
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Lebensqualität 
Bauernhof
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Pflanzenproduktion

Bildung mit 
Weitblick –
für mehr 
Lebensqualität.
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WAGRAM
Im Weinbaugebiet Wagram verteilen sich 2.459 Hektar 
Rebfläche auf zwei ganz unterschiedliche Zonen. Nörd-
lich der Donau erstreckt sich östlich an das Kamptal 
anschließend der eigentliche Wagram, eine mächtige 
Geländestufe, etwa 30 km nach Osten. Diese besteht 
aus eiszeitlich angewehtem Löss, der sich an manchen 
Stellen bis zu 40 Meter hoch als imposanter, gleichsam 
wogender Höhenzug erstreckt – eine ideale geologische 
Gegebenheit für den Weinbau.

Südlich der Donau liegen die kleinen Weinorte des 
Tullnerfelds, aber auch die historische Weinstadt Klos-
terneuburg vor den Toren von Wien. Hier befindet sich 
das größte österreichische Privatweingut Stift Kloster-
neuburg, sowie die erste Weinbauschule der Welt.
Beliebte Heurigenbetriebe finden sich nicht nur in 
verträumten Kellergassen, sondern in nahezu allen 
Weinbauorten nördlich und südlich der Donau.

TYPISCHE REBSORTEN:

Grüner und Roter Veltliner bilden gemeinsam mit 
Riesling die Spitze der herkunftsgeschützten Weine 
des Gebiets: Wagram DAC Riedenwein. Auf Orts- 
und Gebietswein-Ebene präsentiert sich die Vielfalt 
des Wagram in Rot und Weiß wie z.B. Weißbur-
gunder, Chardonnay; Zweigelt (Rotburger) und Blauer 
Burgunder.

www.mywagram.at
www.donau.com
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Der Baumgartner 
Baumgartner Karin und Bernhard  
Bergstraße 33 
3451 Spital/Michelhausen 
Tel.: 02275/5777, 0699/11165285 
heurigen@der-baumgartner.at 
www.der-baumgartner.at 
 
Vom Wein über Säfte und Edelbrände bis hin zu Fleischwaren, 
Aufstrichen und Salaten ist alles hausgemacht und regional. 
Mittags warme Hausmannskost, umfangreiche Auswahl an DAC 
Weinen, schattiger ruhiger Gastgarten, Indoor-Spielecke und 
Spielwiese 
 

Weingut & Heuriger Ecker-Eckhof 
Ecker Bernhard 
Mitterstockstall 25 
3470 Kirchberg am Wagram 
Tel.: 02279/2440 
weingut@eckhof.at 
www.eckhof.at 
 
Heuriger mit gemütlicher Stube, idyllischem Garten und mo-
dernem Wintergarten; regionale, saisonale und hausgemachte 
Spezialitäten wie z.B. Osterschinken im Brotteig oder Eierschwam-
merlcrostini; qualitativ hochwertige Weine vom typischen leichten 
Grünen Veltliner bis über die Wagramer Spezialität Roter Veltliner 
aber auch kräftige Rotweine. Zwei Mal im Jahr Wine & Food 
Pairings. 

Bioheuriger Urbanistub‘n 
Fallbacher Christian 
Mayerhofstraße 40 
3451 Pixendorf 
Tel.: 0664/3856159 
urbanistubn@gmx.at 
www.urbanistubn.at 
 
Einer der wenigen Heurigen, der selbst Schweine biologisch hält, 
das Gemüse selber zieht und daraus Spezialitäten für die Gäste 
zubereitet. Der Bio-Wein kommt aus den Pixendorfer Rieden und 
sämtliche Säfte werden selbst erzeugt und kommen vom eige-
nen Biobetrieb. Jeweils am letzten So des Ausstecktermins findet 
entsprechend der Jahreszeit ein Brunch mit Schmankerln statt. 
 
 
 
 

WAGRAM

AUSSTECKZEITEN

17.01. – 26.01.
28.03. – 13.04.
11.07. – 27.07.
12.09. – 28.09.
14.11. – 30.11.
täglich ab 9 Uhr

AUSSTECKZEITEN

02.04. – 17.04.
01.08. – 17.08.
28.11. – 08.12.
Mo-Fr ab 17 Uhr  
Sa/So/Ft ab 16 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

14.02. – 02.03.
18.07. – 03.08.
25.09. – 28.09.
07.11. – 23.11.
Mo-Sa ab 16 Uhr 
So/Ft ab 11 Uhr

BIO

BIO
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Winzerhof Gmeiner 
Familie Gmeiner 
Hauptstraße 65 
3484 Seebarn 
Tel.: 0664/4858891, 0664/141605 
office@gmeiner-weine.at 
www.gmeiner-weine.at 
 
Falstaff prämierte Weine. Gin aus eigener Erzeugung. Die 
Möglichkeit gereifte Weine zu probieren. Wildfleisch aus Orts-
anliegender Jagd. Lebensmittel von regionalen Produzenten. 
Gemütlich, uriges Stüberl. Liebevoll gestalteter Innenhof mit 
Urlaubsstimmung. 

Buschenschank Hauck 
Hauck-Schüller Sandra  
Henzinger Straße 8, 3443 Henzing 
Tel.: 02274/2273, 0676/6392030, 
0664/1969342  
buschenschank-hauck@gmx.at 
www.buschenschank-hauck.at 
 
Wir verwöhnen unsere Gäste mit hausgemachten Schmankerln! 
Das Fleisch aus eigener, artgerechten Tierhaltung veredeln wir zu 
unseren Spezialitäten wie z.B. Hausschinken, Fragnerschinken, 
Lammsulz etc., Qualitäts- und Prädikatsweine aus den Henzin-
ger Weinrieden; Weinverkostung in unserer Vinothek nach tel. 
Vereinbarung, Frischfleisch vom Haus- und Mangalitzaschwein, 
Lamm, Hochlandrind und Wild nach Saison; Christbäume aus der 
eigenen Kultur, Ab-Hof Verkauf Fr und Sa von 8-12 Uhr 

Heuriger Kienberger 
Familie Kienberger 
Bachweg 5 
3443 Henzing 
Tel.: 02274/2236 
office@heuriger-kienberger.at 
www.heuriger-kienberger.at 
 
Genießen Sie die Atmosphäre im geschützten Innenhof. Haus-
gemachtes steht bei uns im Vordergrund, ob Kümmelbraten, 
Blunz´n, Sulz und Apfelstrudel nach alten Hausrezepten oder 
Schmankerl wie Spargel mit Schinken, Wildplatte, geräucherte 
Fische, Roastbeef und Dinkel-Fit. Abwechslungsreiche Weinkarte 
mit prämierten Weinen. Weinverkostung und Ab-Hof-Verkauf 
außerhalb der Heurigentage jeden Freitag von 16-19 Uhr oder 
nach telefonischer Vereinbarung 
 
 
 

WAGRAM

AUSSTECKZEITEN

28.03. – 13.04.
03.06. – 19.06.
29.08. – 07.09.
Mo-Fr ab 15 Uhr
Sa/So/Ft ab 11 Uhr

AUSSTECKZEITEN

14.02. – 02.03.
16.05. – 01.06.
11.08. – 28.08.
14.11. – 30.11.
täglich ab 11 Uhr

AUSSTECKZEITEN

Termine unter  
www.gmeiner-weine.at

www.gutesvombauernhof
.at
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Heuriger Mayer-Hörmann 
Familie Mayer 
Weinstraße 2 
3483 Feuersbrunn 
Tel.: 0664/1017056 
mh@veltliner.at 
www.veltliner.at 
 
Fleischwaren aus eigener Selch, Wildschweinschinken, Käse 
von BIO Bauern, Weinprämierungen: AWC Gold, NÖ Gold, 
ausgezeichnet von wein.pur, A la Carte, Falstaff, Vinaria, 4x 
Top-Heurigen-Sieger vom Wagram, Salonweingut. Sehr großer 
wunderschöner Gastgarten mit Spielplatz. 

Weinberg-Heuriger 
Weingut Öhlzelt GesbR. 
Familie Öhlzelt 
Feuersbrunner Kellergasse 
3483 Feuersbrunn 
Tel.: 0676/5055419 
andrea.oehlzelt@gmail.com 
www.oehlzelt.at 
 
Wunderschöner Garten inmitten der 
Feuersbrunner Weinberge, große Sorten-
palette an Weinen, Säften und Edelbränden und Oliven. Keller-
führungen und Weinverkostungen mit Diplom-Sommeliére 
und Weinbau- und Kellermeister. Hauseigene Weinberg-Vino-
thek, Picknickplatz mit schöner Aussicht, Sortenweingarten, 
Olivenhain 

Weinbau Buschenschank 
VINOtake Familie Pötsch 
Pötsch Martina 
Kardinal Piffl Platz 11 
3400 Klosterneuburg 
Tel.: 02243/37707 
office@weinbau-poetsch.at 
www.weinbau-poetsch.at 
 
Rosa gebratenes Roastbeef, Grammel- 
und Fleischknödel mit Sauerkraut sowie Spinatknödel mit 
brauner Butter und Bergkäse. Saftiges Schweinsbratl und 
herzhaft pikante und süße Strudel sowie eine große Varia-
tion an selbst zubereiteten Salaten. Täglich frisch gebackene 
Mehlspeisen. Grüner Veltliner, Gemischter Satz, Rhein- und 
Welschriesling, Weißburgunder, Sauvignon Blanc, Chardonnay, 
Gelber und Roter Muskateller sowie JUHU unser Junger Hupfer, 
der Vorbote im neuen Weinjahr. Die hauseigene VINOtake ist 
während der Aussteckzeiten jederzeit, sowie jeden Sa von 9-13 
Uhr zum Ab-Hof Verkauf geöffnet. 

WAGRAM

AUSSTECKZEITEN

01.01. – 06.01.
07.03. – 04.05.
07.06. – 31.08.*
03.10. – 26.10.
05.12. – 06.01.
Fr ab 17 Uhr
Sa/So/Ft ab 16 Uhr
* Do/Fr ab 17 Uhr
    Sa/So/Ft ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 21.01.
12.03. – 23.03.
09.05. – 18.05. 
27.06. – 06.07. 
29.08. – 07.09. 
05.11. – 16.11.
Mo-Fr von 15-23 Uhr
Sa/So/Ft von 10-23 Uhr 

www.gutesvombauernhof
.at

AUSSTECKZEITEN

25.04. – 04.05.
30.05. – 09.06.
01.08. – 10.08.
27.10. – 02.11.*
Fr/Sa/So/Ft ab 15 Uhr
* täglich ab 15 Uhr



BIO

Bio-Weingut Ubl-Doschek 
Ubl-Doschek Sabina & Doschek Michael 
Schelhammergasse 64 
3420 Kritzendorf 
Tel.: 02243/24640, 0664/1103985 
weingut@ubl-doschek.at 
www.ubl-doschek.at 
 
Wunderschöner Gastgarten mit traum-
haftem Ausblick über Wien, prämierte 
Bio-zertifizierte Qualitätsweine, Bio-Marillennektar, Apfel- und 
Traubensaft aus eigener Produktion; regionales, hausge-
machtes Speisenangebot vom traditionellen Liptauer bis zur 
marinierten Lachsforelle, große Auswahl an Mehlspeisen, 
Weihnachtsbaumverkauf beim Dezember-Heurigentermin 
 
 

Weingut Zeitlberger 
Zeitlberger Josef 
Tiefenthal 4 
3701 Groß Weikersdorf 
Tel.: 02955/70369 
office@zeitlberger.at 
www.zeitlberger.at 
 
Brot und Gebäck hausgemacht, Wildspezialitäten, Spargel, 
Eierschwammerl, Trüffelnüsse, Kürbis, vegetarische Gerichte, 
Prosciutto und Schinken aus eigener Erzeugung; Weinvielfalt 
vom typisch leichten Grünen Veltliner bis zu kräftigen vielfach 
prämierten Rotweinen.

WAGRAM 65

AUSSTECKZEITEN

15.03. – 21.04.
03.05. – 25.05.
07.06. – 22.06.
12.07. – 27.07.
09.08. – 31.08.
04.10. – 26.10.
06.12. – 23.12.
Sa/So/Ft ab 12 Uhr

AUSSTECKZEITEN

05.03. – 16.03.
23.04. – 18.05.
02.07. – 27.07. 
03.09. – 28.09. 
Mi-So ab 16 Uhr
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WEINVIERTEL
Das Weinviertel ist mit 13.911 Hektar Rebfläche das 
größte Weinbaugebiet Österreichs und somit hierzu-
lande jedem Weinfreund ein Begriff, jedoch genießt 
es auch in der internationalen Weinwelt stetig zuneh-
menden Bekanntheitsgrad. Zudem ist das Gebiet ein 
attraktives Ausflugsziel: 1.000 malerische Kellergassen 
sind zu entdecken, Rad- und Wanderwege erstrecken 
sich über 2.000 Kilometer, etwa 55 Museen locken 
Kulturinteressierte, zahlreiche Weinveranstaltungen, 
Vinotheken und rund 150 gemütliche Heurige bringen 
Besucher zum Wein.

Der Grüne Veltliner nimmt hier mit rund 6.700 Hektar 
48 % der Rebfläche ein. Er ist somit die Leitsorte des 
Weinviertels und seit dem Jahrgang 2002 auch der 
erste DAC-Wein Österreichs. Seit 2010 (ab Weinjahr-
gang 2009) komplettiert Grüner Veltliner als „Wein-
viertel DAC Reserve“ die Herkunftsfamilie.  „Wein-
viertel DAC“ auf dem Flaschenetikett garantiert dem 
Weinliebhaber geprüfte Qualität und gebietstypische 
Frische und Würze im Wein.

Auf 1.650 ha wird Zweigelt angebaut, das bedeutet 
300 ha mehr als die gesamte Weinanbaufläche der 
Wachau, auf 860 ha Blauer Portugieser, was in etwa 
der Weinanbaufläche des gesamten Traisentals 
entspricht. Vor allem im Pulkautal, rund um Poysdorf 
und in den warmen Kessellagen von Mailberg fühlen 
sich rote Rebsorten wohl.

TYPISCHE REBSORTEN:

Die Vielfalt ist groß. Neben dem sprichwörtlich pfeff-
rigen Grünen Veltliner als Hauptdarsteller finden sich 
knackige Welschrieslinge (auch als Sekt), charmante 
weiße Burgunderweine, pikante Rieslinge, aromatische 
Weine aus Muskateller, Sauvignon Blanc oder Gewürz-
traminer. Rund um Hohenwarth spielt die Spezialität 
Roter Veltliner eine Rolle. Zweigelt und Blauer Portu-
gieser führen den Reigen trinkfreudiger Rotweine an.

www.weinviertel.at
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Weinbau und Heuriger  
Franz Bauer 
Rohrbacher Straße 9  
2100 Leobendorf 
Tel.: 0699/11712317 
office@heurigen-bauer.at 
www.heurigen-bauer.at 
 
Sur- und Selchfleisch vom Strohschwein aus eigener Hal-
tung, hausgemachte Blunze und Presswurst, hausgemachter 
Schmer- und Grammelstrudel, gelegentlich: Leber und Beu-
schel; nach Verfügbarkeit: Nierndl mit Hirn; Große Auswahl 
an Qualitäts- und prämierten Weinen, Weinviertel DAC Weine, 
Rosé, Schaumweine. 
 

Markwardkeller Baumgartner 
Baumgartner Regina 
Untermarkersdorfer Kellergasse  
2061 Untermarkersdorf 
Tel.: 02944/2395, 0664/9112105 
info@obstbrand.at 
www.markwardkeller.at 
 
Traditionelle Heurigenspeisen wie die Markwardplatte und 
fleischlose Speisen wie Fitnessteller oder Schafkäse, qualitäts-
volle Weiß- und Rotweine, international prämierte Edelbrände 
und Spirituosen aus eigener Produktion, Kellerführung und 
kommentierte Wein- und Schnapsverkostung jederzeit auf  
Anfrage, private Feiern nach Voranmeldung möglich.  
 
 

Windmühlheuriger Weingut 
Bergmann 
Bergmann Petra und Helmut 
Kalvarienberg 1 
2070 Retz 
Tel.: 0664/73866875, 0664/73415419 
office@windmuehle.at 
www.windmuehle.at 
 
Weinviertler Gustoteller, hausgemach-
te Aufstriche, saftige Rindfleischsulz, 
Salatteller, Hummus; Mehlspeisen; 
prämierte Weine (NÖ Gold, AWC Vienna, wein.pur,  
A la Carte), Bio-Weine und Bio-Rosé-Traubensaft 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

20.02. – 02.03.
26.04. – 11.05.
09.06. – 22.06.
12.07. – 27.07.
15.09. – 28.09.
täglich ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

21.03. – 24.03.
19.06. – 30.06.
Do-Sa/Mo ab 17 Uhr
So/Ft ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

29.03. – 30.04.
01.05. – 06.07. *
26.07. – 31.08. **
02.09. – 28.09. *
01.10. – 19.10. ***
Sa/So/Ft ab 14 Uhr
* Di-Fr ab 16 Uhr  
   Sa/So/Ft ab 11 Uhr 
** Di-So ab 11 Uhr 
*** Sa/So ab 11 Uhr

BIO
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Weingut Heuriger und 
Gästezimmer Burger 
Burger Johannes 
Kalladorf 68 
2042 Kalladorf 
Tel.: 02951/2632 
info@weingut-burger.at 
www.weingut-burger.at 
 
Saisonale Produkte, Surstelzenessen, 
Ganslessen, kaltes Buffet; Weinviertel 
DAC Weine, reichhaltige Auswahl an 
Weiß- und Rotweinsorten, Stelzen-, Enten- und Ganslessen 
siehe www.weingut-burger.at. Ganslessen gegen Voranmel-
dung von 13.10.–20.12.  
 

Heuriger Familie Dersch 
Dersch Stephanie  
Schottenfeldstraße 12 
2114 Großrußbach 
Tel.: 0664/2065800 
office@weingut-dersch.at 
www.weingut-dersch.at 
 
Familiär geführter Heuriger mit Wein-
viertler Heurigenküche, im November: 
Martinigansl auf Vorbestellung, Ab-Hof 
Weinverkauf: Fr von 14-18 Uhr, Sa von 9-12 Uhr  
 
 
 
 

Weingut & Heuriger  
Familie Deutsch 
Weinberggasse 40 
2102 Hagenbrunn 
Tel.: 02262/672562, Fax: DW -5 
office@weingut-deutsch.at 
www.weingut-deutsch.at 
 
Saisonale und hausgemachte Gerichte 
wie Blunzn, Press- und Leberwurst, 
Fleisch- und Grammelknödel, Sauerkraut, vegetarische Speisen, 
großes Salat- und Mehlspeisenbuffet. Weinspezialitäten: 
Winzersekt, Frizzante, Prämierungen: 2021 und 2022 Top-
Heuriger-Sieger Weinviertel, NÖ-Gold, VINARIA, A la Carte, AWC 
Gold, SALON-Winzer 2022, Vize-Landessieger 2021, Landes-
sieger 2015, Landes- und Bundessieger 2012. Kinderspielplatz, 
großer Parkplatz und 2 Extrastüberl. 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

20.01. – 01.02.
24.02. – 08.03.
07.04. – 19.04.
05.05. – 14.06.
30.06. – 09.08.
25.08. – 30.08.
29.09. – 11.10. 
Mo–Mi ab 17 Uhr 
Fr–Sa ab 16 Uhr 
Do/So Ruhetag

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 26.01.
07.03. – 30.03. 
09.05. – 01.06. 
04.07. – 27.07.
05.09. – 21.09. 
07.11. – 30.11.
Fr/Sa ab 16 Uhr  
So/Ft ab 11 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

01.02. – 23.02.
05.04. – 27.04. 
01.06. – 22.06. 
25.07. – 15.08. 
04.10. – 19.10. 
08.11. – 30.11.
Di-So ab 11 Uhr 
Mo Ruhetag
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Weingut Heuriger Dietzl 
Dietzl Georg  
Liechtensteinstraße 10 
2272 Niederabsdorf 
Tel.: 0699/81642983 
office@dietzl.at 
www.dietzl.at 
 
SALON Weingut, 4x Landesweinkost 
2024 GOLD, Gastgarten im idyllischen 
Arkadenhof 
 
 

„weinstimmig“ Dworzak 
Familie Dworzak  
Deinzendorf 115  
2051 Deinzendorf 
Tel.: 02945/2246 
info@weinstimmig.at 
www.weinstimmig.at 
 
Heuriger mit Gewölbekeller, moderner 
Lokalausbau mit weitem Blick über das 
Retzer Land, Sonnenterrasse, Kinderspiel-
platz innen & außen, saisonale, regionale 
& warme Spezialitäten, hausgemachte 
Mehlspeisen, Catering, Hochzeiten, Feierlichkeiten & Busse 
ganzjährig gegen Voranmeldung, warmer Mittagstisch mehrere 
Sonntage im Jahr, Gaumenfreude Brunch, Ganslessen, Vino-
thek, E-Bike Verleih 
 
 

Weinbau & Buschenschank  
Eschberger 
Eschberger Christine und Martin  
Kurhausstraße 23 A 
2222 Bad Pirawarth 
Tel.: 0664/5119540, 0664/3206020 
weinbau@eschberger.at 
www.eschberger.at 
 
Sämtliche Speisen aus eigener Erzeugung, Weinviertel DAC, 
Riesling, Grüner Veltliner, Roter Veltliner, Welschriesling, Weiß-
burgunder, Gelber Muskateller, Blauburger, Cabernet Sauvig-
non, Zweigelt 
 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 19.01. 
07.02. – 16.02. 
07.03. – 16.03. 
28.03. – 13.04.
25.04. – 04.05. 
27.06. – 06.07.
22.08. – 31.08. 
10.10. – 19.10. 
07.11. – 16.11. 
05.12. – 14.12. 
Fr-So ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 30.03.
18.07. – 17.08.*
14.11. – 08.12.
Fr/Sa ab 16 Uhr
So/Ft ab 15 Uhr
* Fr-So/Ft ab 16 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 19.01.*
07.03. – 30.03.
01.05. – 25.05. 
11.07. – 27.07. 
22.08. – 07.09. 
03.10. – 26.10. 
Fr ab 17 Uhr  
Sa/So/Ft ab 16 Uhr
* 06.01. geöffnet
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Heuriger Gilg 
Familie Gilg  
Schloßgasse 33 
2102 Hagenbrunn 
Tel.: 02262/672781 
weingut@gilg.at 
www.weingut-gilg.at 
 
Traditionelles heurigentypisches Buffet, 
saisonale Schmankerl und vegetarische 
Speisen, hausgemachte Mehlspeisen; große Sortenvielfalt 
von Gelber Muskateller bis Zweigelt Reserve, alle Weine und 
Sekte werden glasweise angeboten. Gelber Traminer SALON – 
Bundessieger und A la Carte Grand Cru Sieger, Vinaria Trophy 
Sieger: Weinviertel DAC Reserve Ried Tagnern, VINEUS New-
comer Winzer des Jahres 
 

Weingut & Buschenschank  
Greilinger 
Greilinger Renate und Reinhard 
In der Kellergasse 
2020 Schöngrabern  
Tel.: 0664/5471878, 0664/4625313 
weine@greilinger.at 
www.greilinger.at 
 
Saisonale Schmankerl (Spargel, Wild etc.), Vegane Gerichte 
(Linsensalat, Vitaminbrot), Feinschmeckerplatte, Graberner Platte, 
Weinviertler Käse, ausgezeichnete Weine: Weinviertel DAC, Sauvi-
gnon Blanc, Weißburgunder, Riesling, Sämling, Gelber Muskatel-
ler, Zweigelt, Rotweincuvée Holzberg, Pinot Noir; schöne Terrasse 
mit viel Platz für die Kinder zum Spielen, überdachter Gastgarten 
 

weingarten.rocks 
Weingut Grillmeier-Ladentrog 
Pernersdorf 130 
2052 Pernersdorf 
Tel.: 02944/20088 
info@weingarten.rocks 
www.weingarten.rocks 
 
Ein Lokal mitten in den Weinbergen, 
modernste Architektur verbunden mit 
erstklassiger Speisenauswahl und  
Qualitätsweinen. 
 
 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

01.02. – 23.02.
01.04. – 23.04.
01.06. – 19.06.
02.08. – 24.08. 
04.10. – 23.10.
02.12. – 22.12.
Sa-Do ab 11 Uhr
Fr Ruhetag

AUSSTECKZEITEN

23.01. – 16.03.
24.04. – 06.07. 
21.08. – 28.09. 
06.11. – 07.12. 
Do-Sa ab 17 Uhr 
So/Ft ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 26.01.
14.02. – 23.02.
07.03. – 06.04.
25.04. – 29.05.*
06.06. – 09.06.
18.06. – 11.08.**
06.09. – 21.09.
03.10. – 19.10.
07.11. – 08.12. 
Fr ab 17 Uhr
Sa/So/Ft ab 16 Uhr
* Mi 28.05. geöffnet
** Mo/Fr ab 17 Uhr
      Sa/So/Ft ab 16 Uhr 
      Mi 18.06. geöffnet
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Heurigen & Weingut Groiss 
Groiss Ingrid  
Tullner Straße 
2014 Breitenwaida 
Tel.: 0676/3927706 
office@groiss-heurigen.at 
www.groiss-heurigen.at 
 
Im romantischen Heurigenlokal bietet 
sich der ideale Rahmen um eine Auszeit vom Alltag zu nehmen: 
ein herrlicher Blick in die Natur auf der Sonnenterrasse oder Sie 
erwärmen an kalten Tagen Ihr Herz von innen mit regionalen 
Schmankerln und prämierten Bio-Weinen. Küche: Kalte & warme 
saisonale Heurigenschmankerl, vegetarische & vegane Speziali-
täten, Sonntag: Schlemmerbuffet (12–13.30 Uhr). Bitte beachten 
Sie die Webseite bzgl. abweichender Öffnungszeiten! 
 

Heuriger Humer 
Humer Margit und Andreas  
Hauptstraße 67 
3473 Mühlbach 
Tel.: 02957/328, 0664/9144203 
office@weingut-humer.at 
www.weingut-humer.at 
 
Genießen Sie Ihren Besuch in unserem modern gestalteten 
Heurigenlokal. In gemütlicher Atmosphäre servieren wir 
Ihnen typische Heurigenklassiker wie Geselchtes, Surbraten, 
Schweinebraten usw., aber auch leichte Kost wie Salate, feine 
Schinken und saisonale Gerichte. Kinderspielplatz innen und 
außen und eine überdachte Pergola. Reichhaltiges Weinange-
bot, Weinviertel DAC, Roter Veltliner usw., Prämierungen bei 
Falstaff und AWC Vienna, SALON Österreich Wein 
 
 

Buschenschank Familie Humer 
Humer Petra, Franz und Michael  
Horner Straße 35 
3712 Maissau 
Tel.: 02958/82340 
office@humerwein.at 
www.humerwein.at 
 
Einzigartige Lage am Hang mit Aussicht bis zum Schneeberg, 
vielfältiges Weinangebot mit zahlreichen Prämierungen, saiso-
nale Schmankerl, prämierte Aufstriche, Surripperl, Wildspezia-
litäten, Forellenfilet, Kinderspielplatz innen und außen 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 26.01.
14.03. – 11.05.
18.06. – 10.08.
12.09. – 26.10.
Di-So/Ft ab 14 Uhr
Mo Ruhetag

AUSSTECKZEITEN

21.03. – 27.04.
20.06. – 27.07.*
Di-Fr ab 17 Uhr
Sa/So/Ft ab 15 Uhr
* 26.07. geschlossen

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 31.08.
31.10. – 26.12. *
Fr ab 17 Uhr
Sa ab 16 Uhr
So ab 11.30 Uhr
* Sa ab 16 Uhr
   So ab 11.30 Uhr

BIO
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Buschenschank Jatschka 
Familie Jatschka 
Am Kirchenweg 3 
2100 Stetten 
Tel.: 02262/673557 
weingut@jatschka.com 
www.jatschka.com 
 
Mitten im Ort, und doch in den Weingär-
ten gelegen, präsentiert sich der Betrieb 
modern, aber auch rustikal. Neben dem Weinviertel DAC in leichter 
und reifer Ausführung setzt das Weingut auf Sortenvielfalt. Das 
Buffet hat für jeden etwas zu bieten: warme und kalte Heurigen-
kost, hausgemachte Fleischgerichte, vegetarische Speisen sowie 
eine Anzahl von saisonalen Spezialitätenwochen wie z.B. Gansles-
sen 07.11.–30.11., Fischwochen 24.01.-23.02., Sauschädlessen 
12.02. und 03.12., Sturmheuriger 12.09.–12.10. 
 

Weinterrasse Pulkau 
Kellner Gastro GmbH 
Pulkautal 25a 
3741 Pulkau 
Tel.: 0664/2018675 
info@weinterrasse-pulkau.at 
www.weinterrasse-pulkau.at 
 
Herrliche Weine aus dem eigenen Fami-
lien-Weingut Kellner, regionale Jausen 
und warme Speisen sowie Kaffee mit 
raffinierten Dessert, bieten wir in der 
Genussstätte Weinterrase Pulkau. Umgeben von Weingärten 
am Fuße des Manhartsberg genießen Sie ein wunderschönes 
Stück Weinviertel. 
 
 

Weinbau & Buschenschank Kruspel  
Kruspel Christa 
Retzerstraße 8 
2070 Unternalb 
Tel.: 02942/3231, 0650/3231004 
office@kruspel.at 
www.kruspel.at 
 
Hausgemachte Blut- und Presswurst,  
Leberpastete, diverse Aufstriche, Retzer 
Weckerl, hausgemachte Mehlspeisen, 
prämierte Weine, selbst gemachte Säfte 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

24.01. - 23.02.
21.03. - 20.04.
23.05. - 22.06.
18.07. - 10.08.
12.09. - 12.10.
07.11. - 07.12.
Di-Fr ab 15 Uhr  
Sa/So/Ft ab 11 Uhr

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 26.01. *
13.02. – 30.03. *
24.04. – 10.06.
26.06. – 29.07.
14.08. – 09.09.
16.10. – 02.11.
06.11. – 08.12. *
Mo/Di/Do/Fr ab 16 Uhr
Sa/So/Ft ab 15 Uhr
* nur Do-So

AUSSTECKZEITEN

02.01. – 04.05.
05.05. - 29.06. *
07.07. - 21.10. *
27.10. – 31.12. 
Do/Fr ab 15 Uhr
Sa/So/Ft ab 12 Uhr
25.12. geschlossen
* Mo/Di/Do/Fr ab 15 Uhr
   Sa/So/Ft ab 12 Uhr
   Mi Ruhetag
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Weinbau und Heuriger Laimer  
Laimer Peter  
Wiener Straße 3 
2103 Langenzersdorf 
Tel.: 02244/2428 
office@weinbau-laimer.at 
www.weinbau-laimer.at
 
Kaltes und warmes Heurigenbuffet, 
bodenständige Kost nach den Jahreszeiten variierend, alle 
Speisen werden frisch zubereitet, Tagesteller, Qualitätsweine, 
Weinviertler DAC, selbst erzeugte Edelbrände, Kaffee, Fassbier  
 

Weingut Lehner Minkowitsch 
Buschenschank am Rochusberg 
Rochusberg / Zum Kellerberg 40 
2261 Mannersdorf/March 
Tel.: 0664/5825066 
weingut@lehner-minkowitsch.at 
www.lehner-minkowitsch.at 
 
Genießen Sie den herrlichen Panorama-
blick in die Natur und zur geschichts-
trächtigen Rochuskapelle sowie einen atemberaubenden 
Sonnenuntergang. Lassen Sie sich von der vielfach prämierten 
Weinvielfalt verwöhnen (SALON-Weine, Kreis der Finalisten, 
Newcomer Award, AWC Gold) und probieren Sie regionale 
Schmankerl (Marchfelder Ziegenkäse, Aufstriche nach Groß-
mutters Rezept).  
 

Kellertriftheuriger 
Loiskandl Birgit und Josef  
Kellertrift 133 
2042 Grund   
Tel.: 0676/3332527 
heuriger@loiskandl.at 
www.loiskandl.at 
 
Saisonale Produkte (Spargel, Eierschwammerl), überbackene 
Brote, Heringsschmaus, Ganslessen, Kreis der Besten bei NÖ 
Landesweinprämierungen, AWC Vienna, neu gestalteter Außenbe-
reich zu sehen im Kurzfilm Top-Heuriger unter www.loiskandl.at, 
Kellerführungen zum Thema: „Wo der Wein im Urgrund wohnt“ 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

04.01. – 29.06.
16.07. – 21.12.
Mi-Sa ab 17 Uhr
So/Ft ab 15 Uhr
gegen Voranmeldung 
auch 12 Uhr möglich

AUSSTECKZEITEN

14.02. – 24.02.
21.03. – 24.03.
23.05. – 02.06.
27.06. – 30.06.
22.08. – 01.09.
07.11. – 10.11.
21.11. – 24.11.
Mo/Fr-So/Ft ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

02.01. – 31.01.
01.03. – 31.03.
01.05. – 31.05.
01.07. – 31.07.
01.09. – 30.09.
01.11. – 30.11.
täglich von 11-23 Uhr
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Weingut Neustifter &  
TOP Heuriger Wein.Küche 
Familie Neustifter 
Am Golfplatz 3 
2170 Poysdorf 
Tel.: 0680/1174567 
info@weingut-neustifter.at 
www.weingut-neustifter.at 
 
Hausgemachte Blunzen und Speck, hausgemachte Mehlspei-
sen, saisonale Schmankerl mit Spargel, Marillen, Kürbis, Wild 
und Gansl  
 
 

Der Andre Heurige 
Nussböck Cornelia 
2225 Großinzersdorf 131 
Tel.: 02532/2872 
info@andreweine.at 
www.andreweine.at 
 
Verkostungstabletts, zahlreiche  
Qualitätsweine mit Prämierungen, unsere Spezialität: frisch 
gebratener Surbraten und Kümmelbraten mit selbstgemach-
tem Erdäpfelsalat 
 
 
 
 
 
 

Heuriger Oberschil 
Oberschil Theres und Stefan  
Schlossgasse 17 
2102 Hagenbrunn 
Tel.: 02262/672780 oder 672110 
oberschil@aon.at 
www.oberschil.at 
 
Weinviertel DAC-Beuschel, hausgem. 
Grammel- und Fleischknödel, hausgem. 
Blut- und Presswurst, Spezialitäten vom Weinviertler Rind, 
hausgem. Sülzchen und Terrinen, hausgem. Mehlspeisen, 
prämierte Qualitätsweine, Jazz & Wine, Kürbisgerichte und 
Ganslessen, schattiger Laubengarten 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

26.04. – 27.04.
13.06. – 22.06.
11.07. – 20.07.
03.10. – 05.10. 
Fr/Sa/So/Ft ab 16 Uhr BIO

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 26.01.
06.03. – 23.03.
29.05. – 15.06.
11.09. – 28.09.
13.11. – 30.11.
Do-So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 28.01. 
13.03. – 31.03. 
01.05. – 25.05. 
03.07. – 27.07. 
02.10. – 19.10. 
13.11. – 30.11.
Do-Di ab 11 Uhr 
Mi Ruhetag
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Heurigenschank Paul  
Paul Alexander 
Stockerauerstraße 147 
2100 Leobendorf 
Tel.: 02262/66020 
heuriger.paul@aon.at 
www.heurigerpaul.at 
 
Surschnitzel, Blunzngröstl, Weinviertel 
DAC, Eiswein, Zertifizierter Betrieb „Nachhaltig Österreich“, 
Weinverkostung in unserer neu gestalteten Vinothek gegen 
Voranmeldung 
 
 

Heuriger Rosenauer Stüberl 
Weingut Puhr 
Kellergasse Rosenau 
2073 Obermarkersdorf 
Tel.: 0660/5431584 
viktoria@weingutpuhr.at 
www.weingutpuhr.at 
 
Prämierte Weine, hausgemachte 
Schmankerl, Gastgarten mit weitem Blick 
über das Retzer Land, viel Platz zum Aus-
toben für die Kinder 
 

Weingut Raith 
Raith Franz 
Kellergasse 
2023 Nappersdorf 
Tel.: 0650/2735665 
office@weingut-raith.at 
www.weingut-raith.at 
 
Urtypischer Weinviertler Heuriger, familiär 
geführt. Selbsterzeugte Qualitätsweine 
und Edelbrände. Schmankerl aus der 
Region. Kürbisprodukte aus eigenem Anbau.  
Auf Anfrage Kellerführungen und Weinverkostungen. 
 
 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 26.01.
03.03. – 30.03.
01.05. – 25.05.
02.07. – 20.07.
29.09. – 19.10.
01.12. – 17.12.
täglich ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 09.03.
14.03. – 16.03.
21.03. – 23.03.
03.07. – 06.07.*
07.11. – 09.11.
14.11. – 16.11.
21.11. – 23.11.
Fr-So ab 16 Uhr
* Do-So ab 16 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 20.01.
21.02. – 10.03.
04.04. – 14.04.
16.05. – 02.06. *
04.07. – 28.07. **
24.10. – 10.11.
28.11. – 08.12.  
Fr-Mo ab 16 Uhr
* Do 29.05. geöffnet
** Mo immer Live-Musik
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TOP-Heuriger & Weingut Rieder 
Rieder Florian 
Keller in den Schnellern 
2170 Kleinhadersdorf 
Tel.: 02552/4250, 0650/3811613  
office@riederwein.at 
www.riederwein.at 
 
Kalte saisonale Speisen, Speisen nach 
den 5 Elementen, hausgemachte Mehl-
speisen, Traubensaft, prämierte Weine, Weinviertel DAC, Sekt, 
Süßweine. Für besondere Anlässe öffnen wir gerne unser Lokal 
mitten in den Weinbergen außerhalb unserer Öffnungszeiten.  
 

Heuriger Oberschil-Rieger 
Rieger Regina  
Hauptstraße 4 
2102 Hagenbrunn 
Tel.: 02262/672949 
heuriger@oberschil-rieger.at 
www.oberschil-rieger.at 
 
Pikante und vegetarische Strudel; Spargel- 
und Eierschwammerlgerichte, Kürbis 
und Gansl, Weinviertel DAC, hausgemachte Mehlspeisen und 
Marmeladen 
 

Sonnenheuriger  
Schleinzer-Hollweger 
Hollweger Susanne 
Weinberggasse 120 
2074 Unterretzbach 
Tel.: 0676/4828960  
office@sonnenheuriger.at 
www.sonnenheurigerschleinzer.at 
 
Qualität wie sie nur ein Landwirt bieten 
kann! Hausschlachtung und Speisen aus 
eigener Produktion, Speisenauswahl von 
vegetarisch bis Hausmannskost, haus-
gemachte Mehlspeisen. Weine vom BIO 
Weingut Sonnenhügel, Brot und Gebäck 
von regionalen Bäckern, Gartenlaube 
mit Blick in die Weingärten, Kinderspielplatz im Garten und 
Spielecke im Lokal. Ihre ganz persönliche Feier auch gerne 
außerhalb unserer Heurigenöffnungszeiten. 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 26.01. 
22.02. – 16.03.
23.04. – 18.05. 
14.06. – 06.07. 
13.08. – 07.09. 
15.10. – 12.11. 
Di-So ab 11 Uhr
Mo Ruhetag (außer Ft)

AUSSTECKZEITEN

13.03. – 23.03.
26.04. – 27.04.
12.05. – 18.05. *
05.06. – 15.06.
11.09. – 21.09.
06.11. – 16.11.
Do-So ab 16 Uhr
* täglich ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 06.01.
31.01. – 02.02.
28.02. – 02.03.
04.04. – 06.04.
20.04. – 21.04.
01.05. – 04.05.
06.06. – 09.06.
04.07. – 06.07.
01.08. – 03.08.
05.09. – 07.09.
03.10. – 05.10.
31.10. – 02.11.
05.12. – 08.12.
täglich ab 16 Uhr

BIO
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Heuriger am Altenberg 
Platz-Schwayer 
Schwayer Hedwig  
Kellergasse Point 
2051 Zellerndorf 
Tel.: 02945/2212, 0676/3238474 
0699/10266975 
office@schwayer.at 
www.schwayer.at 
 
Schöner Gastgarten umgeben von Weingärten. Traditionel-
le Heurigenschmankerl neu interpretiert (Pfefferspiel- und 
Wein4tler Schinkenplatte, Käsespezialitäten aus dem Bregen-
zerwald, Hedy´s Leberaufstrich, Karl´s Liptauer, …). Exzellente 
Qualitätsweine, Weinviertel DAC. Kellerführungen im 500 
Jahre alten Weinkeller (Voranmeldung)! Spielplatz für Kinder 
im Gastgarten.

Weinviertler Heuriger 
Das Traubenwerk 
Seidl Daniel 
Mitterweg 9 
2020 Hollabrunn 
Tel.: 0664/9178551  
seidl@weinviertler-heuriger.at 
www.weinviertler-heuriger.at 
 
Unser Heurigen vereint regionale Köstlichkeiten und aus-
gezeichnete Weine aus unserem Weingut. Der großzügige 
Veltliner Saal, die gemütliche Stube und unsere herrliche 
Sonnenterrasse sorgen für unvergessliche Momente. Die 
malerische Kellergasse „Auf den Spuren der Kellerkatze“ liegt 
nur wenige Gehminuten von unserem Heurigen entfernt und 
lädt zu einem Spaziergang ein. 
 

Weingut & Heurigen  
Seltenhammer 
Seltenhammer Thomas  
Schlosszeile 13 
2130 Paasdorf 
Tel.: 02572/2548, 0676/5701340 
office@seltenhammer-weine.at 
www.seltenhammer-weine.at 
 
Bergkäse aus Vorarlberg, Wildspezialitä-
ten nach Saison, regionale Heurigenspei-
sen, Weinviertel DAC, hauseigener Prosecco 
 
 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

09.01. – 09.02.
27.02. – 30.03.
24.04. – 01.06.
19.06. – 29.06.
10.07. – 03.08.
21.08. – 07.09.
16.10. – 23.11.
Do-Sa von 16-24 Uhr
So von 16-23 Uhr

AUSSTECKZEITEN

14.02. - 28.02. 
01.03. - 13.04. *
19.04. - 10.08. *
21.08. - 31.10. *
01.11. - 30.11.
Fr-So ab 16 Uhr
* Do-So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

01.07. – 19.08.
Di/Fr ab 17 Uhr
Sa/So/Ft ab 16 Uhr
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Weingut Stadler 
Falkenstein 104 
2162 Falkenstein 
Tel.: 02554/85417 
info@weingut-stadler.com 
www.weingut-stadler.com 
 
Modernes Heurigenlokal im malerischen 
Weinort Falkenstein. Feine Weinviertler 
Küche mit Zutaten aus der umliegenden 
Region. Mehrfach prämiertes Weinsorti-
ment und Weinviertel DACs in mehreren 
Ausbaustufen. 
 
 
 

Bio-Weinbau und  
Buschenschank Ullmann 
Ullmann Hubert  
Hauptstraße 176 
2124 Oberkreuzstetten 
Tel.: 0676/6009540 
office@weinbau-ullmann.at 
www.weinbau-ullmann.at 
 
Hausgemachte, kulinarische Spezialitä-
ten, deftige Köstlichkeiten, vegane Speisen, Aufstriche, pikante 
und süße Nachspeisen; Weinviertel DAC, Welschriesling, Riva-
ner, Riesling, Muskat Ottonel, Cuvée weiß, Zweigelt, Merlot 

Weingut & Buschenschank 
Familie Wallner 
Wallner Sabine und Josef  
Kellergasse 17a 
2120 Obersdorf 
Tel.: 0699/11092695, 
0699/13833065 
info@weingut-wallner.at 
www.weingut-wallner.at 
 
Im Jahr 2021 erfolgte die Zertifizierung 
„nachhaltig produzierter Wein aus Öster-
reich“, im Zuge dessen stellten wir auch 
unsere Speisen und Getränke beim Heuri-
gen auf nachhaltig (Regionale Produkte) um. Unsere prämierten 
Weine reichen vom leichten Frühroten Veltliner bis zum Wein-
viertel DAC „Reserve“ und vom Zweigelt „Classic“ bis zum Merlot 
„Grande Reserve“. Ab-Hofverkauf jeden Sa von 9-12 Uhr oder 
nach telefonischer Vereinbarung und während des Heurigen-
betriebes.

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

03.01. – 26.01. 
07.03. – 30.03.
26.04. – 27.04.*
01.05. – 25.05. 
04.07. – 27.07.
05.09. – 14.09.
19.09.**
26.09. – 28.09.**
24.10. – 23.11.***
Fr-So/Ft ab 15 Uhr
* täglich von 11-19 Uhr 
** täglich ab 15 Uhr
*** Fr-So ab 15 Uhr     
        31.10. geschlossen

BIO

AUSSTECKZEITEN

20.02. - 09.03. 
24.04. - 11.05. 
03.07. - 20.07. 
07.11. - 23.11.* 
Do/Fr ab 17 Uhr
Sa/So ab 16 Uhr
* Fr ab 17 Uhr
   Sa/So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

10.01. - 18.01.
14.02. - 22.02.
14.03. - 22.03.
04.04. - 12.04.
16.05. - 24.05.
11.06. - 21.06.
02.07. - 12.07.
04.09. - 12.09.
10.10. - 18.10.
14.11. - 22.11. 
täglich ab 16 Uhr
So Ruhetag 
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Heuriger & Weingut
Wannemacher 
Wannemacher Elisabeth und Josef 
Hauptstraße 41 
2102 Hagenbrunn 
Tel.: 02262/672795 
wein@weingut-wannemacher.at 
www.weingut-wannemacher.at 
 
Regionale Küche mit saisonalen 
Schmankerln, gemütliche Stuben mit Kachelofen; Wunder-
schöner, blumengeschmückter Innenhof; Große Auswahl an 
hausgemachten Mehlspeisen. Prämierte, hauseigene Weine. 
 

Weingut & Heuriger  
Niki Windisch 
Kurze Zeile 66 
2212 Groß Engersdorf 
Tel.: 0699/12867471 
office@weingut-windisch.at 
www.weingut-windisch.at 
 
Brot aus der Region (Ideenbäckerei Geier), 
BIO-Gebäck von HAUBI’s aus Petzenkirchen, Eier, Topfen, Butter, 
Käse mit AMA-Gütesiegel, saisonales Gemüse/Obst der um-
liegenden Region, vielfach prämierte Weine z.B. 3. Falstaffsieger 
mit Blaufränkisch Ried LEITEN 2015, 3-facher Vinaria Gelber 
Muskateller Sieger, A la carte Sieger! Spezialitätenwoche 04.12.-
07.12. und 11.12.-14.12. 
 
 

Heuriger Weingut Winter 
Kellergasse 2 
2123 Hautzendorf 
Tel.: 0650/7675974 
weinbau.winter@aon.at 
www.weingut-winter.at 
 
Unser Weingut und Heuriger liegt mitten 
in der Gemeinde Kreuttal im südlichen 
Weinviertel. Mit Fleiß, viel Liebe zur Land-
wirtschaft und zum Weinbau, wird unser 
Familienbetrieb seit über 25 Jahren geführt. Durch sorgfältig 
überlegte Erneuerungen und Modernisierungen ist es uns ge-
lungen, 2017 unser Heurigenlokal zu eröffnen. Es liegt direkt an 
der Schnellbahnstation S2 und ist auch öffentlich im Stundentakt 
gut zu erreichen. 

WEINVIERTEL

AUSSTECKZEITEN

16.01. – 27.01.
13.02. – 24.02.
10.04. – 21.04.
08.05. – 19.05.
12.06. – 23.06.
14.08. – 25.08.
16.10. – 27.10.
20.11. – 01.12.
täglich ab 15 Uhr

AUSSTECKZEITEN

16.01. – 26.01.
20.02. – 09.03.
17.04. – 04.05.
29.05. – 15.06.
10.07. – 03.08.
16.10. – 02.11.
Do-So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

10.01. – 31.01.
28.02. – 30.03.
25.04. – 30.05.
19.06. – 18.07.
15.08. – 21.09. 
24.10. – 05.12. 
täglich ab 11 Uhr 
Mo Ruhetag 
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Bio Weingut Zöchmann  
Zöchmann Kathrin und Reinhard  
Winzerstraße 4  
3714 Roseldorf  
Tel.: 0664/9125280  
office@zoechmann.at  
www.zoechmann.at  
 
Modernes Lokal direkt am Weingut, welches sich im geschützten 
Innenhof befindet. Hausgemachte, kulinarische Spezialitäten aus der 
Region von traditionell bis vegan, sowie Süßspeisen runden das breite 
Qualitätsangebot ab. Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 
 
 
 

20ers Buschenschank  
Zwanzinger Franz 
Hauptstraße 22 
2202 Enzersfeld im Weinviertel 
Tel.: 0664/5101251 
wein@20ers.at 
www.20ers.at 
 
Weinverkostung und Verkauf, ausgesuchte regionale und saisonale 
Schmankerl, Weinviertler Portwein, preisgekrönte Qualitätsweine, 
selbsterzeugte Säfte, Original 20ers Erdäpfelpuffer bei Punsch & 
Puffer vom 19.12.–23.12.

AUSSTECKZEITEN

21.07. - 27.07.
11.08. - 17.08.
14.11. - 30.11.* 
Mo-Fr ab 17 Uhr
Sa/So ab 16 Uhr
* Fr–So ab 16 Uhr

AUSSTECKZEITEN

07.03. – 19.12.
Fr von 15-22 Uhr

WEINVIERTEL

BIO
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WIENER ALPEN
Als anregendes Refugium haben die Wiener Alpen 
eine lange Tradition. Wo einst Dichter:innen und 
Denker:innen Inspiration fanden, genießen Besu-
cher:innen heute die Freiheit der Natur und grandiose 
Ausblicke. Wie ein kleiner Alpenbogen fächern sich die 
Wiener Alpen auf. 

Im Osten bilden die sanften Hügel der Buckligen Welt 
den Auftakt, gefolgt von der Almenlandschaft am 
Wechsel – auch Schwaigen genannt. Der Semmering 
beeindruckt mit eleganten Villen, einer zauberhaften 
Landschaftskulisse und der berühmten Semmering-
bahn, die den Titel UNESCO Weltkulturerbe trägt. 

Beliebte Aussichtspunkte sind auch die alpinen 2000er 
Schneeberg und Rax sowie das Plateau der Hohen 
Wand. Mit wohltuenden Programmen sorgen Spezia-
listen dafür, dass Körper, Geist und Seele wieder in 
Schwung kommen. Anregung verheißen hochkarätige 
Kulturfestivals. 

Regionale Köstlichkeiten speist man in den zahlrei-
chen ausgezeichneten Wirtshäusern, Mostheurigen 
und auf den gemütlichen Alm- und Berghütten. Für 
Genießer:innen bieten die Wiener Alpen eine Reihe von 
erlesenen Adressen!

www.wieneralpen.at
www.buckligewelt.info
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Blockhausheuriger 
Familie Posch  
Unterdaneggerstraße 21 
2620 Wartmannstetten 
Tel.: 02635/69909 
most@blockhausheuriger.at 
www.blockhausheuriger.at 
 
Gaudimaxstangerl, Mosttascherl, 
Schmerstrudel, Grammelradl; sorten-
reine, prämierte Moste; Edelbrände, Liköre, Nektare und Säfte, 
Übernachtungsmöglichkeiten w ww.wartmannstetterhof.at. 
 
 

Simon Genuss Heuriger 
Ortsstraße 55 
2620 Mollram 
Tel.: 02635/68583 
office@simon-genuss.at 
www.simon-genuss.at 
 
Luftgetrocknetes, Schmerstrudel, gluten- 
und laktosefreie Speisen, Stelze (Vorbe-
stellung), Bester Apfel-Weichsel-Saft Nie-
derösterreichs (Ab-Hof-Messe Wieselburg 
2024); weitere Gold-prämierte reinsortige 
Moste BIO Tafeläpfel Topaz und Pinova, 
BIO-Marillen und BIO-Zwetschken ab Hof erhältlich. Christ-
baumverkauf 04.12.-14.12.

WIENER ALPEN

AUSSTECKZEITEN

03.04. – 13.04.
08.05. – 18.05.
12.06. – 22.06.
10.07. – 20.07.
07.08. – 17.08.
25.09. – 05.10.
06.11. – 16.11.
04.12. – 14.12.
täglich ab 10 Uhr 
warme Speisen von 
11-14 und 17-20 Uhr 

AUSSTECKZEITEN

11.01. – 26.01.
15.03. – 30.03.
10.05. – 25.05.
12.07. – 27.07.
30.08. – 14.09.
15.11. – 30.11.
täglich ab 11 Uhr

BIO
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Top-Heuriger-Gutscheine 
Ab sofort online kaufen und 
einlösen! 
Unter www.direktvermarktung-
noe.at/gutschein können Sie 
Wertgutscheine online gestalten 
und kaufen.  
 
Sie haben drei unterschiedliche 
Motive zur Auswahl und können 
die Gutscheine ganz einfach per 
Print@Home selbst zu Hause 
drucken. Ideal als Mitbringsel für den  
nächsten Besuch bei Freunden oder als Geburtstagsgeschenk!

Sie möchten Ihren Mitarbeiter:innen Freude bereiten? 
Dazu liegen bei uns vorgedruckte Gutscheine für Ihre Institu-
tion bereit. Sie können unter drei Wertangaben wählen und wir 
schicken Ihnen eine größere Anzahl an Gutscheinen zu.  
Melden Sie sich unter direktvermarktung@lk-noe.at!

Genießen Sie Ihr Achterl und Ihre Jause bei NÖ’s 
Top-Heurigen.

 
Impressum 
Herausgeber und Verleger: Landesverband für bäuerliche Direktver-
markter Niederösterreich, Wiener Straße 64, 3100 St. Pölten,  
Tel.: 05 0259 26500 
 
Redaktion: Raphaela Grasel BEd, Martina Hermann 
Landwirtschaftskammer Niederösterreich; 
Julia Spießlechner MA, Niederösterreich-Werbung;  
 
Grafik: Referat Informationsdesign, LK NÖ;  
Foto: LK NÖ/Alexander Haiden  
(S. 3/1), Weinfranz (S. 3/2) 
Druck: Druckerei Johann Sandler  
GesmbH & Co KG, 3671 Marbach 
 
Trotz sorgfältiger Bearbeitung, ist die  
Richtigkeit des Inhaltes ohne Gewähr.  
Eine Haftung des Herausgebers ist daher ausge-
schlossen. 
 
St. Pölten, Dezember 2024

PEFC/06-38-329

PEFC-zertifiziert

Dieses Produkt
stammt aus
nachhaltig
bewirtschafteten
Wäldern und
kontrollierten Quellen

www.pefc.at

Mit einer  
individuellen 
Grußbotschaft 
versehen!



86

Legende im Heurigenkalender

Weinstraßen-Heuriger

Moststraßen-Heuriger

Buschenschank mit kalten Speisen

Heuriger mit kalten und warmen Speisen

Bester Top-Heuriger bei der
NÖ Landesweinprämierung 2024

Bester Top-Heuriger bei der Prämierung  
„Goldene Birne 2024“

Gutes vom Bauernhof - Direkt- 
vermarktungsbetrieb www.gutesvombauernhof.at

Urlaub am Bauernhof - kategorisiert 
mit 4 Blumen www.urlaubambauernhof.at

Biologischer Wein- bzw. Obstbau

Kinderspielplatz

Rollstuhlfahrer 

Gruppen und Busse während der Aussteck-
zeiten gegen Voranmeldung willkommen

Einlösestelle der Top-Heurigen Print- und Online-
Gutscheine www.direktvermarktung-noe.at/gutschein

Kartenzahlung möglich

Legende im Heurigenkalender

BIO

www.gutesvombauernhof
.at
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Grenzen des Römischen Reiches

Weltkulturerbe Wachau

Weltkulturerbe Semmeringbahn

Weltkulturerbe – Baden 
„Great Spa Towns of Europe“
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Vielfalt trifft Perfektion
Niederösterreich

genießen.
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Kontakt
Landesverband für bäuerliche Direktvermarkter NÖ
3100 St. Pölten, Wiener Straße 64
Tel. +43 (0)5 0259 26500
office@top-heuriger.at
www.top-heuriger.at

Ankommen und genießen! 
Ein gutes Glas Wein oder Most in geselliger Runde und regions-
typische Spezialitäten aus der Umgebung in angenehmen 
Ambiente genießen– das macht die Heurigen so ganz besonders! 
Gute Gründe, um sich auf eine Tour durch Niederösterreich zu 
begeben.


