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Der Sommer ist zurück –
und damit für Viele die

schönste Zeit des Jahres.
Die lauen Abende laden da-
zu ein, nach getaner Arbeit
die Seele baumeln zu las-
sen und ein paar schöne
Stunden mit seinen Lieben
zu verbringen. All das lässt
sich ganz einfach vereinen.

Denn wer erstklassige
Schmankerl, edle Tropfen
und niederösterreichische
Gastfreundschaft sucht,
liegt bei einem der 135
Top-Heurigenbetrieben ge-
nau richtig. Die Vielfalt ist
groß, moderne Betriebe ge-
hören ebenso zu ihnen, wie
traditionelle. Die Gäste
werden unter anderem mit
eigenem Wein oder Most
verwöhnt – Letzteres
schmeckt bei den Mostheu-
rigen im Mostviertel und
der Buckligen Welt übri-
gens besonders gut. Eines
haben aber alle Top-Heuri-
genbetriebe gemeinsam:
Die Liebe zur Kulinarik
ihrer Region.

Höchste Qualität
Damit ein Heuriger das Prä-
dikat Top-Heuriger tragen
darf, muss er insgesamt 50
Kriterien erfüllen, die re-
gelmäßig von Fachexper-
ten kontrolliert werden.
Ganz oben auf der Liste
steht natürlich die Qualität
der angebotenen Weine,
Moste und Speisen. Jeder
Top-Heurige muss einen
eigenen Obst- oder Wein-
baubetrieb führen und prä-
mierte Weine oder Moste
aus eigener Erzeugung aus-
schenken.
Auch in puncto Speisenaus-
wahl ist einiges zu beach-
ten. So finden sich auf der
Karte eines Top-Heurigen,
neben vielfältigen und
kreativen Spezialitäten, im-
mer auch regionale und sai-

sonale Schmankerl. Die
Gäste können sich also si-
cher sein, dass alles, was
serviert wird, vom Feinsten
ist. Ganz gleich, ob ihnen
der Sinn nach Wein oder
Most aus Eigenbau, oder
einer traditionsreichen
Jause steht.

Was beim Besuch eines
Top-Heurigen aber genauso
wenig fehlen darf, wie
Speis und Trank in hoher
Qualität, ist die fachkundi-
ge, individuelle und herzli-
che Betreuung durch die
Heurigenfamilien. Denn
deren Leidenschaft kann
man förmlich heraus-
schmecken.
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Da die Auswahl der Top-
Heuriger so groß ist, bietet
der Top-Heurigenkalender
den perfekten Überblick. Da-
rin sind alle 135 niederöster-
reichischen Top-Heurigen-
Betriebe gelistet und können
nach Heurigenart, Aussteck-
terminen, regionalen Spe-
zialitäten und vielen ande-
ren Gesichtspunkten gefil-
tert werden.
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Das Top-Heuriger
Sommergewinnspiel
Bis zum 31. August 2022 online unter
top-heuriger.at/sommergewinnspiel
teilnehmen und mit etwas Glück einen Urlaub
am Winzerhof im Wert von € 250,– oder
einen von drei Top-Heuriger-Gutscheinen
im Wert von je € 60,– gewinnen.

Die Teilnahmebedingungen und Datenschutzhinweise
finden Sie unter www.top-heuriger.at/sommergewinnspiel

© Niederösterreich Werbung/schwarz-koenig.at

Jetzt
mitmachen

& gewinnen!

Aus'gsteckt is’!Mehr als nur guterWein
Regionale Vielfalt.Niederösterreichs Top-Heurige laden zumVerweilen undGenießen ein

Leidenschaft, dieman rausschmecken kann: Top-Heurige überzeugenmitWein undMost in Spitzenqualität

Bei den Top-Heurigen sind alle Speisen garantiert vomFeinsten

Heurigenkalender
Reinschauen und
Lieblings-Heurigen finden:
top-heuriger.at/
top-heurigenkalender
Wer es lieber in Papierform
mag, kann den Kalender
kostenlos unter
Tel. 05 0259 26500 oder
via E-Mail unter
office@top-heuriger.at
bestellen.
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etwas kürzer und dünner. Auch der Hodensack ver-
ändert sich. Der wird zum Beispiel „länger“, weil das
Bindegewebe erschlafft.
Dochder Traumvomzeitlos schönenundmöglichst
prallen Genital lebt, wie das Genre „Ästhetische
Chirurgie“ zeigt. Das diesbezügliche Angebot ist
vielfältig – nachzulesen auf einschlägigen Internet-
Seiten: Man injiziert Hyaluronsäure in den Schaft,
um eine „wohlgeformte Verdickung“ zu erzielen.
Oder unterspritzt Eigenfett, um eine Umfanger-
weiterung von 40 Prozent zu erreichen, so das Ver-
sprechen. Empfohlen wird auch die Implantation
einer so genannten Haut-Fett-Manschette, die aus
einer Falte zwischen Oberschenkel und Popsch ent-
nommen und in sein bestes Stück implantiert wird.
Zur optischen Verlängerung des Penis kann’s auch
mittels „Durchtrennung des Hängebands“ kommen.
Und schließlich Botox, das – ohne Skalpell – Er-
schlafftes stärkt. Nicht nur: Laut einer kleinen Studie
soll das Nervengift sogar gegen Erektionsstörungen
helfen. Noch bekannter hingegen ist der Einsatz von
Botulinumtoxin in der Causa „Hodensack“, man
spricht dannvon „Scrotox“-Behandlung.Hier geht es
ebenfalls um den Verjüngungseffekt im Sinne einer
Glättung. Andere hingegen setzen auf Eigeninitiati-
ve und zerren brutal an ihremDing herum: „Jelqing“
nennt sich die (umstrittene) Massage, die das beste
Stück langsam länger werden lässt. So die These.
Dafür sollteman „ihn“ täglich nach vorne ziehenund
zurückgleiten lassen, auch „melken“ genannt. Aber
Achtung: Experten raten davon ab, weil im
schlimmsten Fall zu brutal – Verletzungsgefahr! Und
so gilt: Ob geschnitten, gespritzt, gerüttelt, gerührt
oder gedehnt – am Ende ist wohl auch für Männer
die „Versöhnungmit sich selbst“ das Allerbeste. Von
Kopf bis Penis bis Fuß: So bin ich, und so ist es gut.

R
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WISSEN. Der Orgasmus ist vielenMenschen immer noch ein Rätsel – vor allem die Frage, wie es überhaupt
dazu kommt. Da lohnt sich der „Ted Talk“ von AutorinMary Roach, obwohl er aus dem Jahre 2009 stammt:
„10 Dinge über den Orgasmus, die Sie noch nicht wussten“. Darin vertieft sie sich in obskurewissenschaftliche
Forschung, zum Teil jahrhundertealt, undmanch überraschende Behauptungen. Sehr amüsant.
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Jedes Jahr werden die besten Heurigen Nie-
derösterreichs gekürt. Dabei wird anhand

von 50 Kriterien gemessen, welche Betriebe es
verdienthaben,denTitel„Top-Heuriger“zufüh-
ren. Die erfolgreichsten Buschenschänker wer-

den zudemmit einem Sonderpreis ausgezeich-
net. „Die Top-Heurigen stellen jährlich die
Qualität der Weine bei Wettbewerben unter
Beweis, um den hohen Anforderungen gerecht
zuwerdenunddieGästemitprämiertenWeinen

verwöhnen zu können.Mit demTop-Heurigen-
Sonderpreiswird diese Leistung bestätigt“, sagt
Reinhard Zöchmann, Präsident NÖ Weinbau-
verband. Heuer haben sechs Heurige den Son-
derpreiseingeheimst.

WEINGUT SCHWERTFÜHRER 47ER,
THERMENREGION

Das in der Sooßer Hauptstraße Nr. 47 liegende
Weingut wurde 1957 gegründet und wird heute
von drei Generationen gemeinsam geführt. Jeden
Samstag und Sonntag werden in der gemütlichen
Stube oder im beschatteten Gastgarten über 40
Weine ausgeschenkt. Guter Wein verlangt natur-
gemäß nach gutem, selbstgemachtem Essen –
und davon gibt es bei den Schwerführers reich-
lich.
www.47er.at

WEINGUT & HEURIGER
FAMILIE DEUTSCH,WEINVIERTEL

„Durch schonende Arbeitsweise in Verbindung mit
optimalem Know-how, Weine höchster Qualität
zu erzeugen“ – das ist das Credo von Familie
Deutsch, die ihren Heurigen seit drei Generatio-
nen führt. Hier jagt eine Gaumenfreude die
nächste, wie etwa Blut- und Leberwurst, Haussulz
und Gemüsesulz. Alle Weine sind in verschiede-
nen Ausbaustufen erhältlich, von leicht bis kräftig
oder auch teilweise im Holz ausgebaut.
www.weingut-deutsch.at

WINZERHOF FAMILIE
DOCKNER, KREMSTAL

Schon beim Reingehen fühlt man sich hier wohl
und was man hier serviert bekommt, ist ganz sicher
von guten Eltern – schließlich werden die Dockner-
schen Weine alljährlich mit Auszeichnungen über-
häuft. Ebenso die kalten und warmen Schman-
kerln, bei deren Zubereitung Hausherrin und Kü-
chenchefin Gudrun Dockner persönlich Hand an-
legt. Die Rezepturen stammen oft aus Großmutters
kleinem Büchlein und die Zutaten sind soweit es
geht aus der Region.
www.dockner.at

WEINHOFWALDSCHÜTZ,
KAMPTAL

Beim Heurigen der Familie Waldschütz genießt
man umgeben von Weinreben und mit Blick auf
eine naturbelassene Landschaft. Hier spielt es alle
Stückerln: Die Vielfalt der Weine und deren Aus-
zeichnungen ist groß und auch ein Blick auf die
Heurigenkarte lässt Freude aufkommen. Von def-
tigen Schmankerln bis zur leichten Küche ist alles
dabei und die Zutaten dafür kommen gleich vom
eigenen Hof oder aus nächster Umgebung.
www.waldschuetz.at

WINZERHAUS HANS SCHÖLLER,
JOHANN SCHÖLLER, TRAISENTAL

Wenn es die Witterung zulässt, sitzen die Gäste
hier direkt neben den Weinstöcken – Kosten er-
laubt! Der Grüne Veltliner ist die Paradesorte, die
sich in der Karte gleich mehrmals wiederfindet.
Kulinarisch gibt es neben traditionellen Heurigen-
schmankerln, wie dem Winzerhausteller, Wurstsa-
lat oder Wildspezialitäten, auch andere Köstlich-
keiten aus der Region.
www.weinschoeller.at

WEINGUT & HEURIGER ECKER –
ECKHOF,WAGRAM

Viele, die hier einkehren, sind aus gutem Grund
Stammgäste geworden. Neben bodenständigen
Heurigenspeisen finden sich in der Karte saisona-
le Schmankerl, wie beispielsweise Eierschwam-
merlsülzchen oder rosa gebratene Fasanenbrust.
Und die vielfach prämierten Weine bereiten den
Genießerinnen und Genießern ebenso Freude,
wie die flinke und herzliche Bewirtung.
www.eckhof.at

Für die Qualität wurden
sechs Top-Heurige mit
dem Sonderpreis ausgezeichnet

ENTGELTLICHE KOOPERATION

onaldos Penis also: Die Aufregung im Netz
um das beste Stück des Kickers hatte groteske

Züge. Von „irren Gerüchten“ war da die Rede und
viele Online-Medien stellten nach einem Artikel der
Tageszeitung „La Razón“ ein wenig überhitzt
folgende dringende Frage: „Lässt sich Ronaldo
Botox in den Penis spritzen?“ Puh, arg, das klingt ein
bisserl nach Sommerloch. Da sitzt man mit seiner
Morgenlektüre beim Frühstücks-Milchkaffee, beißt
insKipferl undhat auf einmal so einKopfkino: sterile
Handschuhe, die amGeschlechtsteil des37-jährigen
Man-united-Stürmers herumzupfen, um darin eine
feine Nadel zu versenken. Autsch.
Nun folgen allerlei Gedanken: Will ich das wirklich
wissen?Tutdasnicht verdammtweh?Warummacht
Ronaldo das? Was geht mich Ronaldos Penis an?
Sowie: Was macht Botox dort? Im Worst-Case: Sollte
ich das vielleicht auch einmal probieren? Denn
selbstverständlich erfahren interessierte Leser auch
gleich, warum sich Cristiano Gift in sein Gemächt
jagen ließ. Natürlich, um da unten noch „besser“
auszusehen, sprich: den Penisumfang zu erhöhen,
um mehrere Zentimeter. Was wiederum perfekt zu
dem bekannten „Selbstoptimierer“ passen würde,
der alles tut, um fit zu bleiben und knackig auszu-
sehen. Unten dann: pralles Glück, das sich vor allem
in der Sauna und im engen Slip gut macht.
Manche mögen jetzt denken: Will auch haben,
selbst wenn ich nur als drittes Maxi von links im
Seniorenballett von Hintertupfingkirchen spiele.
Man sieht sich dann vielleicht selbst nackt oder in
enger Hose, mit einem Giganten im Schritt, der all-
seits Wow-Effekte hervorruft. Nicht wenige Männer
hadern mit dem Thema – vor allem, wenn sie älter
werden. Weil die Zeit auch an den Genitalien nicht
spurlos vorüberzieht. Der Penis wird mit den Jahren

SEX in der freizeit
gabriele.kuhn@kurier.at

ERREGT
Großes Aufsehen wegen des angeblich gebotoxten Genitals eines Kickers. Was auf den

ersten Blick seltsam wirken mag, verdient eine nähere Betrachtung. Weil l viele Männer mit
dem Aussehen ihres besten Stücks hadern und dafür so manche Prozedur bemühen.

36 | freizeit.at
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Eine Auszeit vom Alltag,
leckere Speisen, edle

Tropfen und familiäre Gast-
freundschaft – das macht
niederösterreichische Heuri-
genbetriebe und Buschen-
schanken aus. Die Vielfalt

der Betriebe ist dabei so
groß und bunt, wie das Bun-
desland selbst, während ihre
Atmosphäre immer heimeli-
ge Gemütlichkeit verspricht.

Um dem Heurigenpubli-
kum einen Wegweiser zu ge-

ben und damit die Suche
nach dem persönlichen
Lieblingsheurigen zu er-
leichtern, wurde vor einigen
Jahren das Qualitätspro-
gramm „Top-Heuriger“ ins
Leben gerufen. Heute dürfen

sich bereits 135 Heurige und
Buschenschankbetriebe mit
demTitel schmücken.

Um sich auch wirklich
„Top“ nennen zu dürfen,
müssen 50 Qualitätskrite-
rien erfüllt werden, die re-

gelmäßig von Fachexper-
ten kontrolliert werden. Im
Fokus stehen dabei unter
anderem prämierte Weine
und Moste aus eigener Pro-
duktion, saisonale Schman-
kerln aus der Region, eine

vielfältige Speisenauswahl
sowie eine fachkundige
und individuelle Betreuung
durch die Heurigenfamilie.
Dieses Jahr hat die Top-Rie-
ge zwei Neuzugänge be-
kommen.
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Die Top-Heuriger
Rabattcode Aktion
Exklusiv für Kurier LeserInnen - Beschenken Sie ihre Liebsten oder sich selbst
mit einem Top-Heuriger Gutschein und sichern Sie sich einen Rabatt von 10%!
Die Rabattcode Aktion ist gültig beim Kauf eines Gutscheins ab einem Wert von 20 €.
Der Rabattcode lautet: Kurier2022 und ist einlösbar von 19. - 31. August 2022
für die ersten 100 GutscheinbezieherInnen.

Zum Gutscheinshop geht‘s unter: gutscheine.direktvermarktung-noe.at
Bei welchen Betrieben der Gutschein einlösbar ist, finden Sie hier:

direktvermarktung-noe.at

© Niederösterreich Werbung/schwarz-koenig.at

Jetzt
10% Rabatt

sichern!

© Niederösterreich Werbung/schwarz-koenig.at

Die Top-Heuriger 
Rabattcode Aktion
Exklusiv für Kurier LeserInnen
mit einem Top-Heuriger Gutschein und sichern Sie sich einen Rabatt von 10%! 
Die Rabattcode Aktion ist gültig beim Kauf eines Gutscheins ab einem Wert von 20 €. 
Der Rabattcode lautet: 
für die ersten 100 GutscheinbezieherInnen.

Zum Gutscheinshop geht‘s unter: 
Bei welchen Betrieben der Gutschein einlösbar ist, fi nden Sie hier: 

© Niederösterreich Werbung/schwarz-koenig.at

Der Rabattcode lautet: 
für die ersten 100 GutscheinbezieherInnen.

Zum Gutscheinshop geht‘s unter: 
Bei welchen Betrieben der Gutschein einlösbar ist, fi nden Sie hier: 

Familie Schmid betreibt seit
Mai 2020 ihren Heurigen in
Gobelsburg. Hier können
Weingenießer im Sommer
gemütliche Stunden im In-
nenhof verbringen und mit
ausgezeichneten DAC Wei-
nen auf’s Leben anstoßen.
Dazu serviert Familie
Schmid gerne selbstgebacke-

HeurigeramWeingutSchmid

nes Brot und Gebäck, das
aus regionalem Getreide so-
wie Natursauerteig herge-
stellt wird. Und: „Selbst ver-
edelte Wildspezialitäten aus
dem eigenen Jagdrevier,
Hausgeselchtes, Speck, Auf-
striche und unsere traditio-
nellen Mehlspeisen runden
unser Angebot ab“, freut

sich Alexandra Schmid.
Gegen Voranmeldung wer-
den übrigens auch Touren
angeboten. Die Wande-
rung durch die Rieden in
Gobelsburg endet mit
einer Jause und geselligem
Beisammensitzen am
Weingut.
www.schmidwein.at

Inmitten der sanften Hügel-
landschaft des westlichen
Weinviertels betreibt Familie
Raith ihr Weingut – und das
mittlerweile in dritter Genera-
tion. Hier packen alle Fami-
lienmitglieder mit an. Franz
und Doris Raith bewirtschaf-
ten neben Wein- auch Obst-
gärten und Felder, deren

HeurigerundWeingutRaith

Früchte zu Säften und Edel-
bränden verarbeitet werden.
Die Gäste finden hier aber
nicht nur Gefallen am guten
Wein,wie etwa dem „Pfefferl“
– dem Weinviertel DAC Grü-
nerVeltliner. „Wirpunktenbei
unseren Gästen sehr durch
unsere selbstgemachten und
regionalen Spezialitäten. Und

das, was wir nicht selbst ma-
chen, kaufen wir aus der Re-
gion zu“, sagt FranzRaith und
verrät nebenbei, was bei den
Gästen besonders beliebt ist:
„Vor allem unsere Kürbiskern-
Produkte – angefangen bei Öl
bis hin zu Knabber-Kernen –
kommengutan.“
www.weingut-raith.at

WoGenuss immerSaisonhat
Niederösterreich.Das sind die neuen Top-Heurigen

Im Bezirk
Krems-Land
verwöhnt
Familie
Schmidmit
erstklassi-
gemWein,
selbst-
gemachtem
Brot und
Wildspezial-
itäten

Familie Raith
heißt ihre
Gäste im
Bezirk Holla-
brunnwill-
kommen.
Ein Tipp:
Neben dem
„Pfefferl“
sind die
Kreationen
aus Kürbis-
kern sehr
beliebt

20 I Extra Freitag, 19. August 2022NÖ TOP HEURIGER
ENTGELTLICHE KOOPERATION
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Niederösterreich. Top-Heurige laden zumVerweilen ein

FO
TO
G
RA
F
&
FE
E
/
G
ER
A
LD
LE
CH
N
ER

H
A
N
S
KR
IS
T

EXTRA

Ausgezeichnete Weine
und Moste, traditions-

reiche Leckerbissen aus der
Region, eine gemütliche
Atmosphäre und familiäre
Gastfreundschaft – das zeich-
net Niederösterreichs Top-
Heurige aus. Hier lässt sich
der Sommer nach allen Re-
geln der Kunst genießen,
ganz gleich ob nach der
Arbeit oder beim Familien-
ausflug am Wochenende.
Um ihre Gäste willkommen
zu heißen und mit edlen, vor
allem aber qualitativ hoch-
wertigen Tropfen verwöhnen
zu können, stecken die Win-
zer undMostbauern das gan-
ze Jahr über viel Arbeit und
Leidenschaft in ihre Wein-
undObstgärten.

In Kürze – genauer ge-
sagt ab dem Spätsommer –
ist es wieder soweit und die
Weinlese sowie die Apfel-
ernte stehen auf dem Pro-
gramm. Bald darauf können
die Gäste wieder bei ihrem
Lieblings-Buschenschank
einkehren und den neuen
Jahrgang genießen. Aber
woran erkennt man eigent-
lich, dass der Buschenschank
seines Vertrauens schon wie-
der geöffnet hat?

Ausg’steckt is’
Die Antwort auf diese Frage
versteckt sich imNamen: Der
„Buschen“ in Buschenschank

HierhatGenussTradition

steht nämlich für einen Fich-
ten-, Tannen- oder Föhren-
zweig, manchmal auch ein
Reisig-Bündel, dass der Bu-
schenschenker gemeinsam
mit einer Tafel am Eingang
seines Betriebes anbringt, be-
ziehungsweise aussteckt –
daher auch der Ausspruch
„ausg’steckt is’“. Dadurch
wird signalisiert, dass der Be-
trieb geöffnet hat und selbst-
gemachte Speisen und Ge-
tränke anbietet.

Hierbei handelt es sich
übrigens nicht nur um eine
althergebrachte Tradition,
das Ausstecken ist sogar im
Buschenschankgesetz veran-
kert. Dort heißt es: „Der Bu-
schenschenker hat während

der Dauer des Ausschankes
am Ausschanklokal das orts-
übliche Buschenschankzei-
chen und eine Tafel auszu-
stecken, die seinen Vorna-
men und seinen Familienna-
men enthält. Diese äußere
Bezeichnung darf nicht so
geartet sein, daß sie geeignet
ist, einen gewerblichen Gast-
und Schankbetrieb vorzu-
täuschen. Zur Führung des
ortsüblichen Buschen-
schankzeichens sind aus-
schließlich Buschenschänke
berechtigt.“

„Laterndeln“ gehen
Und wo wir gerade bei Wort-
herkünften sind: Viele Heuri-
ge haben ihren Buschen mit

einer Laterne beleuchtet, die
zur Sperrstunde wieder ge-
löscht wird. Wer früher „la-
terndeln“ war, hat also rich-
tig einen draufgemacht. Um
sich über die Öffnungszeiten
seines Lieblings-Heurigen
bzw. -Buschenschank zu in-
formieren, muss man aber
nicht zwangsläufig durch die
Weinberge wandern und
Ausschau nach den Buschen
halten:

Alle Heurigenadressen
und Aussteckzeiten finden
sich auch im aktuellen Top-
Heurigen Kalender. Dieser
kann gratis unter 05 0259
26500oder per E-Mail an
office@top-heuriger.at an-
gefordertwerden.

© Niederösterreich Werbung/schwarz-koenig.at

Das Top-Heuriger
Sommergewinnspiel
Bis zum 31. August 2022 online unter
top-heuriger.at/sommergewinnspiel
teilnehmen und mit etwas Glück einen Urlaub
am Winzerhof im Wert von € 250,– oder
einen von drei Top-Heuriger-Gutscheinen
im Wert von je € 60,– gewinnen.
Die Teilnahmebedingungen und Datenschutzhinweise
finden Sie unter www.top-heuriger.at/sommergewinnspiel

Kalte Jause
und guter
Wein dürfen

auf der
Karte eines
Buschen-
schanks

nicht fehlen

NÖ TOP HEURIGER ENTGELTLICHE KOOPERATION

JULYA RABINOWICH _AUTORIN UND KOLUMNISTIN

RABINOWICH
GEHT ESSEN

Wer etwaswildeMischung undWürzigkeit und
Straßenleben und Schmelztiegel in seine
Speisekarte bringenmöchte, kann das inWien an
etlichenOrten tun. ZumBeispiel aber sehr, sehr gut
in der Innenstadt, in der Nähe der Synagoge. Einer,
der wissenmuss, wiemanMagenknurrende
befriedigt, ist nämlich Guy. Genaugenommen: Eyal
Guy. Noch genauer genommen: jener Guy, der gerne
isst und kocht, zwischen Israel undWien. Also, kurz
zusammengefasst, der Betreiber vonHungry Guy.
Erweiß auch garantiert, wovon er spricht, wenn er
als Konzept „Open Kitchen –OpenMind“ angibt:
Nicht nur ist sein Teammultinational, auch das
Essen ist es. Und die Küche auch. Im Lokal im ersten
Bezirk siehtman im offenen Küchenbereich die
Hühnchen, die sich lasziv an der Go-go-Stange aller
Hühner drehen, die Pitas werden täglich frisch
zubereitet, wasman schmeckt. Das ist die eine Seite
der Geschichte. Die andere ist die Speisekarte, die
sich sehr traditionsübergreifend zeigt: vom
persischen Schmorgericht Fesendjan (ein köstlich
geschmortes, würzigfruchtiges Huhnmit
Granatapfelkernen und feinemReis, das ich
wärmstens ans gerührte Herz legenmöchte,mehr
als das, badenwill man darin, nichts als eintauchen
und sich damit einreiben, so gut duftet es ) bis zu
israelischen Klassikernwie Shakshuka oder dem
veganenmarokkanischen El-Fenn-Salatmit Quinoa,
Orangen, gerösteten Pistazien, roten Zwiebeln,
Datteln, Granatapfelkernen, Jungspinat undMinze,
ein blumiger Strauß an Süße und Frische. EinHoch
auf diesen Salat jedenfalls! Und dann natürlich als
Geist über allenWassern nochHummus, Hummus,
Hummus. Hummus ist unvermeidlich! Und nun zu
etwas ganz anderem, nämlich den bildgebenden
Pitas, immerhin ist das Logo des Hungry Guy eine
solche, angebissenwie das Apfel-Logo. Die Pitas
stellen sicherlich einen echtenWien-kann-auch-
Schmelztiegel-wie-NYC-Schwerpunkt dar und sind
äußerst variationsfreudig, da ist Corona im
Vergleich ein Dreck dagegen. Undwennmanmich
fragt, besser Pita als Covid! Von Schnitzel bis
Cevapcici und Rotisserie-Hühnchenmit Kraut und
Mangochutney bis zur veganen Beyond-Meat-
Füllung und Schawarma gibt es hier alles, was der
hungrigeMagen vomHungry Guy begehrt. Aber
auch an so abenteuerlichewie interessante
Neuinterpretationenwagtman sich hier, beispiels-
weise eineHamburger-Pita (mitMelonen,
Zwiebeln, Süßkartoffeln und Senf, überraschend
neu und übrigensmeine persönliche Lieblingspita).
Das alles kannman, demName Street Food
stringent folgend, auch im Schanigarten vor dem
Lokal einnehmen.Mr. Hungry Guy teilt mitmir
übrigens außer seinemguten Essen auch noch etwas
anderes: nämlich die Bekanntschaft seiner
großartigen Frau, was er vermutlich aber nicht
weiß. Aber das ist eine andere Geschichte und soll
ein andermal erzählt werden.

Hungry Guy

Hungry Guy
Rabensteig 1, 1010 Wien
hungryguy.wien
täglich 11.30 bis 23 Uhr

Was Linz ist, da sind sich nicht einmal die Linzer sicher.
Letztes Jahr verkündeten sie in Werbespots: „Linz ist
grauslich“. Dieses Jahr ist die Stadt ein ganzer Planet –

musikalisch bietet sie dafür genug Materie

Hast du Töne

Linz

Donau

Brucknerhaus

Alter Dom

Schauspielhaus

Moza
rstra
ße

Elisabethstraße

Neuer Dom

L
iegt Linz in Österreich? Liegt es
überhaupt auf der Erde? Das lässt die
neue Tourismuskampagne des Linz
Tourismus offen, denn darin ist die Stadt
ein eigener Planet. Wer 2022 dort als
Tourist ist, ist eigentlich Astronaut und
erforscht Orte aus einer anderenWelt wie

die Insel der Zukunft oder das Tal der Klänge. Nicht
das Auto bringt ihn nach Linz, sondern eine Rakete –
ob sie aus demStahl von voestalpin ist?

Immerhin gehört der kantige Koloss der voestal-
pin Stahlwelt zu Linz wie die Donau. Sowohl von
außenmit seiner glatten Stahlfassade als auch innen
mit seinen futuristischen Metalltropfen, die von der
Decke hängen. Außerirdisch wie die Stahlwelt gibt
sich auch das Brucknerhaus an der Donau: die wie
ein UFO gewölbte Fassade öffnet sich zum Fluss hin
mit riesigen Fenstern. AmNachmittag glänzt die des
Orchesters, das hier spielt: Das Bruckner Orchester
ist europaweit bekannt und spielt nicht nur im
Brucknerhaus.

Haus und Orchester haben mehr gemeinsam als
ihr Metall – sie verbindet ihr Namensgeber Anton
Bruckner. Man könnte ihn den musikalischen
Schutzpatron des Planeten Linz nennen, immerhin
widmen die Linzer ihm jährlich ein Musikspektakel.
Das Brucknerfest findet seit 1974 zwischen dem
Geburtstag des Komponisten, dem 4. September,
und seinem Sterbetag am 11. Oktober statt.
Orchester und Musikerinnen und Musiker aus der
ganzen Welt, wie das Cleveland Orchester, strömen
nach Linz. Mittlerweile hat sich das Klassikfestival
neben den Salzburger Festspielen und den Wiener
Festwochen zu einem der bedeutendsten in
Österreich entwickelt.

Sucht man in Linz nach den Spuren des
Komponisten, der von 1824 bis 1896 lebte, findet
man sie überall: Brucknerhaus, Brucknerorchester,
Bruckneruniversität, Brucknerorgel. Direkt im
Zentrum, nahe des Hauptplatzes im Rathausviertel,

steht der Alte Dom – auch als Ignatiuskirche
bekannt. Er versteckt sich in der Seitenstraße des
Platzes; seine mintgrüne Fassade fügt sich zwischen
zwei Altbauten ein. Nur wer Richtung Sterne blickt,
entdeckt seine glänzenden Kupferkuppeldächer an
den beiden barocken Fassadentürmen, die sich wie
Raketen in den Himmel strecken. Sie wurden erst
vor drei Jahren neu gedeckt. Im Inneren befindet
sich die originale Orgel, auf der Bruckner während
seiner Zeit als Domorganist spielte. Das hellbraune
Instrument mit den silbern glänzenden Pfeifen ist
eine Visite des Domswert. Die Orgel wurde 1768 bis
1770 gebaut, unter Bruckners Leitung modifizierte
man sie nach seinen Wünschen. Noch Jahre später
kam er immerwieder zurück in denDom, um an der
Orgel zu improvisieren. Heute trägt sie seinen
Namen, allerdings mit dem Ortszusatz. Die Linzer
Brucknerorgel ist nicht die einzige, die den Namen
des großen Komponisten trägt. Auch die Orgel im
nahe gelegenen barocken Stift St. Florian wurde
nach Bruckner benannt, der dort einige Jahre als
Musiklehrer und Stiftsorganist verbrachte.
Allerdings ist die Linzer Brucknerorgel die einzige,
die noch imOriginalzustand zu sehen und vor allem
zu hören ist.

Der alte Dom ist deswegen „alt“, weil er im
direkten Vergleich mit dem nach ihm gebauten
Mariä Empfängnis-Dom steht, den man den Neuen
Dom von Linz nennt. Neu ist der heute auch nicht
mehr, aber der Name ist hängen geblieben. Den
Neuen Dom übersieht man nicht. Er steht wie das
Mutterschiff der Linzer bereit zum Abheben an der
Mozartkreuzung, unweit des Alten Doms und
überragt alles um ihn herum. Auch hier hatte
Bruckner musikalisch seine Finger im Spiel: Bei der
Grundsteinlegung der neugotischen Kirche wurde
die Festkantate des Komponisten gespielt. Ein paar
Jahre später komponierte er die erste Messe – ob-
wohl die Kirche damals noch eine halbe Baustelle
war.

Klimafreundliche Anreise
Linz ist mit den ÖBB auf mehreren Routen gut erreichbar. oebb.at

Packages
Linz Tourismus bietet Wochenend-Packages mit zwei Übernachtungen in
einem von mehreren Hotels nach Wahl inkl. Frühstück und Linzcard für drei
Tage ab 119 € p. P. im DZ. linztourismus.at

Linz Card
Die Linz Card inkludiert freien Eintritt in Linzer Museen wie die voestalpine
Stahlwelt und freie Fahrt mit Bussen und Straßenbahnen der Linz AG
Linien. Es gibt sie in der Ein-, Zwei- und Dreitagesvariante shop.linz.cards

Gewinnspiel
KURIER ReiseGenuss verlost ein Linz-Wochenende-Package für zwei
Personen wie oben angegeben an einem frei wählbaren Termin. Um
teilzunehmen, schreiben Sie unter dem Betreff „Linz“ an reise@kurier.at

Weitere Informationen
linztourismus.at
planetlinz.com
oberoesterreich.at/regionen/linz.html

Info und Gewinnspiel

Er ist flächenmäßig die größte Kirche in
Österreich: der Maria-Empfängnis-Dom

Und das ist sie bis heute. Das Gebäude ist selten
komplett zu sehen, meistens steht irgendwo ein
Baugerüst, um die filigranen Spitzbögen, Fialen und
Kreuzblumen in Schuss zu halten. Linzer erzählen
gerne, dass der Turm des Doms nur minimal kleiner
ist als der des Wiener Stephansdoms. Dieser musste
das höchste Gotteshaus in der Monarchie sein. Die
Linzer wollten der Regulierung ein Schnippchen
schlagen und setzten ihrem Turm ein Metallkreuz
auf, das den Stephansdom überragen sollte. Eine

digitale Vermessung vor einigen Jahren hat für
Ernüchterung gesorgt: Der Linzer Dom ist zwei
Meter niedriger als der Steffl. Neben dem Anblick
lohnt das Horchen ins Innere der Kirche – Bruckner
hätte seine Freude gehabt. Das hohe Langschiff mit
seinen bunten Bleifenstern sorgt für eine Akustikmit
langem Nachhall, weshalb darin ständig Konzerte
stattfinden. Der Gesang entwickelt dort eine
überirdische Wirkung – so, wie Bruckner es zu
schätzen gewusst hätte. ●

Direkt an der
Donau gelegen:
Das Bruckner-
haus ist nicht
zu übersehen
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Das schmalste Haus Europas ist nur siebenund-
fünfzig Zentimeter breit (schmaler als ein
Flugzeug-WC) und steht in Bregenz. Das größte
Ziffernblatt (Durchmesser 8,7Meter) befindet sich
wiederum auf der Kirche St. Peter in Zürich. Und
die längste Stiege Deutschlandswurdemit exakt
1.987 Stufen in BadWildbad gebaut. Undwussten
Sie, dass sich inWien das einzige Globenmuseum
befindet, das es auf der ganzenWelt gibt?
Diese Superlative sind einige von insgesamt
einhundert, die Cornelia Lohs in ihrem
ungewöhnlichen Reiseführer in deutschsprachigen
Ländern gesammelt hat. Thematisch hat sie es in
die ThemenbereicheNatur, Bauwerke, Transport,
Historisches und Kurioses unterteilt. Und auch
wennman sie vielleicht nicht alle tatsächlich
besichtigt, erweitert das Lesen darüber bereits den
eigenenHorizont.Wer sich von Cornelia Lohs
überragendenOrten anleiten lassenwill, findet viele
der beeindruckendenOrte gleich auch als Reiseziele
vor der Haustüre. Dassman dafür keine langen
Anfahrten benötigt, macht diemit Tipps und
Hintergrundinformationen ergänzte Lektüre noch
interessanter. ITEU
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DAS BUCH
ZUR WOCHE

Reise-Lektüre:
„Reiseführer der
Rekorde“, von
Cornelia Lohs,
Conbook-Verlag,
214 Seiten,
20,60 Euro

VON MARIE KURZ UND SOPHIE NEU


