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Der Sommer ist zuriick —
und damit fiir Viele die
schonste Zeit des Jahres.
Die lauen Abende laden da-
zu ein, nach getaner Arbeit
die Seele baumeln zu las-
sen und ein paar schone
Stunden mit seinen Lieben
zu verbringen. All das lasst
sich ganz einfach vereinen.

Denn wer erstklassige
Schmankerl, edle Tropfen
und niederésterreichische
Gastfreundschaft sucht,
liegt bei einem der 135
Top-Heurigenbetrieben ge-
nau richtig. Die Vielfalt ist
grof}, moderne Betriebe ge-
héren ebenso zu ihnen, wie
traditionelle. Die Gaste
werden unter anderem mit
eigenem Wein oder Most
verwohnt - Letzteres
schmeckt bei den Mostheu-
rigen im Mostviertel und
der Buckligen Welt iibri-
gens besonders gut. Eines
haben aber alle Top-Heuri-
genbetriebe  gemeinsam:
Die Liebe zur Kulinarik
ihrer Region.

Hochste Qualitit

Damit ein Heuriger das Pré-
dikat Top-Heuriger tragen
darf, muss er insgesamt 50
Kriterien erfiillen, die re-
gelmaBig von Fachexper-
ten kontrolliert werden.
Ganz oben auf der Liste
steht natiirlich die Qualitat
der angebotenen Weine,
Moste und Speisen. Jeder
Top-Heurige muss einen
eigenen Obst- oder Wein-

schenken.

baubetrieb fithren und pra-
mierte Weine oder Moste
aus eigener Erzeugung aus-

Auch in puncto Speisenaus-
wahl ist einiges zu beach-
ten. So finden sich auf der
Karte eines Top-Heurigen,
neben vielfiltigen und
kreativen Spezialitaten, im-
mer auch regionale und sai-

[

Leidenscha}t, die man rausschmecken kann: Top-Heurige liberzeugen mit Wein und Most in Spitzenqualitat

sonale Schmankerl. Die
Gaste konnen sich also si-
cher sein, dass alles, was
serviert wird, vom Feinsten
ist. Ganz gleich, ob ihnen
der Sinn nach Wein oder
Most aus Eigenbau, oder
einer traditionsreichen
Jause steht.

Was beim Besuch eines
Top-Heurigen aber genauso
wenig fehlen darf, wie

Speis und Trank in hoher
-~ Qualitét, ist die fachkundi-

ge, individuelle und herzli-
che Betreuung durch die
Heurigenfamilien. ~ Denn
deren Leidenschaft kann
man  formlich  heraus-

*  schmecken.

Aus'gsteckt is’! Mehr als nur guter Wein

Regionale Vielfalt. Niederésterreichs Top-Heurige laden zum Verweilen und GenieBen ein

Heurigenkalender

Reinschauen und
Lieblings-Heurigen finden:
top-heuriger.at/
top-heurigenkalender
Wer es lieber in Papierform
mag, kann den Kalender
kostenlos unter

Tel. 050259 26500 oder

via E-Mail unter
office@top-heuriger.at
bestellen.

Da die Auswahl der Top-
Heuriger so grof ist, bietet
der Top-Heurigenkalender
den perfekten Uberblick. Da-
rin sind alle 135 niederdster-
reichischen ~ Top-Heurigen-
Betriebe gelistet und kénnen
nach Heurigenart, Aussteck-
terminen, regionalen Spe-
zialititen und vielen ande-
ren Gesichtspunkten gefil-
tert werden.
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Das Top-Heuriger
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Jetzt
mitmachen

Bis zum 31. August 2022 online unter
top-heuriger.at/sommergewinnspiel
teilnehmen und mit etwas Gliick einen Urlaub
am Winzerhof im Wert von € 250, oder
einen von drei Top-Heuriger-Gutscheinen
im Wert von je € 60, gewinnen. =
& gewinnen!

Die Teilnahmebedingungen und Datenschutzhinweise
finden Sie unter www.top-heuriger.at/sommergewinnspiel

Hin Land und

= Bundesministesium
Landwirtachalt, Regiones
und Tourismus.
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WINZERHAUS HA
JOHANN SCHOLLER,

schmankerln, wie dem Winzerhausteller, Wurstsa-
lat oder Wildspezialitaten, auch andere Késtlich-
keiten aus der Region.
www.weinschoeller.at

For die Qualitét wurden
sechs Top-Heurige mit
dem Sonderpreis ausgezeichnet

N . 47 liegende
nd wird heute

on guten

schen Weine allighrlich mit Auszeichnun:

hauft. Ebenso die kalten und warmen Schman-
kerln, bei deren Zubereitung Hausherrin und K-
chenchefin Gudrun Dockner persénlich Hand an-
legt. Die Rezepturen stammen oft aus Gromutters
kleinem Buchlein und die Zutaten sind soweit es
geht aus der Region.

www.dockner.at

ENTGELTLICHE KOOPERATION

verwohnen zu kénnen. Mit dem Top-Heurigen-
Sonderpreis wird diese Leistung bestatigt*, sagt
Reinhard Zéchmann, Prisident NO Weinbau-
verband. Heuer haben sechs Heurige den Son-
derpreis eingeheimst.

WEINHOF WALDSCHUTZ,
KAMPTAL

Beim Heurigen der Familie Waldschutz genieft
man umgeben von Weinreben und mit Blick auf
eine naturbelassene Landschaft. Hier spielt es alle
tckerln: Die Vielfalt der Weine und deren Aus-
ungen ist groB und auch ein Blick auf die
nkarte lésst Freude aufkommen. Von def-
}. kerln bis zur leichten Kuche ist alles

die Zutaten daftr kommen gleich vom
oder aus néchster Umgebung.
huetz.at

eurigenspe
le Schmankerl, wie beispielsweise Eierschwam-
merlstlzchen oder rosa gebratene Fasanenbrust.
Und die vielfach pramierten Weine bereiten den
GenieBerinnen und Genieflern ebenso Freude,
wie die flinke und herzliche Bewirtung.
www.eckhof.at
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Wo Genuss immer Saison hat

Niederdsterreich. Das sind die neuen Top-Heurigen

Ene Auszeit vom Alltag,
eckere  Speisen, edle
Tropfen und familiéire Gast-
freundschaft — das macht
niederdsterreichische Heuri-
genbetriebe und Buschen-
schanken aus. Die Vielfalt

der Betriebe ist dabei so
grof} und bunt, wie das Bun-

ben und damit die Suche
nach dem personlichen

desland selbst, wi d ihre
Atmosphire immer heimeli-
ge Gemiitlichkeit verspricht.

Um dem Heurigenpubli-
kum einen Wegweiser zu ge-

Lieblingsheurigen zu er-
leichtern, wurde vor einigen
Jahren das Qualitétspro-
gramm ,Top-Heuriger* ins
Leben gerufen. Heute diirfen

sich bereits 135 Heurige und
Buschenschankbetriebe mit
dem Titel schmiicken.

Um sich auch wirklich
,Top“ nennen zu diirfen,
miissen 50 Qualitétskrite-
rien erfiillt werden, die re-

gelmaRig von Fachexper-
ten kontrolliert werden. Im
Fokus stehen dabei unter
anderem primierte Weine
und Moste aus eigener Pro-
duktion, saisonale Schman-
kerln aus der Region, eine

vielfaltige Speisenauswahl
sowie eine fachkundige
und individuelle Betreuung
durch die Heurigenfamilie.
Dieses Jahr hat die Top-Rie-
ge zwei Neuzuginge be-
kommen.

Heuriger am Weingut Schmid

Heuriger und Weingut Raith

ASTRID BARTL

THOMAS KERMER

Familie Raith
heiBtihre

’

., Im Bezirk Gésteim
Krems-Land Bezirk Holla-
verwdhnt brunn will-

. Familie kommen.
Schmid mit Ein Tipp:
erstklassi- Neben dem
gem Wein, Pfefferl”
selbst- sind die
gemachtem Kreationen
Brot und aus Kiirbis-
Wildspezial- kern sehr

itéten beliebt

Familie Schmid betreibt seit
Mai 2020 ihren Heurigen in
Gobelsburg. Hier kénnen
Weingeniefer im Sommer
gemiitliche Stunden im In-

nes Brot und Geback, das
aus regionalem Getreide so-
wie Natursauerteig herge-
stellt wird. Und: ,Selbst ver-
edelte Wlldspemahtaten aus

sich Alexandra Schmid.
Gegen Voranmeldung wer-
den iibrigens auch Touren
angeboten. Die Wande-
rung durch die Rieden in

Inmitten der sanften Hiigel-
landschaft des westlichen b

Weinviertels betreibt Familie
Raith ihr Weingut — und das
mittlerweile in dritter Genera-

Friichte zu Séften und Edel-
randen verarbeitet werden.
Die Gaste finden hier aber
nicht nur Gefallen am guten
Wein, wie etwa dem ,Pfefferl

das, was wir nicht selbst ma-
chen, kaufen wir aus der Re-
gion zu*, sagt Franz Raith und
verrat nebenbei, was bei den
Gisten besonders beliebt ist:

— dem Weinviertel DAC Grii-
ner Veltliner. ,Wir punkten bei
unseren Gasten sehr durch
unsere selbstgemachten und
regionalen Sp dten. Und

nenhof verbringen und mit

dem eigenen Jagdrevier,

Ichtes, Speck, Auf-
strlche und unsere traditio-
nellen Mehlspeisen runden
unser Angebot ab“, freut

Gobelsburg endet  mit
einer Jause und geselligem
Beisammensitzen am
Weingut.
www.schmidwein.at

tion. Hier packen alle Fami-
lienmitglieder mit an. Franz
und Doris Raith bewirtschaf-
ten neben Wein- auch Obst-
girten und Felder, deren

,Vor allem unsere Kiirbiskern-
Produkte — angefangen bei Ol
bis hin zu Knabber Kernen —
kommen gut an.“

WWW. it-raith.at

ichneten DAC Wei-
nen auf’s Leben anstofen.
Dazu  serviert ~ Familie

Schmid gerne selbstgebacke-

Die Top-Heuriger
Rabattcode Aktion

Exklusiv fir Kurier Leserlnnen - Beschenken Sie ihre Liebsten oder sich selbst

mit einem Top-Heuriger Gutschein und sichern Sie sich einen Rabatt von 10%!

Die Rabattcode Aktion ist gultig beim Kauf eines Gutscheins ab einem Wert von 20 €.
_ DerRabattcode lautet: Kurier2022 und ist einldsbar von 19. - 31. August 2022
- firdie ersten 100 Gutscheinbezieherinnen.

10% Rabatt
sichern!

Zum Gutscheinshop geht's unter: gutscheine.direktvermarktung-noe.at
Bei welchen Betrieben der Gutschein einlésbar ist, finden Sie hier:
direktvermarktung-noe.at
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“ REISE GENUSS @ ‘

DAS BUCH
ZUR WOCHE

Reise-Lektiire:
LReisefiihrer der
Rekorde®, von
Cornelia Lohs,
Conbook-Verlag,
214 Seiten,
20,60 Euro

Das schmalste Haus Europas ist nur siebenund-
fiinfzig Zentimeter breit (schmaler als ein
Flugzeug-WC) und steht in Bregenz. Das grofte
Ziffernblatt (Durchmesser 8,7 Meter) befindet sich
wiederum auf der Kirche St. Peter in Ziirich. Und
die langste Stiege Deutschlands wurde mit exakt
1.987 Stufen in Bad Wildbad gebaut. Und wussten
Sie, dass sich in Wien das einzige Globenmuseum
befindet, das es auf der ganzen Welt gibt?

Diese Superlative sind einige von insgesamt
einhundert, die Cornelia Lohs in ihrem
ungewéhnlichen Reisefiihrer in deutschsprachigen
Landern gesammelt hat. Thematisch hat sie es in
die Themenbereiche Natur, Bauwerke, Transport,
Historisches und Kurioses unterteilt. Und auch
wenn man sie vielleicht nicht alle tatséchlich
besichtigt, erweitert das Lesen dariiber bereits den
eigenen Horizont. Wer sich von Cornelia Lohs

Und das ist sie bis heute. Das Gebéude ist selten
komplett zu sehen, meistens steht irgendwo ein
Baugeriist, um die filigranen Spitzbogen, Fialen und
Kreuzblumen in Schuss zu halten. Linzer erzihlen
gerne, dass der Turm des Doms nur minimal kleiner
ist als der des Wiener Stephansdoms. Dieser musste
das hochste Gotteshaus in der Monarchie sein. Die
Linzer wollten der Regulierung ein Schnippchen
schlagen und setzten ihrem Turm ein Metallkreuz
auf, das den Stephansdom iiberragen sollte. Eine

digitale Vermessung vor einigen Jahren hat fiir
Erniichterung gesorgt: Der Linzer Dom ist zwei
Meter niedriger als der Steffl. Neben dem Anblick
lohnt das Horchen ins Innere der Kirche — Bruckner
hitte seine Freude gehabt. Das hohe Langschiff mit
seinen bunten Bleifenstern sorgt fiir eine Akustik mit
langem Nachhall, weshalb darin sténdig Konzerte
stattfinden. Der Gesang entwickelt dort eine
uberirdische Wirkung - so, wie Bruckner es zu
schétzen gewusst hitte. °

iiberragenden Orten anleiten lassen will, findet viele
der beeindruckenden Orte gleich auch als Reiseziele
vor der Haustiire. Dass man dafiir keine langen
Anfahrten benétigt, macht die mit Tipps und
Hintergrundinformationen ergénzte Lektiire noch
interessanter. ITEU

und Moste, traditions-
reiche Leckerbissen aus der
Region, eine gemiitliche
Atmosphére und familidre
Gastfreundschaft - das zeich-
net Niederdsterreichs Top-
Heurige aus. Hier ldsst sich
der Sommer nach allen Re-
geln der Kunst geniefen,
ganz gleich ob nach der
Arbeit oder beim Familien-
ausflug am Wochenende.
Um ihre Gaste willkommen
zu heiflen und mit edlen, vor
allem aber qualitativ hoch-
wertigen Tropfen verwohnen
zu kénnen, stecken die Win-
zer und Mostbauern das gan-
ze Jahr iiber viel Arbeit und
Leidenschaft in ihre Wein-
und Obstgérten.

In Kiirze — genauer ge-
sagt ab dem Spatsommer —
ist es wieder soweit und die
Weinlese sowie die Apfel-
ernte stehen auf dem Pro-
gramm. Bald darauf kénnen
die Géste wieder bei ihrem
Lieblings-Buschenschank
einkehren und den neuen
Jahrgang genieBen. Aber
woran erkennt man eigent-
lich, dass der Buschenschank
seines Vertrauens schon wie-
der gedffnet hat?

Ausg’steckt is’

Die Antwort auf diese Frage
versteckt sich im Namen: Der
Buschen* in Buschenschank

HANS KRIST

steht némlich fiir einen Fich-

ten-, Tannen- oder Féhren-
zweig, manchmal auch ein
Reisig-Biindel, dass der Bu-
schenschenker ~ gemeinsam
mit einer Tafel am Eingang
seines Betriebes anbringt, be-
ziehungsweise aussteckt —
daher auch der Ausspruch
yausg'steckt is*.  Dadurch
wird signalisiert, dass der Be-
trieb gedffnet hat und selbst-
gemachte Speisen und Ge-
tranke anbietet.

Hierbei handelt es sich
iibrigens nicht nur um eine
althergebrachte  Tradition,
das Ausstecken ist sogar im
Buschenschankgesetz veran-
kert. Dort heift es: ,,Der Bu-
schenschenker hat wéhrend

der Dauer des Ausschankes
am Ausschanklokal das orts-
iibliche Buschenschankzei-
chen und eine Tafel auszu-
stecken, die seinen Vorna-
men und seinen Familienna-
men enthilt. Diese duBere
Bezeichnung darf nicht so
geartet sein, daf3 sie geeignet
ist, einen gewerblichen Gast-
und Schankbetrieb vorzu-
téduschen. Zur Fithrung des

einer Laterne beleuchtet, die
zur Sperrstunde wieder ge-
16scht wird. Wer friiher ,la-
terndeln® war, hat also rich-
tig einen draufgemacht. Um
sich iiber die Offnungszeiten
seines  Lieblings-Heurigen
bzw. -Buschenschank zu in-
formieren, muss man aber
nicht zwangslaufig durch die
‘Weinberge wandern und
Ausschau nach den Buschen

Wein diirfen

EXTRA NO TOP HEURIGER ENTGELTLICHE KOOPERATION
Hier hat Genuss Tradition
Niederdsterreich. Top-Heurige laden zum Verweilen ein
usgezeichnete ~ Weine

Kalte Jause
und guter

auf der
Karte eines
Buschen-
schanks
nicht fehlen

Das Top- Heurlger
Sommergewinnspiel

Bis zum 31. August 2022 online unter
top-heuriger.at/sommergewinnspiel
teilnehmen und mit etwas Glick einen Urlaub
am Winzerhof im Wert von € 250, oder
einen von drei Top-Heuriger-Gutscheinen
im Wert von je € 60,— gewinnen.

ortstiblichen Buschen-  halten:

schankzeichens sind aus- Alle hrm. enad
schlieBlich t hanke finden
berechtigt.“ slch auch im aktuellen Top-

yLaterndeln“ gehen

Und wo wir gerade bei Wort-
herkiinften sind: Viele Heuri-
ge haben ihren Buschen mit

Heurigen Kalender. Dieser
kann gratis unter 05 0259
26500 oder per E-Mail an
office@top-heuriger.at an-
gefordert werden.

Die Teil i und Datensct
finden Sie unter www.top-heuriger.at/sommergewinnspiel
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