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Anleitung — Online Hygieneschulung

1. Schritt: Offnen des Internetexplorers und Aufrufen der URL - Adresse http://e.lfi.at
oder http://Ifi.clickandlearn.at!

& hitp://Ifi.clickandlearn.at/ P~BOEX

2. Schritt: Registrieren auf der Lernplattform mit Klick auf ,Registrieren” und anschlieRend
Anlage eines ,personlichen Nutzer-Profils“!

\J
Léndliches 4
Fortbildungs
Institut

Startseite Deutschlz|
| Anmeldung A | Willkommen A
Benutzername Herzlich Willkommen bei e.lfi.at,

der Lernplattform des Landlichen Fortbildungsinstituts!

Passwort Hier erhalten Sie online Informationen, sowie Unterstiitzung zu lhren E Kursen, i und Lehrga
n Sie in unten angefu learning Angeboten!

gen.

[~ angemeldet bleiben

Melden Sie sich mit lhren Benutzerdaten an oder falls Sie noch keinen Zugang haben, registri Sie sich! — Unverbindlich und
———alden Los geht's und lhr Wissen wachst!
PaSSwo vergessen 1
Kontakt Kurse ol
Neues Nutzer-Profil ~
Registrierung

Bitte fullen Sie zur Registrierung das Formular aus!

Benutzername
Mur Buchstaben und die Zeichen. - _ @ Sind zugelassen

Passwort
Das Passwort muss mindestens 6 Zeichen haben

3. Schritt: Nach erfolgreicher Registrierung, unter dem Menipunkt , Direktvermarktung” die
,Online Hygieneschulung” anklicken.

@ Danke fiir Ihre Registrierung!
Startseite »
Alle erweitern |  Gesamtes Material |z|

N @ Direktvermarktung

a Online Hygieneschulung
Gialine Hygieneschuluaa>
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4. Schritt: Unter dem Lektions-Material sind alle Lerninhalte zu finden. Mit einem Klick auf das
,Plus” und Klick auf das zu 6ffnende Dokument, 6ffnet sich das Vorschaufenster, wobei somit die
Inhalte direkt durchgelesen oder auch gespeichert, sowie ausgedruckt werden kdnnen.

Online Hygieneschulung S

Kursinformation A| | Lektions-Material A
Sauber ist gut — hygienisch ist besser! Alle verbergen / Alle anzeigen
[=]®Lemninhalt

(=] 1. Mikrobiologische Grundlagen

Bl 1K ODI0l0giSChe Grundlagen 03090823
[#]®2. Infektionskrankheiten die durch Lebensmittel uebertragen ...
[#/®3. Aligemeine Hygiene

[#/®4. Schulungsverpflichtungen

[#®5. Personalgesundheit

[#®6. Anforderungen an Betriebsstaetten und Ausstattung

[#/®7. Dokumentationspflicht - was muss dokumentiert werden
[#]®8. Gute Herstellungspraxis, gute Hygienepraxis

[#]®9. Eigenkontrolle und spezifische Anforderungen fuer Produkt...
[#'®10. Info Eintragung und Zulassung als Lebensmittel...

[#®11. Wichtige Adressen

®Bildergalerie

7 Hygiene-Wissens-Chec

Um den Wissenscheck zu absolvieren mit einem Klick auf ,,Hygiene-Wissens-Check” 6ffnen und die
Einheit beginnen!

Hygiene-Wissens-Check <A
Klicken Sie auf den Knopf, um die Einheit zu beginnen

Nach erfolgreicher Absolvierung das Formular zur Anforderung des Schulungsnachweises
gewissenhaft und vollstandig ausfiillen! Wichtig: Bitte auf GroB- und Kleinschreibung achten! Wenn
keine Betriebsnummer vorhanden ist bitte ein — einfligen

Viel Erfolg!

Kontaktperson fir inhaltliche Fragen: Kontaktperson fiir techn. Fragen/Probleme:
LK Osterreich LFINO

Dr. Martina Ortner Eva Latschbacher BEd

Schauflergasse 6 Wiener Stralle 64

1014 Wien 3100 St. Polten

01 53441 8558 05 0259 26106

m.ortner@Ik-oe.at eva.latschbacher@lk-noe.at
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